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ILUSTRISSIMO SENHOR PRESIDENTE DA COMISSAO PERMANENTE DE
LICITACAO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE ARMACAO DOS BUZIOS/R]
COORDENADORIA ESPECIAL DE LICITACOES E CONTRATOS

Ref.: EDITAL PREGAO PRESENCIAL N° 043/2022
Proc. Adm. N° 240/2022

GERENCIAR SAUDE M&M LTDA, empresa com sede na Rua Lourival
Franga de Oliveira, n? 03 - Parque Burle - Cabo Frio, inscrita no CNPJ sob o n?
24.178.728/0001-76, neste ato representada por seu socio gerente MARCO ANTONIO
BANDEIRA BRIZOLA, brasileiro, solteiro, empresério, portador da carteira de
identidade n® 37275283-4, SSP/SP, inscrito no CPF/MF sob o n? 352.159.518-88,
residente e domiciliado na Rua Professor Hernani Melo, 19 ~ apto 901 - Sdo Domingos
- Niterdi - R], por intermédio do seu representante legal infra-assinado, devidamente
qualificado nesses autos, vem tempestivamente, nos termos da Lei 10.520/02,

subsidiariamente a Lei 8.666/1993, em tempo habil, 4 presenga de Vossa Senhoria a
fim de

IMPUGNAR

os termos do Edital em referéncia, que adiante especifica, o que faz na conformidade

seguinte:



A subscrevente tendo interesse em participar da licitacdo

supramencionada, adquiriu o respectivo Edital, conforme documento junto.

Ao verificar as condi¢Ses para participagdo no certame, a impugnante
deparou-se com irregularidades, como i frente serdo demonstradas, que ferem

frontalmente a lei licitatéria (LEI 8.666/1993), bem como os principios norteadores

da administragdo piblica, razdo pela qual devem ser sanados:

O aspecto que chama para analise é quanto exigéncia contida na clausula
12.5.3 do Edital de que a empresa participante deve apresentar Licenga Sanitdria
expedida pela Vigilancia Estadual conforme prevé a Resolugdo SES 1822/2019, como

requisito de qualificacdo técnica.

Ora, a exigéncia estd em desacordo com a Lei Orgédnica da Saide - Lei
Federal n? 8080/1990, que transferiu para os Municipios o licenciamento através da

vigilancia sanitdria municipal, atividades de baixa e média complexidade, como in

casu.

Tanto é verdade que em 23 de agosto de 1999, foi promulgado o
CODIGO DE VIGILANCIA SANITARIA DE ARMACAO DOS BUZIOS, Lei n® 167/99

cuja copia segue em anexo para ciéncia de V.Sa.

Além do mais, a cldusula 12.5.3 tem o cond3o de RESTRINGIR A

-

[PIOS que adotaram




o disposto na Lei Organica da Salide e instituiram legislagio prépria referente a

vigilancia sanitaria. Explico:

A Impugnante PO S} RIO, municipio vizinho,

néo havendo dbice portanto 2 prestagdo de servico em Armacdo de Bizios, e também

que Cabo Frio resolveu trazer para a sua competéncia o licenciamento de atividades
de interesse sanitario de baixa e média complexidade, através da Lei Complementar
28 de 20/12/2016 que instituiu o CODIGO SANITARIO DO MUNICiPIO DE CABO
FRIO, cuja copia segue em anexo. Em tese, mesmo preenchendo os requisitos legais
para o seu regular funcionamento, pelas normas do edital estaria inabilitada em razio

de nio possuir “habilita¢do técnica” segundo o edital.

Importante ressaltar que extremamente necessdria é a exigéncia de
licenga Sanitdria. Porém, nio é razodvel que se exija que a licenga sanitéria seja
expedida pela vigildncia sanitdria estadual para satisfazer as formalidades necessarias
do edital e prejudicar a participacio das empresas interessadas, ainda mais quando o
Municipio de Armagio dos Buzios possui seu préprio Cédigo de Vigilancia Sanitéria

que sequer é citado no Edital.

Apenas a titulo de demonstragdo de incoeréncia, a exigéncia constante

[UNICIPAL EM_CONSONANCIA M 0
VIGILANCIA SANITARIA, o que se revela um contrassenso.

Assim, a empresa licitante n3o pode ser inabilitada possuindo
documento valido expedido pela Vigilancia Sanitdria do seu Municipio Sede, em razéo

do Edital exigir em sua clausula 12.5.3, a Licenca Estadual.



Ainda que contrariando a teoria da Hierarquia das Normas defendida
por Hans Kelsen e aplicada ao direito brasileiro, se admita cjue a Resolugdo SES
1822/2019 tenha forga superior a Lei Federal 8080/90 e a Lei Municipal 167/1999
que instituiu o Codigo Municipal de Vigilancia Sanitdria em Armacdo dos Buzios, de
uma lida na referida norma, ndo se consegue localizar o objeto desta licita¢do dentre

as atividades la arroladas, razdo pela qual, a Resolugdo citada na Clausula 12.5.3

claramente n3o se aplica a este certame.

Por certo, as exigéncias editalicias mostram-se claramente restritivas,
capazes de diminuir a participacdo de empresas interessadas, em especial ignorando o
proprio Cédigo Municipal de Vigilincia Sanitaria de Armagdo dos Buzios - Lei 167/99
e a Lei Orgéanica da Satde (Lei 8080/1990), e daguelas que possuem a licenca
sanitaria expedidas por seus municipios sede e, da forma como o edital foi elaborado,
o certame, sem duvida, ficard prejudicado, devido a inviabilidade de as licitantes

atenderem a todas as exigéncias.

De acordo com o § 19, inciso I, do art 3, da Lei n® 8666/93, E

P=

VEDADO AOS AGENTES PUBLICOS:

I - admitir, prever, INCLUIR ou tolerar, NOS ATOS DE CONVOCACAQ,
CLAUSULAS ou condicdes QUE comprometam, RESTRINIAM ou

-

frustrem Q_SEU CARATER COMPETITIVO E ESTABELECAM
PREFERENCIAS ou distingoes EM RAZAQ DA naturalidade, DA SEDE
QU DOMICILIO DOS LICITANTES ou de qualguer outra circunstancia

impertinente ow irrelevante para o especifico objeto do contrato;

Ora, na medida em que a cldusula 12.5.3 do Edital estd a exigir licenga
sanitédria expedida pela vigildncia estadual que ndo influencia o cumprimento das
obrigacdes, ndo resta duvida que o ato de convocagdo consigna clausula
manifestamente comprometedora ou restritiva do cardter competitivo que deve

presidir toda e qualquer licitagdo.
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Neste sentido, tem-se que toda exigéncia do ato convocatério deve
ser feita em conformidade com os principios da razoabilidade e proporcionalidade
inerentes a administracdo publica, com vistas & participagio ampla dos interessados

nos processos licitatérios.

Quanto a presente argumentagdo, insta salientar que a proposta é
vista como ofensa ao principio da legalidade, haja vista que restringe o cardter de
habilitagdo para o processo licitatério, em claro descumprimento ao art. 32, § 12,1, da

Lei 8.666/93 que assim reza:

"Art, .32

promogdo do desenvolvimento nacional sustentével e serd processada e
julgada em estrita CONFORMIDADE COM 0S PRINCIPIOS BASICOS DA
LEGALIDADE, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da
publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento

convocatdrio, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo correlatos.

qusyigas oy congicoes gue comprometan CoLrinjam ou jriy g
o_seu_cardter competitivo, inclusive nos casos de sociedades
cooperativas, e estabelegam preferéncias ou distingées em razdo da
naturalidade, da sede ou domicilio dos licitantes ou de qualquer cutra
circunstdncia impertinente ou irrelevante para o especifico chjeto do
contrato, ressalvado o disposto nos §§ 52 a 12 deste artigo e no art. 3°da
Lein® 8.248, de 23 de outubro de 1991;". Grifamos

Corroborando com 0 entendimento retro mencionado, colacionamos

algumas decisdes emanadas dos nossos Tribunais:



TRIBUNAL REGIONAL FEDERAL DA 22 REGIAO:

“Ementa: LICITACAO - MANDADO DE SEGURANCA - VINCULACAD AO
EDITAL NAQ AUTORIZA INTERPRETACAO LITERAL E OBTUSA DE
CLAUSULA EDITALICIA - CONCESSAO DA ORDEM. {..) O objetivo das
licitacdes piblicas € a busca do melhor contrato para a administragdo,

garantindo-se, de outro lado, a igualdade de chances aos concorrentes.

Toda a interpretagdo de editais deve ser feita a conta dessa premissa, e,

DESPROVIDA, REMESSA EX OFFICIO EM MANDADO DE SEGURANCA
REOMS 38073 2000.02.01,066498-8 (TRF-2) Data de publicagdo:
04/04/2006."

Corroborando com esse entendimento,o SUPREMO TRIBUNAL

FEDERAL assim se posicionouw:

"Os princlpios podem estar ou ndo explicitados em normas.
Normalmente, sequer constam de texto regrado. Defluem no tode do
ordenamento juridico. Encontram-se insitos, implicitos no sistemq.

permedndao ¢ QIVerSd pornigd geagoras Q geterimingad

DRSLItHCIoNnA

nao i i

incipio,"” (STF, RExtr n® 160.381/SP, 27 T, Rel. Min. Marco Aurélio,
RTj 153/1.030.) grifamos

£ glevancid

Assim, for¢oso concluir que a Comissdo Permanente de Licitagdo da
Prefeitura Municipal do Armacdo dos Bizios no edital n® 043/2022, desatendeu dois

principais principios que regem as licitagdes, quais sejam,

DA LEGALIDADE, devendo ser sanados a fim de dar ao instrumento convecatério

total licitude e respeito as normas e aos principios norteadores.

)

%)



DO PEDIDO:

Em face do exposto, requer-se seja a presente IMPUGNACAO julgada

procedente, com efeito para:

1) Que seja retificada a exigéncia constante da clausula 12.5.3, adequando a
exigéncia 2 Lei 8080/90 e ao Codigo Municipal de Vigilancia Sanitéria de
Armacdo dos Buzios -Lei 167/1999, permitindo que a referida Licenca
Sanitdria a ser apresentada possa ser a expedida pelo Municipio onde esteja
sediada a empresa, em homenagem ao principio da livre e ampla
concorréncia, da razoabilidade e da legalidade, afastando o carater

' restritivo imposto;

2) Determinar a republicagdo do Edital, sanando os vicios apontados e
reabrindo-se o prazo inicialmente previsto, conforme § 42, do art. 21, da Lei
n? 8666/93;

Nestes Termos

P. Deferimento

Cabo Frio, 04 de agosto de 2022.

fJ ,(/L“ \ /"j o

SENCI AT M&M LTDA
.'
Anexos:
Lei Municipal 167/1999 ~ Cédigo Municipal de Vigilancia Sanitaria de Blzios
LC 28/2016 ~ Codigo Sanitirio do Municipio de Cabo Frio
Licenga Sanitaria da Impugnante dentro da validade



PREFEITURA DA CIDADE DE CABO FRIO
Regifio dos Lagos — Estado do Rio de Janeiro

GABINETE DO PREFEITO

LEI COMPLEMENTAR N° 28, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2016.

INSTITUI O CODIGO SANITARIO DO MUNICIPIO DE
CABO FRIO.

INDICE TEMATICO

CAPITULO I- DISPOSICOES GERAIS

CAPITULO II - DAS COMPETENCIAS E ATRIBUICOES
CAPITULO III —- DA LICENCA SANITARIA

CAPITULO IV — DA TAXA DE VIGILANCIA SANITARIA
CAPITULO V — DA FISCALIZACAO SANITARIA

Sec¢do I — Da Fiscalizagdo dos Estabelecimentos de Satde

Secdo Il — Da Fiscalizagdo dos Estabelecimentos de Interesse da Satde
Secdo III — Da Fiscalizagdo de Produtos

CAPITULO VI - DA NOTIFICACAO

CAPITULO VII - DAS INFRACOES SANITARIAS E DAS PENALIDADES
Sec¢do I — Das Normas Gerais

Secdo II — Das Penalidades

Segdo III — Das Infragdes Sanitarias em Espécie

CAPITULO VIII —- DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO
Secdo I — Das Normas Gerais do Processo

Secdo II — Da Analise Fiscal

Segdo III — Do Procedimento ‘

Segdo IV — Do Cumprimento das Decisdes

CAPITULO IX — DISPOSICOES FINAIS

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE CABO FRIO
Fago saber que a Cimara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte Lei
Complementar:

CAPITULO 1
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Esta Lei Complementar institui o Cédigo Sanitario do Municipio de Cabo Frio,
fundamentado nos principios e normas expressos na Constituigdo Federal, nas diretrizes da Lei
Federal n° 8.080, de 19 de setembro de 1990 — Lei Orgédnica da Saude, e nos arts. 185, X, XI e
270 da Lei Orgénica Municipal.

Art. 2° Os assuntos ¢ medidas administrativas relacionadas as agGes de vigilancia
sanitdria serfo regidos pelas disposi¢Ges contidas neste Cédigo, bem como nas normas
regulamentares, instrugSes normativas e demais normas técnicas expedidas pela autoridade
competente, observadas as disposi¢gdes da legislagdo federal e estadual pertinente, no que couber.

Art. 3° Sujeitam-se as disposi¢des deste Codigo todos os estabelecimentos de saude e de
interesse da satde, assim como outros locais ou ambientes que possam vir a oferecer riscos a
saude, existentes no territério do Municipio de Cabo Frio.



CAPITULO I )
DAS COMPETENCIAS E ATRIBUICOES

Art, 4° Para os efeitos deste Codigo entende-se por vigildncia sanitdria o conjunto de
acdes capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos & saude e de intervir nos problemas
sanitdrios decorrentes do meio ambiente, da produgio e circulagdo de bens e da prestacdo de
servicos de interesse da salde, abrangendo:

I - o controle de bens de consumo que, direta ou indiretamente, se relacionem com a
satde, compreendidas todas as etapas e processos, da produgio ao consumo;

II - o controle da prestacéo de servigos que se relacionam direta ou indiretamente com a
saude.

Art, 5° Consideram-se como controle sanitario as agdes desenvolvidas pelas autoridades
sanitarias com vistas & aprovagdo de projetos arquitetdnicos, a0 monitoramento da qualidade dos

produtos para a safide e de interesse da satde e a verificagéo das condigdes para o licenciamento
e funcionamento dos estabelecimentos de saide e de interesse da satide, abrangendo:

I - a inspegdo e orientagdo;

II - a fiscalizagZo;

III - a lavratura de termos e autos de infragéo;

IV - a aplicagdo de sangdes.

Art. 6° So sujeitos ao controle e fiscalizagdo por parte das autoridades sanitarias:

I - drogas, medicamentos, imunobioldgicos, insumos farmacéuticos € produtos para a
saude;

II - sangue, hemocomponentes e hemoderivados;
III - produtos de higiene pessoal, cosméticos, perfumes e saneantes;

IV - alimentos, 4guas envasadas, matérias-primas alimentares, artigos e equipamentos
destinados a entrar em contato com alimentos;

V - produtos téxicos;

VI - estabelecimentos de saide, de interesse da satde e outros ambientes que oferecam
riscos a saide; ’

VII - residuos solidos gerados pelos servigos de satide e de interesse da saude;

VIII - veiculagdo de propaganda de produtos farmacéuticos e outros produtos que possam
comprometer a saude;



IX - outros produtos, substincias, aparelhos e equipamentos que possam provocar danos
a satde.

§ 1° Os responsaveis por iméveis de qualquer natureza, domicilios, estabelecimentos
comerciais, industriais, entre outros, deverdo impedir o acumulo de lixo, entulho, restos de
alimentos, 4gua empogada ou qualquer outra condigdo que propicie alimentagdo, criatério ou
abrigo de animais sinantropicos.

§ 2° E vedada a criagio de animais, no perimetro urbano, que pela sua natureza ou
quantidade, sejam considerados causa de insalubridade ou riscos & saide publica.

Art. 7° As agbes de vigilancia sanitdria serfio executadas pelas autoridades sanitarias
municipais, que terdo livre acesso, mediante identificagdo por meio de identidade funcional de
fiscal sanitrio, aos estabelecimentos e ambientes sujeitos ao controle sanitario.

§ 1° Sao consideradas autoridades sanitarias para os efeitos deste Codigo:
I - os profissionais da equipe municipal de vigilancia sanitaria;

II - o titular do Orgio Municipal de Vigilancia Sanitiria, qualquer que seja a
denominago atribuida por lei ou decreto.

§ 2° Os estabelecimentos, por seus dirigentes ou prepostos, sdo obrigados a prestar os
esclarecimentos necessarios referentes ao desempenho de suas atribuigdes legais e a exibir,
quando exigidos, quaisquer documentos que digam respeito ao fiel cumprimento das normas de
vigilancia sanitéria.

Art. 8° Os profissionais das equipes de vigildncia sanitiria, investidos em funcBes de
fiscalizacdo, serdo competentes para fazer cumprir as leis e regulamentos sanitrios, expedindo

termos e autos referentes 4 prevencio e controle de bens e servigos sujeitos a vigilncia sanitéria.

Paragrafo tinico. O Secretdrio Municipal de Saide terd as mesmas prerrogativas e
atribuigdes conferidos por este Codigo as autoridades sanitarias.

Art. 9° Compete & Secretaria Municipal de Safide, sem prejuizo de outras atribuigdes:

I - promover e participar de todos os meios de educagdo, orientagdo, controle e execugio
das agdes de vigilancia e fiscalizag8o sanitaria, em todo o territério do Municipio;

II - planejar, organizar e executar as agdes de promog&o ¢ protecio 4 saide individual e
coletiva, por meio dos servigos de vigilancia sanitaria, tendo como base o perfil epidemiolégico

do Municipio;

III - garantir infraestrutura e recursos humanos adequados a execugdo de agbes de
vigildncia sanitaria;

IV - promover capacitagdo e valorizagio dos recursos humanos existentes na vigildncia
sanitaria, visando aumentar a eficiéncia das agdes e servigos;

V - promover, coordenar, orientar e custear estudos de interesse da satide publica;

3
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VI - assegurar condigdes adequadas de qualidade na produgdo, comercializagdo e
consumo de bens e servigos de interesse da saide, incluidos os procedimentos, métodos e
técnicas que as afetam,;

VII - assegurar condigbes adequadas de qualidade para prestagdo de servigos de saude;
VIII - promover agdes viéando o controle de fatores de risco a satde;

IX - promover a participagdo da comunidade nas agdes da vigilancia em satde;

X - organizar o atendimento de reclamagdes e dentincias;

XI - notificar e investigar eventos adversos & saide, de que tomar conhecimento ou for
cientificada por usudrios ou profissionais de safide, decorrentes do uso ou emprego de
medicamentos e drogas, produtos para safide, cosméticos e perfumes, saneantes, agrotoxicos,
alimentos industrializados, entre outros produtos definidos por legislagfo sanitaria.

CAPITULO III '
DA LICENCA SANITARIA

Art. 10. Os estabelecimentos sujeitos ao controle e & fiscalizagdo sanitiria somente
funcionardo mediante Licen¢a Sanitiria expedida pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria, com
validade por 1 (um) ano, renovével por periodos iguais € sucessivos.

§ 1° A concessdo ou renovagdo da Licenga Sanitaria serd condicionada ao cumprimento
de requisitos técnicos referentes as instalagdes, aos produtos, maquinas, equipamentos, normas ¢
rotinas do estabelecimento, comprovados pela autoridade sanitiria competente.

§ 2° A Licenga Sanitaria poders, a qualquer tempo, ser suspensa, cassada ou cancelada,
no interesse da satide piblica, assegurando-se, em todo caso, ao proprietario do estabelecimento
ou a0 seu representante legal o exercicio do direito de ampla defesa e do contraditério, em
processo administrativo instaurado no 6rgdo sanitario competente.

§ 3° A Secretaria Municipal de Satde, através de regulamentos técnicos especificos, e
considerando o ramo de atividades desenvolvidas, poderd exigir a Licenga Sanitdria para o

funcionamento de outros estabelecimentos nédo previstos expressamente neste Codigo.

§ 4° Todo estabelecimento deve comunicar formalmente ao 6rgéo que emitiu a respectiva
licenga sanitaria qualquer alteragdo ou encerramento de suas atividades.

§ 5° A Licenga Sanitaria serd emitida, especifica e independente, para:

I - cada estabelecimento, de acordo com o ramo de atividade ou servigo prestado, ainda
que exista mais de uma unidade na mesma localidade;

IT - cada atividade ou servigo prestado na unidade do estabelecimento, de acordo com a
legislagdo;
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III - cada atividade ou servigo terceirizado existente na unidade do estabelecimento, de
acordo com a legislag@o.

CAPTIT{LO v
DA TAXA DE VIGILANCIA SANITARIA

Art. 11. As agdes de vigildncia sanitaria, executadas pelo Orgdio de Vigilancia Sanitéria
da Secretaria Municipal da Safide, ensejardo a cobranga da Taxa de Vigilancia Sanitaria.

Art. 12. Fica instituida a Taxa de Vigildncia Sanitaria (TVS), tendo como fato gerador as
agdes e atividades de Vigilancia Sanitaria no territério do Municipio de Cabo Frio.

§ 1° A Taxa de Vigilancia Sanitéria deveré ser paga anualmente.

§ 2° Os valores referentes & Taxa de Vigildncia Sanitéria sdo grafados em Moeda
Nacional (Real) e serio anualmente atualizados monetariamente pelo fndice de Pregos ao
Consumidor Ampliado-Especial (IPCA-E), divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia ¢
Estatistica (IBGE).

§ 3° No caso de extingio do IPCA-E, o Executivo adotara outro indice de atualizagio
monetaria, desde que reconhecido pelo governo federal.

Art. 13. O contribuinte da Taxa de Vigilincia Sanitdria é a pessoa fisica ou juridica que
exerca atividades sujeitas a atuagdo fiscalizadora do Orgio Municipal de Vigilancia Sanitaria.

Art. 14. A Taxa de Vigilincia Sanitiria serd recolhida pelo contribuinte aos cofres
municipais por meio de guia expedida pela Secretaria Municipal de Fazenda, sendo os recursos
creditados em conta do Fundo Municipal de Saade (FMS).

Art. 15. As atividades sujeitas 2 vigilincia sanitaria sdo aquelas relativas a:

I - drogas, medicamentos, imunobiolégicos, insumos farmacéuticos e produtos para a
saude;

II - sangue, hemoderivados € hemocomponentes;
III - produtos de higiene pessoal, cosméticos, perfumes ¢ saneantes domissanitarios;

IV - alimentos, 4guas envasadas, matérias-primas alimentares, artigos e equipamentos
destinados a entrar em contato com alimentos;

V - produtos toxicos;

VI - estabelecimentos de satide, de interesse da saiide e quaisquer outros que oferegam
riscos & salide, de natureza publica e privada;

VII - residuos sélidos gerados pelos servigos de satde e de interesse da saude;

VIII - veiculagio de propaganda de produtos farmacéuticos e outros produtos que possam
comprometer a saude, de acordo com as normas aplicéveis;
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IX - outros produtos, substincias, aparelhos e equipamentos que possam provocar danos
a saude. :

Art. 16. A Taxa de Vigildncia Sanitaria sera cobrada de acordo com os valores
discriminados na Tabela constante do Anexo Unico deste Codigo. -

Art. 17. S3o isentos da Taxa de Vigilancia Sanitéria:

I - 6rgios ¢ entidades da administragdo direta e indireta, incluidas as autarquias e
fundagdes instituidas e mantidas pelo Poder Publico;

I - associagbes, fundacBes, entidades de cariter beneficente, filantrépico, que nio
remunerem seus dirigentes, ndo distribuam lucros a qualquer titulo e apliquem seus recursos na
manutencio e desenvolvimento dos objetivos sociais.

Pardgrafo Umico. A isengdo da Taxa de Vigilincia Sanitiria ndo dispensa a
obrigatoriedade do cumprimento das exigéncias contidas nas normas legais e regulamentares de
vigilincia sanitéria.

CAPITULO V
DA FISCALIZACAO SANITARIA

Secao I
Da Fiscalizacio dos Estabelecimentos de Satide

Art. 18. Sujeitam-se ao controle e a fiscalizagdo sanitéria todos os estabelecimentos de
satide localizados na 4rea territorial do Municipio de Cabo Frio.

Art. 19, Para os efeitos deste Codigo, consideram-se estabelecimentos de satde:

I - servigos medicos;

1I - servigos odontologicos;

111 - servigos de diagndsticos e terapéuticos;

IV - outros servigos de satide definidos por legislagio especifica.

Parigrafo tnico. Os estabelecimentos referidos no caput deverdo ser mantidos em
perfeitas condi¢des de higiene e limpeza, organizados de modo a nao possibilitar a existéncia de
focos de insalubridade em seu ambiente interno e externo e deverdo ser objeto de desratizagdo,

desinsetiza¢do e manutenc¢des periddicas.

Art. 20. Os estabelecimentos de satide deverdo adotar normas e procedimentos visando o
controle de danos e agravos relacionados 4 assisténcia a salide.

Paragrafo tinico. E responsabilidade pessoal dos profissionais de saide o controle de
infeccdo em seus ambientes de trabalho.



Art. 21. Os estabelecimentos de satde e os veiculos para transporte de pacientes deverdo
ser mantidos em rigorosas condigdes de higiene, devendo ser observadas as normas de controle
de infecgdo estipuladas na legislagdo sanitaria.

Art. 22. Os estabelecimentos de saide deverfo adotar procedimentos adequados na
geragio, acondicionamento, fluxo, transporte, armazenamento, destino final, e demais questoes
relacionadas a residuos de servigos de satde, conforme legislagdo sanitaria.

Art. 23. Os estabelecimentos de saide deverdo possuir condi¢des adequadas para o
exercicio da atividade profissional na pritica de agdes que visem & prote¢do, promogéo,
preservagio e recuperagao da satide.

Parigrafo tmico. Os estabelecimentos deverdo possuir instalagdes, equipamentos,
instrumentos, utensilios e materiais de consumo indispensiveis, condizentes com suas
finalidades e em perfeito estado de conservagdo, utilizagdo e funcionamento, de acordo com
normas técnicas especificas.

Art. 24. Os estabelecimentos de saiide deverfo possuir em seu quadro de pessoal,
profissionais legalmente habilitados, em nimero adequado & demanda e as atividades
desenvolvidas.

Secdo II
Da Fiscalizacfio dos Estabelecimentos de Interesse da Saude

Art. 25. Para os efeitos deste Codigo, consideram-se estabelecimentos de interesse da
saude os relacionados aos seguintes servigos:

I - barbearias, saldes de beleza, pedicures, manicures, massagens, estabelecimentos
esportivos (ginastica, natago, academias de artes marciais, entre outros), creches, tatuagens,
piercings, cemitérios, necrotérios, funerdrias, piscinas de uso coletivo, hotéis, moteéis, pousadas,
institui¢des de longa permanéncia para idosos e similares;

II - os que extraem, produzem, fabricam, transformam, preparam, manipulam, purificam,
fracionam, embalam, reembalam, importam, exportam, armazenam, expedem, transportam,
compram, vendem, dispensam, cedem ou usam os produtos referidos no art. 6°

III - os laboratérios de pesquisa, de anélise de produtos alimenticios, 4gua, medicamentos
e produtos para saiide e de controle de qualidade de produtos, equipamentos e utensilios de
interesse da saide;

IV - os que prestam servigos de desratizagdo e desinsetizagdo de ambientes;

V - os que degradam o meio ambiente por meio de residuos contaminantes € 0s que
contribuem para criar ambiente insalubre ao ser humano ou propicio ao desenvolvimento de
animais sinantropicos;

VI - outros estabelecimentos cuja atividade possa, direta ou indiretamente, provocar
danos ou agravos 4 saiide individual ou coletiva.
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Paragrafo tnico. Os estabelecimentos referidos neste artigo deverdo ser mantidos em
perfeitas condigdes de higiene e limpeza, organizados de modo a no possibilitara existéncia de
focos de insalubridade em seu ambiente interno e externo e deverdo ser objeto de desratizagdo,
desinsetizagio e manutengdes periddicas.

Secao II1
Da Fiscalizacio de Produtos

Art. 26. Todo produto destinado ao consumo humano comercializado ou produzido no
Municipio, estar sujeito a fiscalizagdo sanitaria municipal, respeitando os termos deste Codigo e
a legislacdo federal e estadual aplicavel.

Art. 27. O controle sanitério a que estdo sujeitos os produtos de interesse da saide
compreende todas as etapas e processos, desde a sua produgdo até sua utilizagdo ou consumo.

Art. 28. No controle e fiscalizagio dos produtos de interesse da satde serdo observados
os padrdes de identidade, qualidade e seguranga definidos por legislagdo especifica.

§ 1° Sempre que considerar necessério, a autoridade sanitaria fard coleta de amostras do
produto, para efeito de analise.

§ 2° Os procedimentos para coleta ¢ andlise de amostras serdo definidos em normas
técnicas especificas.

§ 3° A amostra do produto considerado suspeito deverd ser encaminhada ao laboratério
oficial, para andlise fiscal.

CAPITULO VI
DA NOTIFICACAO

Art. 29. Fica a critério da autoridade sanitiria a lavratura e expedi¢do de termo de
notificagdo ao inspecionado para que faga ou deixe de fazer alguma coisa, com indicagio da
disposi¢do legal ou regulamentar pertinente, devendo conter a identificagdo completa do
inspecionado.

§ 1° Quando lavrado e expedido o termo de notificagdo, o prazo concedido para o
cumprimento das exigéncias nele contidas serd de até 30 (trinta) dias, podendo ser prorrogado
por no maximo mais 90 (noventa) dias, a critério da autoridade sanitdria, caso seja requerido pelo
interessado, até 10 (dez) dias antes do término do prazo inicialmente concedido e desde que
devidamente fundamentado.

§ 2° Decorrido o prazo concedido e ndo sendo atendida a notificagfo, seré lavrado auto de
infrac#o e instaurado processo administrativo sanitério.



CAPf}"ULO VI
DAS INFRACOES SANITARIAS E DAS PENALIDADES

Secdo I
Das Normas Gerais

Art. 30. Considera-se infragdo sanitiria a desobediéncia ao disposto neste Cédigo, nas
leis federais, estaduais e nas demais normas legais e regulamentares, que de qualquer forma,

destinem-se & protecio, promogao, preservagio e recuperagio da safde.

Art. 31. Responderé pela infragio sanitaria a pessoa fisica ou juridica que, por agdo ou
omiss3o, lhe der causa, concorrer para sua pratica ou dela se beneficiar.

§ 1° Para fins deste artigo, considera-se causa a ago ou omissdo sem a qual a infragdo
sanitdria ndo teria ocorrido.

§ 2° Exclui a imputagdo de infragdio a causa decorrente de forga maior ou proveniente de
eventos naturais ou circunstincias imprevisiveis, que vier a determinar avaria, deterioragdo ou
alteragio de equipamentos, produtos e servigos de interesse da satde.

Art. 32. Os fabricantes e fornecedores de equipamentos, produtos e servigos de interesse
da satde respondem solidariamente pelos vicios de qualidade ou quantidade que os tornem
improprios ou inadequados para o consumo ou utilizago.

Art. 33. Na apuragio das infragdes sanitarias, a autoridade sanitria comunicaré o fato:

I - 4 autoridade policial e a0 Ministério Ptblico, nos casos que possam configurar ilicitos
penais;

11 - aos conselhos profissionais, nos casos que possam configurar violagio aos codigos de
ética ou estatutos profissionais.

Secdo II
Das Penalidades

Art. 34. As infragBes sanitdrias, sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal
cabiveis, serdo punidas, alternativa ou cumulativamente, com as seguintes penalidades:

I - adverténcia;

II - multa;

III - apreensio de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e matérias-primas;
IV - apreens3o de produtos de origem animal;

V - suspensio de venda ou fabricacio de produtos, equipamentos, utensilios e recipientes;
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VI - inutilizagdo de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes, matérias-primas e
Insumos;

VII - interdi¢lo parcial ou total de estabelecimento, se¢des, dependéncias, obras,
veiculos, utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos;

VIII - suspensdo ou proibigdo de propaganda ou publicidade;

IX - cancelamento da Licenga Sanitdria Municipal;

X - imposi¢3o de mensagem retificadora;

XI - cancelamento da notificagio de produto alimenticio.

§ 1° Aplicada a penalidade de inutilizagdo, o infrator devera cumpri-la, arcando com seus
custos, no prazo determinado pela autoridade sanitaria, respeitando a legislagio e apresentando o
respectivo comprovante, salvo se a autoridade sanitdria julgar necessiria a inutilizagdo
imediatamente apds constatagdo de irregularidade pela fiscalizagdo.

§ 2° Aplicada a penalidade de interdigfo, essa vigerd até que o infrator cumpra as
medidas exigidas pela legislagio sanitaria, solicite a realizagéo de nova inspe¢éo sanitaria e que a

autoridade julgadora méxima da Vigilancia Sanitéria se manifeste sobre o pleito de desinterdigdo
de maneira fundamentada.

Art. 35. A pena de multa consiste no pagamento, varidvel segundo a classificacdo das
infragdes constantes do art. 36, conforme os seguintes limites:

I - nas infracdes leves, de R$ 300,00 (trezentos reais) a R$ 2.000,00 (dois mil reais);

I - nas infragBes graves, de R$ 2.000,01 (dois mil reais e um centavo) a R$ 10.000,00
(dez mil reais);

III - nas infracdes gravissimas, de R$ 10.000,01 (dez mil reais e um centavo) a RS
1.500.000,00 (um milh&o e quinhentos mil reais).

Parégrafo tnico. As multas previstas neste artigo serdo aplicadas em dobro em caso de
reincidéncia.

Art. 36. Para imposicdo da pena e a sua graduagfo, a autoridade sanitdria levara em
conta:

I - as circunsténcias atenuantes e agravantes;

1I - a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a saiide publica;
I1I - os antecedentes do autuado quanto ao descumprimento da legislacio sanitéria;
IV - a capacidade econémica do autuado;

V - os principios da razoabilidade e da proporcionalidade.
10



Parigrafo tnico. Havendo concurso de circunstincias atenuantes ¢ agravantes, a
autoridade sanitéria levara em consideraggo as que sejam preponderantes.

Art. 37. Sdo circunstincias atenuantes:
I - ser primario o autuado;
II - ndo ter sido a agio do autuado fundamental para a ocorréncia do evento;

II - procurar o autuado, espontaneamente, durante o processo administrativo sanitério,
reparar ou minorar as consequéncias do ato lesivo & satde piblica que lhe foi imputado.

Paragrafo tmico. Para os efeitos deste Codigo, considera-se infrator primério a pessoa
fisica ou juridica que ndo tiver sido condenada em processo administrativo sanitario nos 5
(cinco) anos anteriores  prética da infragéo em julgamento.

Art. 38. Sdo circunstincias agravantes:

I - ser o autuado reincidente;

11 - ter o autuado cometido a infracio para obter vantagem pecuniéria decorrente de agdo
ou omissio em desrespeito & legislaggo sanitria;

11 - ter o autuado coagido outrem para a execugo material da infragéo;
IV - ter a infragio consequéncias danosas a saide publica;

V - ter o autuado deixado de adotar providéncias de sua responsabilidade para evitar ou
sanar a situagdo que caracterizou a infragéo;

VI - ter o autuado agido com dolo, ainda que eventual fraude ou ma-fé;
VII - ter o autuado i)raticado a infragio que envolva a produgio em larga escala.
Art. 39. As infra¢des sanitérias classificam-se em:

I - leves, quando o autuado for beneficiado por circunstincia atenuante e inexistir
situagdo agravante da infragdo; :

II - graves, quando for verificada 1 (uma) circunsténcia agravante;
III - gravissimas:

a) quando existirem 2 (duas) ou mais circunstancias agravantes;
b) quando a infra¢do tiver consequéncias danosas a saide publica;

¢) quando ocorrer reincidéncia especifica.
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Parégrafo tnico. Considera-se reincidéncia especifica a repetigdo pelo autuado da mesma
infracdo pela qual ja foi condenado.

Art. 40. Na aplicagio da penalidade de multa, a capacidade econbmica do infrator sera
observada segundo os critérios adotados pela Vigilancia Sanitaria Municipal e dentro dos limites
de natureza financeira correspondentes 2 classificagdo da infrago sanitria prevista nos arts. e
36.

Art. 41. As multas impostas em razio da infra¢do sanitaria sofrerio redugo de 20%
(vinte por cento), caso o pagamento seja efetuado no prazo de 20 (vinte) dias, contados da data
em que o infrator for notificado da decisdo que Ihe imputou a referida penalidade.

Art. 42. O pagamento da multa, em qualquer circunstancia, implicard a desisténcia tacita
de recurso em relagio a sua aplicagio, permanecendo o processo administrativo em relagdo as
demais penalidades eventualmente aplicadas cumulativamente.

Art. 43. Quando aplicada a pena de multa e ndo ocorrer o seu pagamento ou interposi¢éo
de recurso, a decisdo sera publicada e o infrator sera notificado para recolhé-la no prazo de 30
(trinta) dias, na forma da alinea “a” do inciso I do art. 102, sob pena de inscri¢8o em divida ativa
e cobranga judicial.

Art. 44. Nos casos de risco sanitario iminente, a autoridade sanitaria poderé determinar de
imediato, sem a necessidade de prévia manifestagdo do interessado, a apreenséo e interdigdo de
produtos, equipamentos, utensilios, recipientes, matérias-primas, insumos, estabelecimentos,
segdes, dependéncias, obras, veiculos, maiquinas, assim como a suspensao de vendas, atividades
e outras providéncias acauteladoras, as quais ndo configurardo aplicagdo de penalidade sanitaria,
mas sim o regular exercicio das prerrogativas da administragéo piiblica.

§ 1° Apés a adogdo das medidas acauteladoras previstas no caput, a autoridade sanitaria
devera lavrar auto de infragfo.

§ 2° As medidas acauteladoras previstas no caput terdo duragdo de, no méximo 90
(noventa) dias, no curso dos quais poderdo ser mantidas pela autoridade méaxima da Vigilancia
Sanitéria por prazo superior, a qual poderd reconsiderar a decisdo ou a medida acauteladora
inicial no curso do processo administrativo, mediante manifestagdo de maneira fundamentada.

Secao ITI
Das Infragdes Sanitirias em Espécie

Art. 45. Construir, instalar ou fazer funcionar, em qualquer parte do tetritério municipal,
laboratérios de produ¢io de medicamentos, drogas, insumos, cosméticos, produtos de higiene,
dietéticos, produtos para a safide, ou quaisquer outro estabelecimento que fabrique alimentos,
aditivos para alimentos, bebidas, embalagens, saneantes ¢ demais produtos que interessem a
saide publica, sem registro, licenga sanitéria, autorizagdo do 6rgdo sanitario competente ou
contrariando as normas legais pertinentes:
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Pena — adverténcia, apreensio de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas ou interdigdo de estabelecimento, segdes, dependéncias, obras, veiculos,
utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenca sanitéria e/ou multa.

Art. 46. Construir, instalar ou fazer funcionar hospitais, postos ou casas de saiide, clinicas
em geral, casas de repouso, servigos ou unidades de salde, estabelecimentos ou organizagdes
afins, que se dediquem & promogZo, protegdo e recuperagdo da satde, sem licenga sanitéria,
autorizagdo do 6rgdo sanitirio competente ou contrariando normas legais e regulamentares
pertinentes:

Pena — adverténcia, apreensio de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas ou interdicdo de estabelecimento, se¢des, dependéncias, obras, veiculos,
utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenga sanitdria e/ou multa.

Art. 47. Instalar ou manter em funcionamento consultérios médicos, odontologicos €
estabelecimentos de pesquisas clinicas, clinicas de hemodiélise, servicos hemoterépicos, bancos
de leite humano, de olhos e estabelecimentos de atividades afins, institutos de esteticismo,
ginéstica, fisioterapia e de recuperagio, balneérios, estincias hidrominerais, termais, de repouso,
e congéneres, gabinetes ou servigos que utilizem aparelhos ¢ equipamentos geradores de Raios
X, substancias radioativas, ou radiagdes ionizantes e outras, laboratérios, oficinas e servigos de
6tica, de aparelhos ou materiais 6ticos, de protese dentdria, de aparelhos ou materiais para uso
odontolégico, sem licenca sanitéria, autorizagdo do 6rgdo sanitario competente ou contrariando o
disposto nas demais normas legais e regulamentares pertinentes:

Pena — adverténcia, apreensio de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas ou interdigio de estabelecimento, segdes, dependéncias, obras, veiculos,
utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenga sanitéria e/ou multa.

Art. 48. Explorar atividades comerciais, industriais, ou filantropicas relacionadas a satde,
com ou sem a participacio de agentes que exergam profissdes ou ocupagdes técnicas e auxiliares
relacionadas com a safide, sem licenga sanitdria, autorizagdo do oérgdo sanitirio competente ou
contrariando o disposto nas demais normas legais e regulamentares pertinentes:

Pena — adverténcia, apreensio de produtos, equipamentos, utensilios, recipientes e
matérias-primas ou interdicio de estabelecimento, se¢des, dependéncias, obras, veiculos,
utensflios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenga sanitdria ¢/ou multa.

Art. 49. Extrair, produzir, fabricar, transformar, reutilizar, preparar, manipular, purificar,
fracionar, embalar ou reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar,
vender, ceder ou usar alimentos, produtos alimenticios, medicamentos, drogas, insumos
farmacéuticos, produtos dietéticos, de higiene, cosméticos, produtos para a satide, embalagens,
recipientes, saneantes, utensilios e aparelhos que interessem a safide piblica ou individual, sem
registro, licenca sanitaria, autorizagdo do 6rgo sanitirio competente ou contrariando o disposto
na legislagdo sanitaria pertinente:
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Pena — adverténcia, apreensdio e inutilizagio de produtos, equipamentos, utensilios,
embalagens, recipientes e matérias-primas ou interdicio de estabelecimento, segoes,
dependéncias, obras, veiculos, utensilios, recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de
licenga sanitaria e/ou multa.

Art. 50. Fazer veicular propaganda de produtos e servigos sujeitos 2 vigiléncia sanitaria
contrariando o disposto na legislagfo sanitaria pertinente:

Pena — adverténcia, proibicio de propaganda, suspensio de venda, imposigdo de
mensagem retificadora, suspensdo de propaganda e publicidade e/ou multa.

Art. 51. Deixar, aquele que tiver o dever legal de fazé-lo, de notificar doenga ou zoonose
transmissivel a0 homem, de acordo com o que disponham as normas legais ou regulamentares
vigentes:

Pena — adverténcia e/ou multa.

Art. 52. Impedir ou dificultar a aplicaglio de medidas sanitirias relativas as doengas
transmissiveis, zoonoses e quaisquer outras, além do sacrificio de animais domésticos
considerados perigosos pelas autoridades sanitarias:

Pena — adverténcia e/ou multa.

Art. 53. Reter atestado de vacinagdo obrigatéria, deixar de executar, dificultar ou opor-se
4 execugdo de medidas sanitérias que visem & prevencdo de doengas transmissiveis e sua
disseminago, 4 preservagdo e & manutengio da satde:

Pena — adverténcia, interdi¢io de estabelecimento, segOes, dependéncias, utensilios,
recipientes, produtos e equipamentos, cancelamento de licenga sanitéria e/ou multa.

Art. 54. Obstar ou dificultar a agdo fiscalizadora das autoridades sanitdrias competentes
no exercicio de suas fungdes:

Pena — adverténcia, interdigdo de estabelecimento, segdes, dependéncias, obras, veiculos,
utensilios, recipientes, maquinas, produtos e equipamentos ou cancelamento de licenga sanitdria
e/ou multa.

Art. 55. Aviar receita em desacordo com prescrigdes médicas ou determina¢do expressa
em lei e normas regulamentares:

Pena — adverténcia, interdicio de estabelecimento, cancelamento da licenca sanitaria e/ou
multa.

Art. 56. Fornecer, vender ou praticar atos de comércio em relagdo a medicamentos,
drogas e produtos para a saide cuja venda e uso dependam de prescricdo médica, sem
observincia dessa exigéncia e contrariando as normas legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, interdigsio de estabelecimento, cancelamento da licenga sanitéria e/ou
multa.
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Art. 57. Retirar ou aplicar sangue, hemocomponentes, hemoderivados, proceder a
operagbes de plasmaferese, ou desenvolver outras atividades hemoterdpicas, contrariando
normas legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, interdicio de estabelecimento, se¢bes, dependéncias, veiculos,
equipamentos e produtos, inutilizago, cancelamento da licenga sanitria e/ou multa.

Art. 58. Exportar sangue e seus derivados, placentas, 6rgdos, glindulas ou horménios,
bem como quaisquer substéncias ou partes do corpo humano, ou utilizd-los contrariando as
disposicOes legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, interdicio de estabelecimento, se¢Oes, dependéncias, veiculos,
equipamentos e produtos, inutilizaggio, cancelamento da licenga sanitaria e/ou multa.

Art. 59. Rotular alimentos, produtos alimenticios, bebidas, medicamentos, drogas,
insumos farmacéuticos, produtos dietéticos, de higiene, cosméticos, perfumes, produtos para
saude, saneantes, de corregdo estética e quaisquer outros de interesse & salide, contrariando as
normas legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, interdigdo, apreensdo e inutilizagdo e/ou multa.

Art. 60. Alterar o processo de fabricagdo de produtos sujeitos & vigildncia sanitéria,
modificar os seus componentes basicos, nome, e demais elementos objeto do registro, sem a
necessaria autorizagdo do 6rgéo sanitario competente:

Pena — adverténcia, interdi¢do, apreensio e inutilizagdo, cancelamento da licenga
sanitaria ¢/ou multa.

Art. 61. Reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres e de outros produtos
nocivos a satide, no envasilhamento de alimentos, bebidas, refrigerantes, produtos dietéticos,
medicamentos, drogas, produtos de higiene, cosméticos, perfumes e quaisquer outros de
interesse da satde:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdicdo de estabelecimento,
cancelamento de licenca sanitaria e/ou multa.

Art. 62. Importar ou exportar, expor & venda ou entregar ao consumo produtos de
interesse da saide cujo prazo de valida detenha se expirado, ou inserir novas datas, depois de
expirado o prazo:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdigdo de estabelecimento,
cancelamento de licenca sanitiria e/ou multa.

Art. 63. Produzir, comercializar, embalar, manipular, fracionar produtos sujeitos &
vigildncia sanitiria sem a assisténcia de responséavel técnico, legalmente habilitado.

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdigdo de estabelecimento,
cancelamento de licenga sanitiria e/ou multa.
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Art. 64. Construir, reformar ou adequar estabelecimentos sujeitos & vigilancia sanitria
sem a prévia aprovacio do projeto pelo 6rgio sanitirio competente.

Pena — adverténcia, interdigdo e/ou multa.

Art. 65. Utilizar, na preparagio de horménios, 6rgéos de animais doentes, estafados ou
emagrecidos ou que apresentem sinais de decomposi¢ao no momento de serem manipulados:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizag3o, suspensdo de vendas, interdigdo de
estabelecimento, cancelamento de licenga sanitaria e/ou multa.

Art. 66. Comercializar produtos biolégicos, imunoterapicos e outros de interesse da saude

que exijam cuidados especiais de conservagdo, preparagdo, expedigdo, ou transporte, sem
observancia das condigdes necessarias a sua preservagio:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagio, suspensdo de vendas, interdigdo de
estabelecimento, cancelamento de licenga sanitéria e/ou multa.
Art. 67. Executar servios de desratizagdo, desinsetizag8o, desinfestagdo e imunizagdo de

ambientes e produtos e/ou aplicar métodos contrariando as normas legais e regulamentares.

Pena - adverténcia, apreensdo ¢ inutilizagfio, interdigdo de estabelecimento,
cancelamento de licenca sanitaria e/ou multa.

Art. 68. Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéneias sanitdrias relativas ao transporte de produtos sujeitos & vigilancia sanitiria e de
pacientes.

Pena — adverténcia, interdi¢do e/ou multa.

Art. 69. Descumprir normas legais e regulamentares relativas a iméveis e/ou manter
condigBes que contribuam para a proliferagdo de roedores, vetores ¢ animais sinantrépicos que
possam configurar risco sanitario:

Pena — adverténcia, interdicdo, cancelamento de licenga sanitéria e/ou multa.

Art. 70. Exercer profissdes e ocupagdes relacionadas com a saide sem a necessaria
habilitagdo profissional exigida por lei:

Pena — interdi¢#o, apreensdo, e/ou multa.

Art. 71. Atribuir encargos relacionados com a promogdo, protecéo e recuperagao da saude
a pessoas sem a necessaria habilitagdo profissional exigida por lei:

Pena — interdig3o, apreenséo, e/ou multa.
Art. 72. Proceder a cremaciio de cadaveres, ou utilizd-los, contrariando as normas

sanitarias pertinentes:
Pena — adverténcia, interdi¢do e/ou multa.
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Art. 73. Fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, inclusive bebidas, medicamentos,
drogas, insumos farmacéuticos, produtos para a saide, cosméticos, produtos de higiene,
dietéticos, saneantes e quaisquer outros que interessem da satide publica:

Pena — adverténcia, apreensio e inutilizagdo, suspensdo de venda ou fabricagdo do
produto, interdi¢do parcial ou total do estabelecimento, cancelamento da licenga sanitdria e/ou
multa.

Art. 74, Transgredir outras normas legais e regulamentares destinadas & protecdo da
satde:

Pena — adverténcia, apreensio, inutilizagio e/ou interdi¢do do produto, suspensdo de
venda ou fabricagio do produto, interdigfio parcial ou total do estabelecimento, cancelamento da
licenga sanitaria, proibigio de propaganda, imposigio de mensagem retificadora, suspensdo de
propaganda e publicidade e/ou multa.

Art. 75. Produzir, comercializar ou entregar ao consumo humano sal refinado, moido ou
granulado, que ndo contenha iodo ou outros aditivos na proporgao estabelecida pelo o6rgdo
competente:

Pena — adverténcia, apreensio e interdi¢io do produto, suspensio de venda ou fabrica¢ao
do produto, interdi¢io parcial ou total do estabelecimento, cancelamento da licenga sanitéria e/ou
multa.

Art. 76. Descumprir atos emanados das autoridades sanitérias competentes, visando a
aplicagdo das normas legais e regulamentares pertinentes:

Pena — adverténcia, apreensdo, inutilizacBo e/ou interdi¢do do produto, suspensdo de
venda ou fabricagio do produto, interdi¢do parcial ou total do estabelecimento, cancelamento da
licenga sanitaria, proibigdo de propaganda, imposigdo de mensagem retificadora, suspensao de
propaganda e publicidade e/ou multa.

Art. 77. Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades, outras
exigéncias sanitarias relacionadas & importagdo ou exportagdo de matérias-primas ou produtos
sujeitos a vigilancia sanitéria:

Pena — adverténcia, apreensdo, inutilizagio, interdicdo parcial ou total do
estabelecimento, cancelamento da licenga sanitiria ¢/ou multa.

Art. 78. Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades, outras
exigéncias sanitérias relacionadas a estabelecimentos e boas préticas de fabricagio de matérias-
primas e de produtos sujeitos a vigilancia sanitaria:

Pena — adverténcia, apreensio, inutilizagfo, interdi¢do, cancelamento da licenga sanitaria
e/ou multa.

Art. 79. Proceder a qualquer mudanca em estabelecimento de armazenagem de produtos,
matérias-primas, insumos, equipamentos, produtos para a saide e quaisquer outros sob
interdi¢@o, sem autorizagdo do 6rgao sanitario competente:
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Pena — adverténcia, apreensio, inutilizagfo, interdi¢do, cancelamento da licenga sanitaria
e/ou multa.

Art. 80. Proceder & comercializagio de produtos, matérias-primas, insumos,
equipamentos, produtos para a saiide e quaisquer outros sob interdiggo:

Pena — adverténcia, apreensio, inutilizagdo, interdigo, cancelamento da licenga sanitaria
e/ou multa.

Art. 81. Deixar de garantir, em estabelecimentos destinados 2 armazenagem ou
distribui¢do de produtos sujeitos & vigilancia sanitaria, a manutencéo dos padrdes de identidade e
qualidade de produtos, matérias-primas, insumos, equipamentos, produtos para 2 saide e
quaisquer outros sob interdigdo, aguardando inspecdio fisica ou a realizagdo de diligéncias
requeridas pelas autoridades sanitarias competentes:

Pena — adverténcia, apreensio, inutilizaggo, interdi¢fo, cancelamento da licenga sanitéria
¢/ou multa.

Art. 82. Deixar de comunicar ao 6rgdo de vigilancia sanitiria competente a interrupgo,
suspensio ou redugdo da fabricagdo ou da distribui¢do dos medicamentos de tarja vermelha, de
uso continuado ou essencial & saide do individuo, ou de tarja preta, provocando o
desabastecimento do mercado:

Pena — adverténcia, interdicio total ou parcial do estabelecimento, cancelamento da
licenga sanitiria e/ou multa.

Art. 83. Contribuir para que a polui¢do da dgua e do ar atinja niveis ou categorias de
qualidade em desacordo com as normas legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, interdicio, cancelamento da licenga sanitdria e/ou multa.

Art. 84. Emitir ou despejar efluente ou residuos s6lidos, liquidos ou gasosos, causadores
de degradagio ambiental, em desacordo com o estabelecido em normas legais e regulamentares:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdicio, cancelamento da licenca
sanitaria e/ou multa.

Art. 85. Causar poluigdo hidrica que leve 4 interrupgo do abastecimento publico de 4gua,
em razio de atividade sujeita a vigildncia sanitaria:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdigio, cancelamento da licenca
sanitiria e/ou multa.

Art. 86. Causar poluicio atmosférica que provoque a retirada, ainda que momenténea, de
habitantes, em razio de atividade sujeita & vigilancia sanitaria:

Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizagdo, interdi¢do, cancelamento da licenca
sapitaria e/ou multa.
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Art. 87. Causar poluigio do solo, tornando area urbana ou rural imprépria para ocupagéo,
em razdo de atividade sujeita a vigildncia sanitaria:

Pena — adverténcia, apreensfo e inutilizagdo, interdi¢do, cancelamento da licenca
sanitiria e/ou multa.

Art. 88. Utilizar ou aplicar defensivos agricolas ou agrotoxicos, contrariando as normas
legais e regulamentares ou as restrigdes constantes do registro do produto:
Pena — adverténcia, apreensdo e inutilizaggo, interdi¢do e/ou multa.

Art. 89. As infragdes as disposi¢des legais e regulamentares de ordem sanitdria
prescrevem em 5 (cinco) anos.

Parégrafo tnico. A prescrigdo interrompe-se pela notificagio, ou outro ato da autoridade
competente, que objetive a sua apuragdo e consequente imposicdo de pena.

CAPITULO VIO
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO

Secdo I
Das Normas Gerais do Processo

Art. 90. O processo administrativo sanitério € destinado a apurar a responsabilidade por
infragdes das disposigdes deste Codigo e demais normas legais e regulamentares destinadas a
promogio, protegio e recuperagdo da satde, sendo iniciado com a lavratura de auto de infragéo,
assegurando-se ao autuado o devido processo legal, a ampla defesa e o contraditério, observado
o rito e os prazos estabelecidos neste Codigo.

Art. 91. Constatada a infragiio sanitiria, a autoridade sanitdria, no exercicio da ag@o
fiscalizadora, notificard no ato o infrator e lavrar4, nas dependéncias da vigilancia sanitaria, o
auto de infragdio, que deverd ser retirado pelo autuado no prazo méximo de 15 (quinze) dias, o
qual devera conter:

I - nome do autuado ou do responsével, seu domicilio e residéncia, bem como outros
elementos necessarios a sua qualificacéo e identificagdo civil;

II - local, data e hora da verificagdo da infragéo;

III - descrigdo da infragdo e mengdo do dispositivo legal ou regulamentar pertinente;

IV - penalidade a que est4 sujeito o autuado e o respectivo dispositivo legal que autoriza
sua imposi¢ao;

V - ciéncia, pelo autuado, de que responderd pelo fato constatado em processo
administrativo sanitario; '

VI - assinatura do servidor autuante;
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VII - assinatura do autuado, ou na sua auséncia ou recusa, mengio pelo servidor autuante,
e a assinatura de 2 (duas) testemunhas, quando possivel;

VIII - prazo de 15 (quinze) dias para apresentagdo de defesa ou de impugnacdo do auto
de infragdo.

§ 1° Ao autuado é facultada vista ao processo a qualquer tempo, no 6rgéo sanitério,
podendo requerer, a suas expensas, copias das pegas que instruem o feito.

§ 2° Quando, apesar da lavratura do auto de infragdo, subsistir, ainda, para o autuado,
obrigagio a cumprir, deverd 0 mesmo ser notificado para cumprimento no prazo de até 30
(trinta) dias.

§ 3° O prazo previsto no § 2° podera ser prorrogado, em casos excepcionais, por no
maximo mais 90 (noventa) dias, a critério da autoridade sanitaria, considerado o risco sanitério,
caso seja requerido pelo interessado, até 10 (dez) dias antes do término do prazo inicialmente
concedido ¢ desde que devidamente fundamentado.

§ 4° Na sua auséncia ou recusa do notificado em assinar o recebimento da notificag3o,
fard o servidor autuante mengdo do acontecido e providenciard a assinatura de 2 (duas)
testemunhas do ocorrido, quando possivel;

§ 5° O servidor autuante é responsével pelas declaragdes e informagoes lancadas no auto
de infragdo e no termo de notificagdo, sujeitando-se a sangdes disciplinares em caso de falsidade
ou omissdo dolosa.

Art. 92. A ciéncia da lavratura de auto de infragio, de decisdes prolatadas ou de qualquer
comunicagfio a respeito de processo administrativo sanitirio se dara por uma das seguintes
formas:

I - ciéncia direta ao inspecionado, autuado, mandatério, empregado ou preposto, provada
com sua assinatura ou, no caso de recusa, sua mengdo pela autoridade sanitéria que efetuou o
ato,

I - carta registrada com aviso de recebimento por um dos citados no inciso I

III - edital publicado no érgio de imprensa utilizado para as publicagdes oficiais do
Municipio.

Parsgrafo tmico. Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao
interessado, e frustrado o seu conhecimento por carta registrada, este deverd ser cientificado por
meio de edital, publicado 1 (uma) vez no érgdo de imprensa utilizado para as publicagdes
oficiais do Municipio, considerando-se efetiva a ciéncia ap6s 5 (cinco) dias da sua publicagao.

Art. 93. Para os fins deste Codigo, os prazos serfo contados excluindo-se o dia do
comeco e incluindo-se o dia do vencimento.

§ 1° Os prazos somente comegam a correr do primeiro dia util apds a ciéncia do autuado.

20



PROCEI0S ¥, @‘55555] .

]

o e b . - b3 '\

§ 2° Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia atil se o vencimento cair em
feriado ou em dia ndo util, devendo ser observado pelo autuado o horario de funcionamento do
6rgdo competente.

Sec¢ao I1
Da Analise Fiscal

Art. 94. Compete a autoridade sanitiria realizar de forma programada ou, quando
necessario, a coleta de amostra de insumos, matérias-primas, aditivos, coadjuvantes, recipientes,
equipamentos, utensilios, embalagens, substéncias e produtos de interesse da sande, para efeito
de analise fiscal.

Paragrafo tinico. Sempre que houver suspeita de risco a saude, a coleta de amostra para
analise fiscal devera ser procedida com interdi¢o cautelar do lote ou partida encontrada.

Art. 95. A coleta de amostra para fins de anélise fiscal deverd ser realizada mediante a
lavratura do termo de coleta de amostra e do termo de interdi¢o, quando for o caso, dividida em
3 (trés) involucros, inviolaveis, conservados adequadamente, de forma a assegurar a sua
autenticidade e caracteristicas originais, sendo uma delas entregue ao detentor ou responséavel, a
fim de servir como contraprova e as 2 (duas) outras imediatamente encaminhadas ao laboratério
oficial para realizag¢do das analises.

§ 1° Se a natureza ou quantidade nfio permitir a coleta de amostra em triplicata, devera ser
colhida amostra fmica e encaminhada ao laboratério oficial para a realizaggo de analise fiscal na
presenca do detentor ou fabricante do insumo, matéria-prima, aditivo, coadjuvante, recipiente,
equipamento, utensilio, embalagem, substncia ou produto de interesse a satude, ndo cabendo,
neste caso, pericia de contraprova.

§ 2° Na hipétese prevista no § 1°, se estiverem ausentes o detentor, o fabricante ou o
responsavel pelo material a ser analisado, deverdo ser convocadas 2 (duas) testemunhas para
presenciar a analise.

§ 3° Em produtos destinados ao uso ou consumo humano, quando forem constatadas pela
autoridade sanitiria irregularidades ou falhas no acondicionamento ou embalagem,
armazenamento, transporte, rétulo, registro, prazo de validade, venda ou exposigéo 2 venda que
n3o atenderem as normas legais regulamentares e demais normas sanitdrias manifestamente
deteriorados ou alterados, de tal forma que se justifique considerd-los, desde logo, impréprios
para o consumo, fica dispensada a coleta de amostras, lavrando-se o auto de infragdo e termos
respectivos.

§ 4° Aplica-se o disposto no § 3°, as embalagens, aos equipamentos e utensilios, quando
nfo passiveis de corre¢do imediata e eficaz contra os danos que possam causar a saude piblica.

§ 5° A coleta de amostras para anélise fiscal se fard sem a remuneragéo do comerciante
ou produtor pelo produto ou substancia coletada.
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Art. 96. Quando a analise fiscal concluir pela condenagao do insumo, matéria-prima,
aditivo, coadjuvante, recipiente, equipamento, utensilio, embalagem, substincia e produto de
interesse da satide, a autoridade sanitaria devera notificar o responsavel para apresentar ao orgdo
de vigilancia sanitiria, defesa escrita ou requerer pericia de contraprova, quando possivel, no
prazo de 20 (vinte) dias, contados da notificaggo acerca do resultado do laudo da anélise fiscal
inicial.

§ 1° O laudo analitico condenatério serd considerado definitivo quando ndo houver
apresentacio da defesa ou solicitagdo de pericia de contraprova, pelo responsavel ou detentor, no
prazo de 10 (dez) dias.

§ 2° No caso de requerimento de pericia de contraprova o responsavel devera apresentar a
amostra em seu poder e indicar o seu préprio perito, devidamente habilitado ¢ com conhecimento
técnico na area respectiva, cujos honorarios correrfo sob sua responsabilidade.

§ 3° A pericia de contraprova n3o serd efetuada se houver indicios de alteragdo ou
violagdo da amostra em poder do detentor, prevalecendo, nesta hipétese, 0 laudo da andlise fiscal
inicial como definitivo. '

§ 4° Da pericia de contraprova seré lavrado laudo circunstanciado, datado e assinado por
todos os participantes, cuja primeira via integrara o processo de anéilise fiscal, e conterd os
quesitos formulados pelos peritos.

§ 5° Havendo divergéncia entre os resultados da andlise fiscal inicial e da pericia de
contraprova o responsivel poderi apresentar recurso a autoridade méxima da Vigilancia
Sanitaria no prazo de 10 (dez) dias, a qual determinara se necessario, n0vo exame pericial a ser
realizado na segunda amostra em poder do laboratério oficial, cujo resultado serd definitivo.

Art. 97. Nio sendo comprovada a infragdo objeto de apuraggo, por meio de andlise fiscal
ou contraprova, e sendo a substincia ou produto, equipamento ou utensilio considerado néo
prejudicial 4 satide publica, a autoridade sanitéria lavrara notificago liberando-o e determinando
o arquivamento do processo.

Art. 98. O resultado definitivo da anilise condenatéria de substincia ou produto de
interesse da satide, oriundo de unidade federativa diversa, sera obrigatoriamente comunicado aos
6rgdos de vigilancia sanitaria federal, estadual e municipal correspondentes.

Art. 99. Quando resultar da analise fiscal que substéncia, produto, equipamento, utensilio,
embalagem sdo improprios para o consumo, serdo obrigatorias a sua apreensdo e inutilizag@o,
bem como a interdi¢io do estabelecimento, se necessaria, lavrando-se os autos e termos
respectivos.
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Secao II1
Do Procedimento

Art. 100. As infragdes sanitarias previstas neste Codigo, ser& adotado o rito previsto nesta
Secdo.

Art. 101. O autuado terd o prazo de 15 (quinze) dias para apresentar defesa ou
impugnagio, contados da ciéncia do auto de infragdo.

Pargrafo Gnico. Apresentada defesa ou impugnaggo, os autos do processo administrativo
sanitirio serdo remetidos ao servidor autuante, o qual terd o prazo de 10 (dez) dias para se
manifestar, seguindo os autos conclusos para decisdo do superior imediato.

Art. 102. Apés analisar a defesa, a manifestagdo do servidor autuante € os documentos
constantes dos autos, o superior imediato do autuante decidird fundamentadamente no prazo de
10 (dez) dias, do recebimento do processo administrativo sanitério.

§ 1° A decis3o de primeira instancia serd fundamentada em relatorio circunstanciado, &
vista dos elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou ndo a existéncia da infracdo
sanitaria.

§ 2° A decisio que nfo confirmar a existéncia da infracdo sanitaria implicard no
arquivamento do respectivo processo administrativo sanitério.

§ 3° A decisio que confirmar a existéncia da infragdo sanitiria fixara a penalidade a ser
aplicada ao autuado.

§ 4° As eventuais inexatiddes materiais que se encontrem na deciséo, ocasionadas por
erros de grafia ou de calculo, poderdo ser corrigidas por parte da autoridade julgadora.

§ 5° As decisdes serdo publicadas no 6rgdo de imprensa utilizado para as publicagoes
oficiais do Municipio.

Art. 103. Decidida a aplicagdo da penalidade, o autuado poder4 interpor recurso, em face
da decisdo, 4 autoridade superior dentro da mesma esfera governamental do érgdo de vigilancia
sanitaria.

§ 1° O recurso previsto no caput devera ser interposto no prazo de 20 (vinte) dias,
contados da ciéncia da decisdo.

§ 2° O recurso tera efeito suspensivo relativamente ao pagamento da penalidade

pecuniéria eventualmente aplicada, ndo impedindo a imediata exigibilidade do cumprimento da
obrigagdo subsistente, na forma dos §§ 2° e 3° do art. 88 deste Codigo.
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Art. 104. Ap6s analisar o recurso interposto ¢ os demais elementos constantes do
respectivo processo administrativo sanitario, a autoridade superior decidird fundamentadamente
no prazo de 10 (dez) dias.

§ 1° A decisdo de segunda instdncia é irrecorrivel e serd fundamentada em relatorio
circunstanciado, & vista dos elementos contidos nos autos, podendo confirmar ou nio a existéncia
da infragdo sanitéria.

§ 2° A decisio que ndo confirmar a existéncia da infragdo sanitdria implicard no
arquivamento do respectivo processo administrativo sanitério.

§ 3° A decisio que confirmar a existéncia da infra¢do sanitéria ensejard o cumprimento da
penalidade aplicada ao infrator pela decis&o de primeira instancia.

§ 4° As eventuais inexatiddes materiais que se encontrem na decisdo ocasionadas por
erros de escrita ou de calculo poderdo ser corrigidas por parte da autoridade julgadora.

Secao IV
Do Cumprimento das Decisdes

Art. 105. As decisdes irrecorriveis serdio publicadas no 6rgéo de imprensa utilizado para
as publicagdes oficiais do Municipio, para fins de eficdcia, sendo, sempre que necessario
comunicadas ao 6rgio estadual de vigilancia sanitiria e & Agéncia Nacional de Vigiléncia
Sanitaria (ANVISA), e cumpridas da seguinte forma:

I - penalidade de multa:

a) o infrator serd notificado para efetuar o pagamento no prazo de 30 (trinta) dias,
contados da data da notificagdo, sendo o valor respectivo creditado na conta do FMS e revertido
exclusivamente para o Servigo Municipal de Vigiléncia Sanitéria;

b) 0 n3o recolhimento da multa, dentro do prazo fixado na alinea “a”, implicard na sua
inscrigio na divida ativa do Municipio, para fins de cobranga judicial, na forma da legislagdo
pertinente, sendo o valor respectivo utilizado exclusivamente nas agdes de vigilancia sanitéria;

II - penalidade de apreensio e inutilizagdo: oS insumos, matérias-primas, aditivos,
coadjuvantes, recipientes, equipamentos, utensilios, embalagens, substincias e produtos de
interesse da satide serfio apreendidos e inutilizados em todo o Municipio;

III - penalidade de suspensdo de venda: o responsével pelo 6rgdo municipal de vigilancia
sanitaria publicara ato proprio determinando a suspens&o da venda do produto;

IV - penalidade de cancelamento da licenca sanitaria: o responsével pelo 6rgdo municipal
de vigiléncia sanitdria publicara ato préprio determinando o cancelamento da licenga sanitaria e
cancelamento da notificagdo de produto alimenticio;

V - penalidade de cancelamento da notificagéio de produto alimenticio: o responsavel pelo
6rgio municipal de vigiléncia sanitéria publicara ato proprio determinando o cancelamento da
notificacdo de produto alimenticio;
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VI - outras penalidades previstas neste Codigo: o responsével pelo 6rgéo municipal de
vigilancia sanitaria publicard ato préprio determinando o cumprimento da penalidade.

CAPITULO IX
DISPOSICOES FINAIS

Art. 106. Compete exclusivamente s autoridades sanitérias, em efetivo exercicio de agdo
fiscalizadora, lavrar autos de infragdo, expedir termos de notificagdo, termos de interdigéo,
termos de apreensdo, de interdi¢@o cautelar e depésito, de inutilizag8o de produtos, componentes
& insumos, bem como outros documentos necessarios ao cumprimento de suas atribuigdes legais
ou regulamentares.

Art. 107. A Secretaria Municipal de Satde, por seus érgdos e autoridades competentes,
expedird e publicard portarias, resolugdes, normas técnicas e demais normas complementares e
atos administrativos pertinentes as a¢des de vigildncia sanitdria.

Art. 108. A autoridade sanitiria podera solicitar a intervengio da autoridade policial nos
casos de oposi¢do as agdes de fiscalizagdo e inspegdo, ou quando os servidores que atuam no
6rgdo de vigilancia sanitéria forem vitimas de embaragos, desacato, ou sempre que necessario a
efetivagiio de medidas previstas na legislaggo, ainda que nio configure fato definido em lei como
crime ou confravengio.

Art. 109. O Municipio de Cabo Frio podera desenvolver agSes de vigilancia sanitaria em
parceria com os municipios integrantes da Regiio dos Lagos, mediante a celebragdo de
conséreios intermunicipais, ou ainda de convénios, acordos e outros ajustes, na forma da
legislagio do Sistema Unico de Saide (SUS) e das normas legais aplicaveis.

Art. 110. As despesas decorrentes da execugo do disposto neste Cédigo correréo & conta
das dotagdes proprias consignadas na Lei Orgamentéria vigente.

Art. 111. Esta Lei Complementar entrar em vigor na data de sua publicagéo, produzindo
efeitos a partir de 1° de janeiro de 2017.

Art. 112. Ficam revogados o item 6 da alinea “a” do inciso II do art. 2° ¢ os arts. 199 2
206 da Lei Complementar n° 2, de 26 de dezembro de 2002 — Cédigo Tributario Municipal.

Cabo Frio, 20 de dezembro de 2016.

ALAIR FRANCISCO CORREA
Prefeito
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ANEXO UNICO
LEI COMPLEMENTAR N° 28, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2016.

ATO QU SERVICO VALOR (RS)

1 - Licenga inicial, revalidagio anual de licenga e mudanga de endereco, dos

estabelecimentos:

1.1- fax_mécias, drogarias, farmicias privativas, dispensarios de medicamentos, 127427

ervanarias;

1.2 - distribuidores, importadores, exportadores, representantes, depésitos de produtos

farmacéuticos e correlatos (cosméticos, produtos de higiene, perfumes e saneantes

domissanitarios):

1.2.1 - de empresas de grande porte (vide nota I); 3.822,81

1.2.2 - de empresas de médio porte (vide nota I); 2.548,54

1.2.3 - de empresas de pequeno porte (vide nota I). 1.274,27

1.3 - atacadistas, importadores, exportadores e comerciais de 6tica, material e _

equipamentos Oticos, de aparelhos ¢ produtos usados em medicina, ortopedia, 1.274,27

— odontologia, enfermagem, educagdo fisica, embelezamento ou corregdo estética.

1.4 - industriais de dtica, material e equipamentos 6ticos, de aparelhos e produtos usados

em medicina, ortopedia, odontologia, enfermagem, educacio fisica, embelezamento ou

correcio estética:

1.4.1 - de empresas de grande porte; 6.371,35

1.4.2 - de empresas de médio porte; 3.822,81

1.4.3 - de empresas de pequeno porte. 2.548,54

1.5 - industriais de produtos farmacéuticos, de produtos dietéticos, de produtos

farmoquimicos:

1.5.1 - de empresas de grande porte; 10.194,15

1.5.2 - de empresas de médio porte, 6.371,35

1.5.3 - de empresas de pequeno porte. 3.822,81

1.6 - industriais de produtos farmacguticos contendo substéncias sujeitas ao regime de

controle especial — licenga especial adicional. ki

1.7 - industriais de cosméticos, produtos de higiene e perfumes:

1.7.1 - de empresas de grande porte; _ 6.371,35

1.7.2 - de empresas de médio porte; 3.822,81

= 1.7.3 - de empresas de pequeno porte. 2.548,54

1.8 - industriais de produtos saneantes domissanitarios:

1.8.1 - de empresas de grande porte; 6.371,35

1.8.2 - de empresas de médio porte; 3.822,81

1.8.3 - de empresas de pequeno porte. 2.548,54

1.9 - laboratorios e postos de coleta: -

1.9.1 - laboratérios de anélises clinicas, pesquisa e anatomia patologica; 1.019,42

1.9.2 - postos de coleta. 254,85

1.10 - servigos médicos, clinicas e ambulatorios sem internagéo. 509,71

1.11 - servigos de hemoterapia:

1.11.1 - servigos de hemoterapia diversos; 1.911,40

1.11.2 - unidade transfusional ou posto de coleta mével ou fixo. 891,99

1.12 - hospitais e clinicas com internagéo e congéneres: ‘

1.12.1 - estabelecimentos de grande porte (vide nota II); 7.645,62
‘ 1.12.2 - estabelecimentos de médio porte (vide nota II); 5.097,08
F 1.12.3 - estabelecimentos de pequeno porte (vide nota II). 2.548,54
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1.13 - servigos ou clinicas odontologicas. 509,71
1.14 - protese dentdria. 382,28
1.15 - médico-veterinrios (clinicas, hospitais, servigos médico-veterindrios). 509,71
1.16 - de Raios X, radioterapia, radioisétopo € congéneres € radiodiagnostico
odontolégico:
1.16.1 - de Raios X, radioterapia, radioisotopo e congéneres diversos; 1.783,98
1.16.2 - servigos de radiodiagnéstico odontolégico. 891,99
1.17 - de fisioterapia e/ou praxioterapia. 509,71
1.18 - banco de leite humano. 76,46
1.19 - de ginastica, esteticismo, de beleza e congéneres. 891,99
1.20 - consultério de médico, psicélogo, médico veterinario, nutricionista, fonoaudiodlogo,
fisioterapeuta, odont6logo (pessoa fisica). 127.45
1.21 - hidroterapico e saunas. 891,99
1.22 - gabinete de massagista, pedicuro, cabeleireiro (pessoa fisica). 127,43
1.23 - estabelecimentos funerarios, tanatopraxia e congéneres. 509,71
1.24 - cemitério/necrotério/crematorio. 1.274,27
1.25 - estabelecimentos de tatuagem e de piercing. 509,71
1.26 - estabelecimentos de ensino/creches. 509,71
1.27 - hotéis, motéis e congéneres (por leito). 15,00
1.28 - campings. 509,71
1.29 - clubes sociais, esportivos € similares. 1.274,27
1.30 - estagdes rodovidrias, hidrovidrias e aeroportos. 1.783,98
2 - assungdo ou alteragdo de responsabilidade técnica/alteragéo de razdo social. 127,43
3 - anlises realizadas pelo Laboratério de referéncia, de controle, andlise prévia, analise
de consulta técnica e pericia de contra-prova (vide nota III):
3.1 - analise de controle quimico e fisico-quimico até 3 (trés) determinagdes; 1.146,84
3.2 - anélise de controle microbioldgico até 3 (irés) determinagdes; 1.146,84
3.3 - andlise biologica; ' 1.911,40
3.4 - analise toxicologica; 1.911,40
3.5 - por determinagdo excedente em relagio ao previsto nos itens 3.1 3.2 (anélise de 216.63
controle quimico e fisico-quimico, e de controle microbiolégico). ’
4 - vistoria em estabelecimento de empresa de transporte de produtos alimenticios,
farmacéuticos e correlatos:
4.1 - com armazenamento; 1.274,27
4.2 - sem armazenamento. 891,99
5 - vistoria em estabelecimento de empresa de transporte de pacientes. 1.783,98
6 '-veiculo.as de transporte de medicamentos, drogas e insumos farmacéuticos e produtos 254.85
alimenticios. ’
7 - registro de livro. 101,94
8 - visto em alteragio contratual. 76,46
9 - cadastro de alimento. 1.274,27
10 - inspegdo em estabelecimento de alimentos:
10.1 - ambulantes de géneros alimenticios sem uso de veiculo (pessoa fisica); 65,00
10.2 - ambulantes de géneros alimenticios com uso de veiculo e trailer com ponto
determinado (pessoa fisica); 130,00
10.3 - comércio varejista de mercadorias em geral, com predomindncia de produtos
alimenticios — hipermercados ¢ supermercados; 254554
10.4 - comércio varejista de mercadorias em geral com predominéncia de produtos
alimenticios — minimercados, mercearias ¢ armazéns; 1274,21
10.5 - padaria e confeitaria com predominéncia de revenda; 509,71
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10.6 - comercio varejista de laticinios e frios; 509,71
10.7 - comércio varejista de doces, balas, bombons e semelhantes; 509,71
10.8 - frigorificos; 1.274,27
10.9 - comércio varejista de carmes — agougues; 509,71
10.10 - peixaria; 509,71
10.11 - comércio varejista de bebidas; 509,71
10.12 - comércio varejista de hortifrutigranjeiros com porte de supermercado; 2.548,54
10.13 - comércio varejista de hortifrutigranjeiros com porte de minimercado ou 500.71
quitanda; ?
10.14 - comércio varejista de mercadorias em lojas de conveniéncia; 509,71
10.15 - fornecimento de alimentos preparados preponderantemente para consumo 197427
domiciliar, eventos e recepgdes (buf); o
10.16 - distribuicio de 4gua engarrafada ¢ bebidas em geral; 509,71
10.17 - servigos de alimentagfo para eventos e recepgbes — bufé; 509,71
10.18 - servicos ambulantes de alimentacdo (pessoa juridica); 509,71
10.19 - restaurantes e similares; 509,71
10.20 - bares e outros estabelecimentos especializados em servir bebidas; 370,00
10.21 - lanchonete, casas de chd, de sucos e similares; 370,00
10.22 - cantina — servigo de alimentag@o privado; 370,00
10.23 - comércio varejista de produtos alimenticios em geral ou especializado em 509.71

rodutos alimenticios nio especificados anteriormente. i
11 - segunda via de licenga de funcionamento/certido. 101,94
12 - alteragio de atividade com inspegdo sanitaria:
12.1 - de empresas de grande porte; 2.548,54
12.2 - de empresas de médio porte; 1.274,27
12.3 - de empresas de pequeno porte. 637,13
13 - anélises e/ou visto em plantas baixas, de estabelecimentos de:
13.1 -rfallrmécias, drogarias, farmacias privativas, dispensarios de medicamentos, 254 85
ervanarias; ’
13.2 - distribuidores, importadores, exportadores, representantes, depésitos de produtos
farmacéuticos e correlatos (cosméticos, produtos de higiene, perfumes e saneantes
domissanitérios):
13.2.1 - de empresas de grande porte; 1.274,27
13.2.2 - de empresas de médio porte; 764,56
13.2.3 - de empresas de pequeno porte. : 254,85
13.3 - atacadistas, importadores, exportadores e comerciais de 6tica, material e
equipamentos 6ticos, de aparelhos e produtos usados em medicina, ortopedia, 254,85
odontologia, enfermagem, educagdo fisica, embelezamento ou corregdo estética;
13.4 - industriais de Gtica, material e equipamentos 6ticos, de aparelhos e produtos usados
em medicina, ortopedia, odontologia, enfermagem, educagéo fisica, embelezamento ou
corregdo estética:
13.4.1 - de empresas de grande porte; 1.274,27
13.4.2 - de empresas de médio porte; 764,56
13.4.3 - de empresas de pequeno porte. 254,85
13.5 - industriais de produtos farmacéuticos, de produtos dietéticos, de produtos
farmoquimicos:
13.5.1 - de empresas de grande porte; 1.783,98
13.5.2 - de empresas de medio porte; 1.274,27
13.5.3 - de empresas de pequeno porte. 509,71
13.6 - industriais de produtos farmacéuticos contendo substéncias sujeitas ao regime de 509.71
controle especial; ?
13.7 - industriais de cosméticos, produtos de higiene e perfumes:
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13.7.1 - de empresas de grande porte; 1.274,27
13.7.2 - de empresas de médio porte; 764,56
13.7.3 - de empresas de pequeno porte. 254,85
13.8 - industriais de produtos saneantes e domissanitarios:
13.8.1 - de empresas de grande porte; 1.274,27
13.8.2 - de empresas de médio porte; 764,56
13.8.3 - de empresas de pequeno porte. 254,85
13.9 - laboratorios e postos de coleta:
13.9.1 - laboratérios de andlises clinicas, pesquisa e anatomia patoldgica, 254,85
13.9.2 - postos de coleta. 254,85
13.10 - servicos médicos, clinicas e ambulatdrios sem internagao. 254,85
13.11 - servigos de hemoterapia, transfusgo e coleta:
13.11.1 - servigos de hemoterapia diversos; 254,85
13.11.2 - unidade transfusional ou posto de coleta mével ou fixo. 254,85
13.12 - hospitais e clinicas com internagéo e congéneres:
13.12.1 - de empresas de grande porte; 1.274,27
13.12.2 - de empresas de médio porte; 764,56
13.12.3 - de empresas de pequeno porte. 254,85
13.13 - servigos ou clinicas odontolégicas. 254,85
13.14 - prétese dentéria. 254,85
13.15 - médico-veterinarios (clinicas, hospitais, servigos médico-veterinarios). 254 85
13.16 - Raios X, radioterapia, radioisétopo e congéneres e radiodiagnéstico odontolégico:
13.16.1 - Raios X, radioterapia, radioisétopo e congéneres; 254,85
13.16.2 - servigo de radiodiagnéstico odontoldgico. 254,85
13.17 - fisioterapia e/ou praxioterapia. 254,85
13.18 - banco de leite humano. 76,46
13.19 - ginastica, esteticismo, de beleza e congéneres. 254,85
13.20 - consultério, gabinete, psic6logo, massagista, pedicure e fonoaudi6logo. ISENTO
13.21 - hidroterapicos e saunas. 254,85
13.22 - empresas de transporte de medicamentos com/sem armazenamento. 254,85
13.23 - empresas de transporte de pacientes. ISENTO

NOTAS EXPLICATIVAS

de Vigilancia Sanitaria;

I - Os critérios de porte de empresa séo os adotados pela Secretaria Municipal de Salide — Coordenagio

Coordenagdo de Vigildncia Sanitaria;

II - Os critérios de porte de estabelecimentos s&o os adotados pela Secretaria Municipal de Satude —

(cinquenta por cento).

111 - As contas técnicas dirigidas ao Diretor do Laboratério de referéncia terdo acréscimo de 50%
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Lei Ordinaria n° 167, de 23 de agosto de 1999 wmen A\ A

INSTITUI O CODIGO DE VIGILANCIA SANITARIA DO MUNICIPIO DE ARMAGAO
pOs BUZIOS.

A CAMARA MUNICIPAL DE ARMAGCAO DOS BUZIOS, POR SEUS REPRESENTANTES LEGAIS APROVA, E EU, SANCIONOC A
PRESENTE LEL

DisposICOES PRELIMINARES

Art. 19. Fica instituido o Cédigo de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Armagéo dos Bzios, que compdem-se dos
dispositivos constantes desta lei, obedecidos os termos da Constituicdo Federal, do Codigo de Salde do Estado do
de Janeiro e das Leis Federais 8080 de 19/09/1990 e 8142 de 28/12/1990 e da Lei Orgénica do Municipio.

TiTULO |
FUNCIONAMENTO DO SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA NO MUNICIPIO DE
ARMACAO DOS BUZIOS

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 2°. A defesa e a protecio a salde, no dmbito de competéncia do Servico de Vigiléncia Sanitaria, serdo
disciplinados neste Municipio, pelas disposicdes desta lei, obedecidas as normas técnicas complementares, e de
acordo com as diretrizes do Sistema Unico de Satde - SUS.

‘_\Parégrafo Gnico Entende-se por Vigildncia Sanitaria, um conjunto de acdes capazes de eliminar, diminuir ou prevenir
iscos & salde e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do meio ambiente, da producdo e circulagdo de bens e
das atividades da producio de servicos de interesse da salide, abrangendo:

I = O controle de bens de consumo que direta ou indiretamente se relacionam com a saGde, compreendidas todas as
etapas e processos, da produgéo ao consumo;
lll- O controle da prestacdo de servicos que se relacionam direta ou indiretamente com a satde;

Il - Qualquer outra atividade que a critério da vigilancia sanitaria vier a pér em risco a saide individual e coletiva.

Art. 3°. Compete & Secretaria Municipal de Satide, como Gestora do Sistema Municipal de Salde, através do SUS, no*
ambito da Vigiléncia Sanitaria:
| - |Organizar e definir as atribuicdes e a competéncia dos servicos incumbidos das acdes de vigilancia a sadde, bem
como promover sua implantagdo, coordenagio e execugdo em consonancia com a Legislagdo Sanitaria vigente,
respeitando-se as atribuicdes legais da Conferéncia e do Conselho Municipal de Satde.
Il - Manter constante integracdo com as demais Secretarias Municipais para realizagdo de acdes de fiscalizacdo e
controle para protecdo, preservagio, recuperagio e uso racional do ambiente propicio a vida, e para a eliminagdo ou
dirrhinuigéo dos riscos e agravos a saude coletiva ou individual;
Il = Solicitar a colaboracdo de instituicdes do poder publico e privado, estabelecimentos de interesse a satde,
profissionais da satide e cidaddos, para o desenvolvimento de agdes e medidas de controle necessarias a protegéo e
promocao da Saude Publics;

IV - Promover acdes que visam o controle de doengas, agravos, ou fatores de risco de interesse para a Saude Publica;



V- Assegurar condi¢Bes adequadas de higiene, instalagdo e funcionamento ao processo produtivo doszEaens v
estabelecimentos, através do exercicio do seu poder de policia sanitaria, assim como garantir a mtegndad&do
trabalhador e sua higidez fisica;

VI — Participar da formulagdo da politica e da execugdo das a¢des de saneamento basico e colaboragdo na protegéo e
recuperacio do meio ambiente, junto aos érgéos afins;

VIl - |Manter um servico de atendimento a reclamagdes e denlncias, informando no prazo de 30 dias, sobre as solugdes
adotadas;

VIl = Promover a aplicagdo ao disposto nesta lei, sob a coordenagéo de seus érgdos especificos e a cargo das
autoridades competentes;

IX — Coordenar e fiscalizar, no 4mbito municipal, o exato cumprimento da Legislagdo Federal e Estadual vigentes;

Art. 4°/ As Autoridades Sanitarias da Secretaria Municipal de Salde, no exercicio de suas fungdes, ndo comportando
execucdo de dia, nem de hora, terdo livre acesso a todas as dependéncias dos estabelecimentos de interesse a salde,
bem como aos veiculos destinados a distribuicdo, ao comércio e ao consumo, de produtos ou substéncias de interesse
a salde.
Paragrafo (inico Quem embaragar a autoridade incumbida da fiscalizagdo sera punido com pena de multa de acordo
com o inciso L do artigo 36, sem prejuizo do procedimento criminal que no caso couber.

Art. 5°. S&o considerados estabelecimentos de interesse a satide, o local e/ou instituicdo plblica e/ou privada - objeto
« ic3o da Vigilancia Sanitaria que, pelas caracteristicas das atividades desenvolvidas servi¢os e/ou produtos fﬁ
ofertados, possam expor riscos & saide da populagdo usudria e trabalhadora e a preservacéo do meio ambiente.

Art. 6°. Todo e qualquer sistema individual ou coletivo piblico ou privado, de armazenamento, coleta, transporte,
tratamento, reciclagem e destino final de residuos de qualquer natureza, produzidos ou introduzidos no municipio,
estara|sujeito a regulamentaco, fiscalizacdo e controle da Vigiléncia Sanitaria, em todos os aspectos.

Art. 7°. O Municipio sé podera conceder Licencas para execugdo de obras de construgao, reforma, ampliacdo ou
adaptaces de edificacdo e de funcionamento; requeridas por estabelecimentos de interesse a salide, ap0Os prévio
exame e aprovagdo dos projetos e especificacbes pela autoridade Sanitaria municipal competente.

Art. 8°. Para efeito das disposicoes desta Lei, a quantificagdo, dimensionamento e condicbes de funcionamento das
instalacées dos locais onde se desenvolvam atividades de interesse & Satde e/ou onde haja produgéo, consumo,
manipulagdo ou armazenamento de substancias e produtos de interesse a salide serdo adotadas em conformidade
com aquelas exigidas em normas técnicas e legislacbes pertinentes.

. CAPiTULO I
DA FISCALIZACAO DE ESTABELECIMENTOS, ATIVIDADES, SERVICOS E PRODUTOS DE INTERESSE A SAUDE

Art. 9%, A construcdo, instalaco e o funcionamento de qualquer estabelecimento de interesse a salide, serdo

autorizados pelo 6rgao sanitério competente, através da emissdo de licenca sanitaria, devendo renovar-se a referida

autorizac3o anualmente e/ou sempre que ocorrer a mudanga de estabelecimento ou quando se pretender modificar

ou renovar a sua estrutura fisica, suas instalacdes e equipamentos ou a natureza de suas atividades operacionais.
Paragrafo Gnico N&o sera autorizado o funcionamento do estabelecimento que estiver incompletamente instalado e
equipado para os fins a que se destina, quer em unidades fisicas, quer em maquinérios e utensilios diversos, em razdo da
capacidade de produgdo com que se propde operar.

Art. 10. O maquindrio, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames e outros materiais que entrem em contato com
substancias e/cu produtos de interesse & salide, empregados no fabrico, manipulagéo, acondicionamento, transporte,
conservacso e venda dos mesmos, deverdo ser de material adequado e que assegure a perfeita higienizacdo de modo
a nag contaminar. alterar ou diminuir o valor nutritivo dos alimentos.

Paragrafo tinico A autoridade sanitéria poderd interditar temporaria ou definitivamente, os materiais referidos neste
amgo, bem como as instalagdes que ndo satisfagam os requisitos técnicos e as exigéncias desta Lei.

CAPITULO IlI
DO LICENCIAMENTO



Art. 11, Para que exercam suas atividades no Municipio, todos os estabelecimentos de interesse a saide deverao
|
possuir:

oo AT (T TART
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| - Alvaré de localizagdo e/ou construgdo, obedecida a legislagdo pertinente;
Il - Licenga Sanitaria, na forma da lei; rmaca, /"
lll - Autorizacio de funcionamento e/ou especial, quando for o caso, expedida por 6rgéo federal ou estadual, a
dispésigéo do municipio;
V- {Responsével legal;
V — Responséavel técnico, quando for o caso.
Art. 12, Autorizacdo Especial - Ato do Ministério da Sadde, autorizando as empresas, indstrias, farmécias e
distribuidoras a fabricarem, manipularem, armazenarem, e distribuirem substancias e produtos entorpecentes e/ou
que causam dependéncia fisica e/ou psiquica.
Art. 13. Licenca Sanitaria - E o documento expedido pelo 6rgdo municipal de Vigiléncia Sanitaria, atestando que o
estabelecimento se encontra em condicdes fisica-higiénico — estruturais adequadas para seu funcionamento,
operativas sanitarias, determinadas pela Legislag&o vigente.
Art. 14. A Licenca Sanitaria para funcionamento de estabelecimentos ou atividades de interesse a saude, sera
concedida pela Secretaria Municipal de Sadde, antes da abertura ou instalagéo do estabelecimento e apos prévia
i=negio e autorizacdo do Orgéo Sanitirio competente, e seré obrigatoriamente requerida, mediante aberturade
processo administrativo de inscrigo no Alvaré emitido pela Secretaria Municipal de Administracéo
Art. 15. A licenca sanitaria sera expedida mediante requerimento e preenchimento de ficha cadastral propria, devendo
conter, entre outros, os seguintes elementos:
| — Ndmero do processo de inscri¢do no Alvarg;
Il - Ndmero de inscri¢do no érgdo sanitario;
Ill - Nome do requerente;
IV -/ Nome do estabelecimento - razdo social e nome fantasia;
V — [Endereco do estabelecimento ou do local de funcionamento da atividade.
VI -/ Ramo de negdcio ou atividade;
VIl — Restrigdes e observagdes;
VIl = Data e assinatura do agente de fiscalizagdo sanitaria.
Art. 16. A Licenca sera intransferivel e obrigatoriamente substituida quando houver qualquer alteracdo que modifique
a identificacdo exata do contribuinte, ou de sua atividade e localizacdo.

—

daragra‘o Gnico A substitui¢do da Licenga na forma deste artigo, devera ser requerida previamente a alteragdo.

Art. 17. Nenhum estabelecimento poderé prosseguir em suas atividades, sem possuir a licenca sanitéria devidamente
renovada.

§ 1° O n3o cumprimento do disposto neste Cédigo podera acarretar a interdicdo do estabelecimento.

§ 2° A interdicio n3o exime o contribuinte do pagamento da multa, e seré precedida de notificacéo preliminar.

Art. 18. A Licenca poderé ser cassada a qualquer momento pela autoridade sanitéria competente, sempre que as
condi¢Bes para o exercicio da atividade violar a legislagdo vigente.

Art. 19. Além dos estabelecimentos de interesse & sadde, todos os veiculos de transporte relativos a substancias e
produtos de interesse & salde, e todo o comércio eventual e ambulante e as atividades relacionadas as feiras livres,
deverdo obter anualmente licenga sanitéria para ambulante e veiculo junto a vigilancia sanitaria municipal.

Art. 20. A Licenca devera ser afixada em local visivel ao publico e terd validade de um ano, a partir da data de
expedicdo, e devera ser requerida a sua renovagao 30 (trinta) dias antes do término do prazo de validade.

CAPITULO IV
DOS DEVERES RELATIVOS AS ATIVIDADES E PRODUTOS DE INTERESSE A SAUDE

Art. 21. S3o deveres do proprietario ou responséavel pelos estabelecimentos de interesse a saude:



| - Manter os meios materiais, organizagio e capacidade operativa suficiente para o correto desenvolvimento de suas ‘

.| cpl
atividades; gg

Il - dispor de pessoal, em nimero suficiente e devidamente capacitados para garantir a qualidade dos b?oduf
PITIE
servi¢os ofertados, de acordo com a legislagao sanitaria vigente;

lll - manter registros de atividades relativos aos produtos, substéncias e servicos, ficando os mesmos a disposigao da
autoridade de vigilancia sanitaria;
IV — todo estabelecimento devera possuir instalacdes, aparelhos e equipamentos permanentemente higienizados e
adequados para conservagdo, manutengdo e controle do padrao de qualidade estabelecido para substancias, produtos e
servigos prestados.
Art. 22/ Os produtos de interesse a Satde, s6 poderéo ser expostos a venda, utilizados, entregues aoc consumo,
acondicionados e/ou mantidos em estogque, em bom estado de conservagao, dentro do prazo de validade, sem
adulteracio e/ou contaminagdo, com identificacdo de validade, nimero de lote e nimero de registro no 6rgéo
competente.

Art. 23. Todos os estabelecimentos industriais de substancias e produtos de interesse & Satide sdo responsaveis pela
manutencio dos padrdes de identidade, qualidade, seguranca e eficacia de seus produtos.

Art. 24. Quando verificado que um produto néo atende as condigdes higiénico-sanitérias e/ou é prejudicial a salde,
ficam obrigados os detentores a efetuar o recolhimento do produto e comunicar a vigilancia sanitaria.

+. .. 25. Os estabelecimentos de interesse & salide deverdo executar métodos de controle de qualidade, manter W
registros atualizados referentes a utilizagdo de matéria-prima, produtcs intermediérios, graneis e produtos finais por
eles fabricados, assim como do material de envase, etiquetagem e embalagem.

Paragrafo Gnico Os materiais de embalagem devem proteger os produtos nas condigbes adequadas de transporte,
manuseio e estoque.

CAPITULO V
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO

SecAo |
TERMO DE INTIMAGAO

Art. 26. O Termo de Intimaco é lavrado em 3 (trés) vias, assinado pela Autoridade sanitaria competente, sempre que
houver exigéncias a fazer e desde que, por sua natureza e a critério da referida autoridade, ndo exijam a aplicacao
imediata de qualquer penalidade prevista nesta Lei e ndo constituirem perigo eminente para a satde.

..t. 27. Aintimacdo devera sempre indicar, explicitamente, as exigéncias e o prazo concedido para seu cumprimento,
o qual nunca excedera de 60 (sessenta) dias.

Art. 28. O prazo concedido para o cumprimento da intimagdo podera ser prorrogado pelo Superintendente de
Fiscalizacdo Sanitaria por periodo de tempo que, somado ao inicial, ndo exceda 90 (noventa) dias.

Art. 29. Expirado aquele prazo, somente o Diretor ou Chefe da Unidade Sanitaria podera conceder, em casos
excepcionais, por motivo de interesse publico, mediante despacho fundamentado, nova prorrogagéo, que perfaca 180
(cento e oitenta) dias, contado do tempo decorrido desde a data da ciéncia da intimacao.
Art. 30. O termo de intimacgo sera entregue pela autoridade fiscalizadora, que exigira do destinatario, data e
assinatura.
§ 19 Quando estz formalidade ndo for cumprida, os motivos serdo exarados no verso da 12 via do Termo de Intimagéo
pela autoridade competente.

§ 2° Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, da intimag&o ou do despacho que
reduzir ou aumentar o prazo para sua execucao, o intimado devera ser cientificado por meio de carta registrada ou
publicacdo na imprensa oficial.

§3° A 22 via do Termo de Intimaco, devidamente assinada pela autoridade sanitaria, permanecera em poder do
intimado, nela sendo anotada a data e hora do ciente.



Art. 31, O processo constituido pelo Termo de Intimacdo, é encaminhado pelo Superintendente de Fiscalizagao
Sanitértia quando: A—

’u‘ ARTETLAE AT
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|- Se destinar ao arquivamento em virtude do cumprimento integral das exigéncias no prazo concedidor.. :
Il — houver, em tempo (til, pedido de prorrogagdo de prazo, que podera ser concedido na forma mencionada no artlgo
36 desta lei. -

Il — lem virtude do ndo cumprimento das exigéncias dentro do prazo concedido, decorrido o prazo regulamentar para
inter’posi(;éo de recursos, tenha sido lavrado o Auto de Infragao;

IV — |por motivo justo e bem fundamentado tenha sido inutilizado.

Art. 32. Apds ter esgotado o prazo do 1° Termo, bem como as prorrogagoes concedidas, é lavrado o 2° Termo de
Intimagao. S
§ 1° Este 2° Termo é improrrogével, e uma vez esgotado o prazo concedido, o qual ndo podera exceder ao prazo inicial
estipulado'no 1° Termo, sera solicitada a interdicdo, ou cassagdo da licenca do estabelecimento infrator.

§ 2°| O ndo climprimento deste 2° Termo ndo comporta o Auto de Infragdo e consequentemente, Auto de Multa.

s g

Secao Il
AUTO DE INFRAGAO

A=_33. O Auto de Infracdo é instrumento de fé publica, coercitivo, para aplicacdo inicial de penalidade prevista nest
ie., devendo sempre indicar explicitamente, o motivo determinante de sua lavratura, em caracteres bem legiveis, a
assim como dispositivo legal que o fundamenta.

Art. 34. Impde-se o Auto de Infragdo quando:

| - ndo forem cumpridas as exigéncias feitas no 1° Termo de Intimag&o dentro do prazo concedido pelo mesmo;

Il — 'se verificar infracdo que, por sua natureza, exija a aplicagdo imediata de penalidade prevista nesta Lei.

Art. 35. O Auto de Infracio sera lavrado em trés vias, assinado, ndo s6 pela Autoridade competente, bem como, pelo
autuado ou, na sua auséncia, pelo seu representante legal ou preposto. Em caso de recusa, a consignacao dessa
circunstancia ser4 feita pela autoridade autuante com a assinatura de duas testemunhas, fazendo-se entrega imediata
da 22 via.

Paragrafo tnico Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado, este devera ser cientificado
do Auto de Infracdo por meio de carta registrada ou por Edital, publicado uma Unica vez na imprensa oficial,
considerando-se efetivada a notificagdo 5 (cinco) dias apds a publicagéo.
Art. 36. O autuado teré o prazo legal de 15 (quinze) dias para interpor recurso escrito & Unidade Sanitaria. Sera o
““esmo apreciado pelo Chefe da Se¢ao de Fiscalizacao Sanitéria, o qual emitira parecer fundamentado, no prazo de 10
(dez) dias, opinando pela manutenggo ou cancelamento do Auto de Infragao.
§ 1° no caso de manutencio, é ent3o imposta a pena regulamentar arbitrada pelo Diretor ou Chefe da Unidade Sanitéria.
§ 2° Em caso de sugerir o cancelamento do Auto de Infragdo, da mesma forma fundamentado, o Chefe da Secdo de
Fiscalizacdo Sanitéria, o qual decidird sobre 0 mesmo.

§ 3° Expirado o prazo regulamentar de 15 (quinze) dias, sem interposicdo do recurso, serd o Auto de Infracdo julgado a
revelia e convertido na penalidade que couber.

Art. 37. Os servidores ficam responsaveis pelas declaracbes que ficarem nos Autos de Infracdo, sendo passiveis de
punicdo, por falta grave, em caso de falsidade ou omisséo dolosa.

Secio IlI
AUTO DE MULTA

Art. 38 O Auto de Multa devera ser lavrado pelo Diretor ou Chefe da Unidade Sanitéria, dentro de 60 (sessenta) dias,
no mammo a contar da lavratura do Auto de Infracdo, ou da data do indeferimento da defesa, quando houver.

Art. 39. Lavrado o Auto de Multa, sera entregue a 22 via ao infrator e assinada por este, ou na sua auséncia, por seu

representante legal ou preposto. Em caso de recusa seré feita a consignacio dessa circunstancia pela autoridade
sanitaria com a assinatura de duas testemunhas. '



Paragrafo Gnico Na impossibilidade de efetivacdo da providéncia a que se refere o presente artigo, o autuado sera i

] . . . i 72 CA |7
notificado mediante carta registrada ou publicagdo na Imprensa Oficial. u’] 1%
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Art. 40. A 12 via do Auto de Multa seré anexada ao processo em curso, aguardando na Unidade Samtana‘ o@azg»dﬁ?

..... e

30 {trmta) dias para a comprovacdo do pagamento da multa ou o prazo de 15 (quinze) dias para a !nterposn;ao de
recursos.

§1° 'No caso de ndo ser comprovado o pagamento ou ndo ser interposto o recurso, sera o processo remetido ao 6rgao
arrecadador competente para fins de cobranca judicial.

§2° !Comprovado o pagamento da multa, o processo é arquivado na Unidade Sanitaria.
§ 3° | Havendo interposicio de recurso, o processo sera encaminhado ao servigo de Fiscaliza¢do Sanitéria, para apreciagao
ejulgaménto.
Art. 41. O recurso para relevagdo de multa devera ser protocolado na Unidade Sanitaria, no servico de Fiscalizacéo
Sanitaria, e s sera aceito, se nele constar, como anexo, a fotocopia de 22 via do Auto de Multa.
Paragrafo (nico Processado o recurso, seré providenciada a juntada do processo constituido pela 12 via do Auto

respectivo e do Auto de Infracéo que Ihe deu origem, para apreciagao pelo Chefe da Unidade Sanitaria.

Art. 42. As multas impostas sofrerdo reducéo de vinte por cento caso o infrator efetue o pagamento dentro do prazo
de vinte dias contados da data da ciéncia de sua aplicag3o, implicando na desisténcia tatica do recurso.

SecAo IV
TERMO DE APREENSAO/INUTILIZAGAO/INTERDICAO

—

Art. 43. Nos casos em que a infracio exigir a pronta acio da autoridade de vigilancia sanitaria para a protecéo da
satide publica ou cumprimento de norma legal, seréo efetuadas de imediato agdes de apreensé&o, inutilizagao e/ou
interdicdo sobre produtos, substancias, instrumentos utilizados no processo produtivo, estabelecimentos ou outros,
hipdteses em que as mesmas terdo cunho de medida cautelar.
§ 1° Na execucdo das acdes mencionadas neste artigo deverad ser lavrado o termo de apreenséo, interdigdo cautelar e/ou
inutilizacdo, o qual devera ser acompanhado do respectivo auto de infragéo, contera:
I~ o nome do responsavel pelo estabelecimento, seu representante e/ou detentor do produte, substancia ou outros
de interesse da saUde, seu domicilio ou residéncia e demais elementos necesséarios a qualificacdo e identificacdo;
Il- o local, data e hora em que a apreens&o, inutilizagdo e/ou interdicao for efetuada;
Ill - o ndmero, a data do auto de infracdo e a descrigdo do fato que originou a apreensdo, inutilizacdo e/ou interdicao;
IV - a disposicdo legal que autoriza a aplicagdo da medida cautelar;

.V — as assinaturas da autoridade de vigilancia sanitéria, do responsavel pelo estabelecimento, seu representante e/ou
detentor do produto, substéncia, instrumentos utilizados no processo produtivo ou outros de interesse da salde, e nas
suas recusas, a de duas testemunhas, devendo o fato constar no respectivo termo.

§ 2° O termo de apreenséo, interdi¢do cautelar e/ou inutilizagdo sera lavrado em trés vias, destinando-se a primeira a
formacdo do processo administrativo, a segunda sera entregue ao autuado, e a terceira permanecera no bloco para fins
de controle interno da autoridade de vigilancia sanitaria.

§ 3° Quando as a¢Bes mencionadas neste artigo incidirem sobre produtos, substancias, equipamentos, objetos,
utensilios, instrumentos utilizados no processo produtivo e outros de interesse da salide, deveréo ser especificados no
termo além dos requisitos do inciso anterior o nome, marca, procedéncia, quantidade, lote e demais itens necessarios a
sua completa identificacdo.

§ 49 Efetuadas as agdes de apreensdo ou interdi¢do cautelar, as mesmas somente poderéo ser levantadas ap6s o infrator
sanar as irregularidades e receber autorizagdo escrita da autoridade de vigilancia sanitaria.

§ 5% Nos casos de interdi¢do de estabelecimentos e/ou apreensdo cautelar de produtos, substancias, equipamentos,
objetos, utensilios. instrumentos utilizados no processo produtivo ou outros de interesse a salide, para execugdo de
testes, provas, aniiises, correcio de irregularidades ou outras providéncias, estas duraréo o tempo necessério as suas
realizaces.

§ 6° Quando os estabelecimentos de interesse & salide n3o observarem as exigéncias legais para construir, instalar, fazer
funcionar ou aprezentarem ambientes e/ou condicdes de trabalho com risco a salde e seguranga do trabalhador os
mesmos ficardo sujeitos a imediata interdicdo cautelar prevista neste artigo.



§ 7°|Quando as construgoes em geral apresentarem situagdes e/ou condi¢des de risco a saude e segurar;&a do C c‘i-y{
trabalhador, os mesmos ficardo sujeitos a interdicdo cautelar imediata. f\}r—-w— {(,

§ 8° |A desinterdicio de estabelecimentos e/ou outros e a liberacdo de produtos apreendidos apds a correcan gas- /) B

irregularidades, n3o isenta o infrator da aplicagdo das penalidade cabiveis.

CAPITULO VI
DO REGISTRO , DO CONTROLE, DA ROTULAGEM, DOS ADITIVOS, DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 44. O Registro, o Controle, a Rotulagem, os aditivos e os padrdes de identidade e qualidade dos alimentos,
obeddcerso as disposicdes estabelecidas pelo Decreto-Lei federal n0 986, de 21/10/69 (normas basicas sobre
alimentos) e demais dispositivos que seguem os assuntos deste regulamento e pelas normas e padrdes fixados pela
Comigsdo Nacional de Normas e Padrdes de alimentos - CENNPA.
Pardgrafo Gnico Todo e qualquer alimento sé podera ser exposto ao consumo apds seu registro no 6rgao sanitario
competente.

CAPITULO VII
DO REGISTRO MUNICIPAL DE ALIMENTOS

» 45, A Secretaria Municipal de Salide cabe estabelecer procedimentos técnico- administrativos objetivando o a
registro de alimentos e o cumprimento das normas higiénico-sanitérias para empresas que fabricam alimentos,
valorizando o pequeno empresario.

Art. 4p. As micro e pequenas empresas podem estabelecer-se e funcionar na residéncia de seus titulares, apds prévia
aprovacdo da autoridade sanitaria do Municipio, porém a licenca para o seu funcionamento podera ser cancelada ou
revisth sempre que o desempenho da atividade prejudique o meio ambiente, a seguranga ou a salde publica.

Art. 47. As industrias, empresas e micro empresas que produzem e comercializam géneros alimenticios,
exclusivamente no Municipio de Armagdo de Bizios, deverdo registrar seus produtos junto ao Servico de Vigilancia
Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

grafo (nico Os géneros alimenticios citados no capitulo deste artigo, que ndo possuirem registro municipal
ram ser apreendidos e inutilizados imediatamente e seré imposta penalidade de acordo com inciso XIl e XXV do

Art. 48. O registro de que trata esta Lei s6 tera validade no Municipio de Armagao de Bdzios e sera concedido no
prazd maximo de 30 (trinta) dias apés o cumprimento de todas as exigéncias legais pela firma interessada.

~it. 49. O registre do produto alimenticio devera ser renovado a cada 10 (dez) anos, mantido o mesmo nUmero
anterjormente concedido.

Art. 50. Para a concessdo do registro, a autoridade sanitaria competente obedeceré as normas e aos padrdes fixados
pela |egislagdo federal em vigor.

Art. 91. Os procedimentos técnico-administrativos deverdo ser analogos aos adotados para o registro de alimentos
pelog érgdos federais, bem como aos ditames da legislagéo federal.

Art. §2. No ato da peticio para o registro do alimento, abrir-se-&4 uma Ficha Cadastral para cada fabricante (1a peticéo

o numera do cadastro;
) os nimeros des Protocolos referentes a todos os produtos alimenticios elaborados pela firma;

§ 2P O ndmero do ~adastro sera dado por ordem de entrada no érgéo competente, no ato da primeira peticao.

§ 3° O nGmero do cadastro municipal serd composto pela sigla CM seguida de oito digitos, grupados do seguinte modo:
) os 4 (quatro) primeiros referentes ao nimero dado pelo érgdo sanitario;

) os 2 (dois) seguintes referentes ao més da entrada;

) os 2 (dois) ('uimos referentes ao ano.

Art. 53. No ato da peti¢do para o registro municipal, sera exigida a seguinte documentacdo, devidamente preenchida:



a) Fofmulario de PeticGo Municipal - 1 (FPM-I), em 3 (trés) vias. r\P%

b) Formulario de Peticdo Municipal - 2 (FPM-2), em 3 (trés) vias.

c) F

d) Dikeres de Rétutagem, em 2 (duas) vias, contendo:

W oo ~N oW N =

N )
N = O

54

> ]
igha de Cadastro de Empresa, em 2 (duas) vias Kl oy T ;‘P ‘ ;\C

nome do produto;

marca;

nome do fabricante;

enderego;

CGC/CIC

ingredient_eé do alimento em ordem decrescente de seus quantitativos;
Contém: (caso tenha sido o alimento adicionado de aditivo, que devera ter sua classe e seu nome escritos por extenso)”;
data de fabricagéo;

brazo de va]idaﬂe;

cuidados de conservagio;

ABRM;

"Industria Brasileira";

e) afecnologia de fabricagdo (memorial descritivo) em duas vias, assinada pelo Técnico Responsavel, quando for o caso;

f) edpia xerox dals. (Licenca Sanitéria), caso possua.

A5

4. Havendo necessidade de cumprimento de exigéncia, a firma tera um prazo méximo de 60 (sessenta) dias pa%

o seu gtendimento.

Para

rafo Gnico O ndo-cumprimento das exigéncias em tempo habil resultaré no arquivamento definitivo do processo.

Art. 55. Cada produto alimenticio receberd um nimero de Registro Municipal (RM), sera composto pela sigla AB/RM,
seguidla de doze digitos, grupados do seguinte modo:
a) of 4 (quatro) primeiros referentes ao nimero do Cadastro da firma;

b)

4 (guatro)seguintes referentes ao nimero do registro dado pelo érgéo sanitario;

¢) o 2 (dois) pendltimos, referentes ao més da concesséo do nimero do registro;

d)

s 2 (dois) Gltimos, ao ano da concessdo.

Parjgrafo Gnico O nimero do Registro Municipal devera ser publicado em diério local.

Art. 56. Concedido o registro, fica obrigada a firma responséavel pelo produto a comunicar ao 6rgéo sanitario
competente, no prazo de 30 (trinta) dias, a data da entrega do alimento ao consumo publico.

§ 19 a critério da autoridade sanitaria, apds o recebimento da comunicago, o érgéo sanitério providenciara colheita de

am

¢stra para a respectiva analise do controle, que seré efetuada no alimento tal como se apresenta ao consumo.

— 29 0 laudo de anélise de controle devera ser remetido ao drgao sanitario competente para as devidas providéncias e
pasgara a constituir o elemento de identificacdo do alimento.

§ 39 Em caso de anélise condenatéria e sendo o alimento impréprio para o consumo, seré cancelado o registro
anteriormente concedido e determinada sua apreensdo em todo o Municipio.

§ 49 No caso de constatacdo de falhas, erros ou irregularidades sanaveis e sendo o alimento considerado préprio para o

consumo, devera o interessado ser notificado da ocorréncia, concedendo-se prazo necessario para a devida correcao,
dedorrido o qual proceder-se-4 & nova anélise do controle. Persistindo as falhas, erros ou irregularidades, ficara o infrator
sujeito as penatidades cabiveis.

Art. 57. Qualquer modificagdo que implique alteragdo de identidade, tipo ou marca do alimento j& registrado, deverd

serp

reviamente comunicada ao 6rgdo sanitario competente, procedendo-se a nova anélise de controle, podendo ser

mantido o nimero de registro anteriormente concedido.

TiTULO I
NORMAS TECNICAS PARA INSPECAO E FISCALIZACAO DE ALIMENTOS

CAPITULO |
DISPOSICOES GERAIS




Art. 62. No acondicionamento fica expressamente proibido o contato direto ou indireto do alimento com jornais,
papéis coloridos, papéis ou filmes plasticos usados e com a face impressa de papéis ou qualquer outro invélucro que

Il - [tenham sido embalados, reembalados, transportados, importados ou vendidos por estabelecimentos devidamente
licenciados.

Il - tenham sido embalados, reembalados, transportados, importados ou vendidos por estabelecimentos devidamente

licenciados.

IV - obedeca, na sua composicao, as especificagdes ao respectivo padrao de qualidade, quando se tratar de alimento

padronizado ou daqueles que tenham sido declarados no momento do respectivo registro, quando se trata de alimento

fantasia ou artificial ou ainda ndo padronizados;

V —| os produtos de origem animal que devem ser fracionados, devem conservar a rotulagem ou o carimbo do 6rgéo de
“nspecdo competente quando possivel, ou manter a identificagdo do estabelecimento de origem.

Art. 66. Aplica-se o disposto neste Regulamento as bebidas de qualquer tipo ou procedéncia, aos complementos
alimentares, e ou outras substincias dotadas ou ndo de valor nutritivo, utilizados no fabrico, prepara¢ao e
conservacao de géneros alimenticios.

Art. 67. Excluem-se do disposto neste Regulamento, os produtos com finalidade de medicamentos ou terapéutica
qualquer que seja a forma como se apresentam ou o modo como sdo ministrados.

Art. §8. Os alimentos importados obedecerdo as disposi¢des deste Regulamento e as normas técnicas especiais.

Art. 9. Os proprietarios e trabalhadores dos estabelecimentos de interesse & sadde ainda que eventuais, deverao
apregentar-se em condic¢Ges de salde e higiene adequadas as atividades desenvolvidas.

Art. 70. Os utensilios e recipientes dos locais onde se consuma alimentos deverdo ser lavados e higienizados
devigamente ou usados recipientes nao reutilizaveis.

Art. 11. Nenhum género alimenticio podera ser exposto a venda sem estar devidamente protegido contra poeira,
insetps e outros animais, bem como contra, o contato direto e indireto do homem e com a agdo do sol.

-

Parggrafo (nico Excluem-se da exigéncia deste artigo os alimentos "in natura” e, a critério da autoridade sanitaria,

levando em conta as condi¢des locais e a categoria dos estabelecimentos, os alimentos de consumo imediato que
tenham ou nao sofrido processo de cocgdo.
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Art. 72| Verificar4 a autoridade sanitéria competente se as substancias alimenticias s&o proprias para‘ﬁ“t‘ﬁh?;ﬁ;r'fﬁ@‘:"”“i’;“ '
colhentio amostras das que forem suspeitas de alterago, adulteragdo ou falsificagdo ou de conterem substanciasy -
nocivas & satide ou, ainda ,que nio correspondam s prescricdes da legislagdo vigente, inutilizando de imediato as
manifestadamente deterioradas

Art. 73] E proibido vender, expor & venda, expedir, ter em depdsito ou dar ao consumo, géneros, produtos ou

substahcias destinadas 3 alimentacdo quando alterados, adulterados ou falsificados, improprios para o consumo por
qualg
Art. 74| Em relacdo aos produtos adulterados, fraudados ou falsificados, consideram-se infratores:

r motivo, nocivos a satide ou que estiverem em desacordo com a legislagdo em vigor.

a) o fabricante em todos os casos em que o produto alimenticio saia das respectivas fabricas adulterado, fraudado ou falsificado;
b) o Hono do estabelecimento em que forem encontrados produtos adulterados, fraudados ou falsificados;

endedor desses produtos, embora de propriedade alheia, salvo, nesta Gltima hipétese, quando consiga provar seu
nhecimento da qualidade ou do estado do produto;

essoa que transportar ou guardar em armazém ou depdsito mercadorias de outrem ou praticar qualquer ato de intermediario,
o produtor e o vendedor, quando ocultar a procedéncia ou o destino do preduto;

r—dutos alimenticios. ‘ %
. Sempre que a ocasido incidir na necessidade de um parecer técnico relativo as profissdes de médico,
eiro ou médico veterinario, o profissional deve comparecer ao local.

Paragrafo Gnico A Secretaria Municipal de Satide podera, caso ndo possua um ou mais profissionais relacionados neste
artido, requisitar profissionais do quadro da Prefeitura, do Estado ou do 6rgéo Federal.

Art. 77. Os aparelhos, utensilios, vasilhames e outros materiais empregados no preparo, fabrico, manipulacéo,
acondicionamento, transporte, conservagio e venda de alimentos e bebidas, serdo de material inécuo e mantidos
limpos e em bom estado de conservagao.

Art. 78. A critério da Autoridade Sanitéria, podera ser proibida a venda ambulante e em feiras, de produtos
alimenticios que ndo puderem ser objeto desse tipo de comércio e facultada a apreenséo destes produtos.

Pardgrafo Gnico A Autoridade Sanitéria julgara se estes produtos se encontram em condiges adequadas de consumo
pard que sejam doados a instituicdes beneficentes ou inutilizados imediatamente.

Art. 79.” Os géneros alimenticios e bebidas depositados em transito ou dispostos nos armazéns das empresas
transportadoras, ficardo sujeitos a Fiscalizacdo Sanitaria.
ardgrafo Gnico As empresas transportadoras serdo obrigadas, quando parecer oportuno a autoridade sanitaria, a
fornecer, prontamente, esclarecimentos sobre as mercadorias em transito ou depositadas em seus armazéns, a lhe dar

na guia de expedicio ou importacio, faturas, conhecimento e demais documentos relativos as mercadorias sob a
sua|guarda, bem como facilitar a inspegdo destas e a colheita de amostras.

CAPITULO Il
DO COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS

Art. 8). Consideram-se géneros alimenticios quaisquer substancias ou mistura de substancias que se destinem a
alimentacdo. '

Art. 81. Somente é permitida a produgao de tais géneros, sua importacdo, guarda, armazenagem, exposicdo a venda e
ao comércio, quando proprios para o consumo.

§ 19 Proprios para o consumo serdo unicamente os que se acharem em perfeito estado de conservagdo e que por sua
natureza, composiczo, fabrico, manipulagao, procedéncia e acondicionamento estiverem isentos de nocividade a salide e
de acordo com as narmas sanitarias vigentes. '

§ 29 Improprios para o consumo serao os géneros alimenticios:

- Danificados por umidade ou fermentagao, rangosos, mofados ou embolorados, de caracteres fisicos ou
rganolépticos aormais, contendo quaisquer sujidade ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagio ou

Q




adondicionamento;

Il + que forem alterados ou deteriorados ou, ainda, contaminados ou infestados por parasitas; =ucs

ll}- que forem fraudados, adulterados ou falsificados; g ’\L) DJ!@”.
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IV|- que contiverem substancias téxicas ou nocivas a satde;
V|- que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagdo por qualquer motivo;
VIl- que n3o estiverem de acordo com a legislagdo em vigor.

Art. 82. Considerar-se-do contaminados ou deteriorados produtos alimenticios que contenham parasitos e/ou
microrganismos patogénicos ou saprofitas capazes de transmitir dgengas ao homem ou aos animais, ou que tenham
microrganismos capazes de indicar contaminacdo de origem fecal ou de produzir deterioragdo de substéncias
alimenticias, tais como o enegrecimento, gosto acido, gas sulfidrico ou gasogénios suscetiveis de deterioracao.

Art. 83. Considerar-se-o alterados, os produtos alimenticios que pela acao de luz, umidade, temperatura,
microrganismos, parLasitos, conservacdo prolongada ou deficiente acondicionamento inadequados ou por qualquer
outra |causa, tenham sofrido avaria, deterioracdo e prejudicados em sua pureza, composigdo ou caracteristicas
organpolépticas.
Art. 84. Considerar-se-3o adulterados ou falsificados os produtos alimenticios:

| - guando tiverem sido adicionados ou misturados com substéancias que lhes modifiquem a qualidade, reduzam o valor
—nutritivo ou provoquem deterioracéo;

(|l — |quando se Ihes tiver tirado, embora parcialmente, um dos elementos de sua constituicdo normal; e

Il 4 quando contiverem substéncias ou ingredientes nocivos a salide ou substancias conservadoras de uso proibido;

IV 4 que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos por outros de qualidade inferior;

V -| que tiverem sido coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados de substéncias estranhas, para efeito de ocultar
qualquer fraude ou alteracdo ou de aparentar melhor qualidade do que a real, exceto nos casos expressamente previstos

pela legislacdo vigente.
Paragrafo Gnico As disposi¢des dos incisos "I" e "Il ndo compreendem os leites preparados, produtos dietéticos, nem
outfos produtos alimenticios legalmente registrados.

Art. 85. Considerar-se-go fraudados os produtos alimenticios:
| = que tiverem sido, no todo ou em parte, substituidos em relagdo ao indicado no recipiente;
Il -| gue na composicdo, peso ou medida, diversificarem do enunciado nos invélucros ou rétulos, ou ndo estiverem de
acordo com as especificagdes exigidas pela legislagdo em vigor.
Art. 86. O asseio e limpeza deverdo ser observados no fabrico, producdo, manipulacdo, preparacao, conservagao,
—~ondgicionamento, transporte e venda de géneros alimenticios.

Art. 87. Os géneros alimenticios somente poder3o ser confeccionados com matérias permitidas e que satisfacam as
exigéncias da iegislagdo vigente.

CAPITULO llI
COLHEITA DE AMOSTRAS E ANALISE FISCAL

Art. 88. Compere a autoridade sanitaria fiscalizadora realizar periodicamente ou quando necessério, colheita de
amogtras de alirnentos, matérias-primas para alimentos, aditivos, coadjuvantes e recipientes, para efeito de analise
fiscal
§ 1? A apuracdo da infracdo com relacdo a produtos, substancias e-outras de interesse a saude, far-se-a mediante a
coleta de amostra para instrucdo do Processo Administrativo Sanitario, anélise fiscal e/ou apreenséo cautelar conforme o
casp exigir.
§ 2¢ A coleta de amostras para efeito de anélise fiscal ou de controle ndo sera acompanhada de interdigéo do produto,
substancias ou outros de interesse da saude.
§ 3P Excetuam-sé do disposto no paragrafo anterior os casos em que sejam flagrantes os indicios de alteracéo,
adlilteracio, falsificacdo do produto, substincias ou outros de interesse a satide, ou que os mesmos estejam improprios

pata o Uso e/ou consumo, hipdteses em que a apreensdo terd carater de medida cautelar e os produtos devem ser
imediatamente inutilizados.




§ 4° A apreensdo cautelar do produto, substncias ou outros de interesse da saide sera obrigatéria quando resultarem

provadas, em andlise laboratoriais ou no exame de processos administrativos sanitérios, acdes fraudulentas que ?55@;
J’“‘_\ g |

impliquem alteragdo, falsificagédo, adulteragéo, ou que os tornem improprios para uso ou consumo. o M=

§ 5° Na hipétese de interdicio e/ou apreensdo do produto ou substincia prevista no § 2° deste artlgo a autond)de d&
vigildncia sanitaria, lavrara o termo respectivo, obedecidos os mesmos requisitos previstos nos § § 1° e 3° do art. 45 desta
lei.

§ 6° |Quando a interdicio advir de resultado de laudo laboratorial, a autoridade de vigiléncia sanitaria faré constar no
processo o despacho respectivo e determinara a lavratura do termo de interdicdo do produto, substancia ou outros,
inclusive do estabelecimento, quando for o caso.

Art. 89| A colheita de amostra seré feita sem interdicdo da mercadoria, quando se tratar de analise fiscal de rotina.

Paragrafo Gnico Se a anélise fiscal de amostra colhida em fiscalizagdo de rotina for condenatdria, a autoridade sanitéria
poddra efetuar nova colheita de amostra, com interdi¢do da mercadoria, lavrando o termo de interdicao.

Art. 90 A colheita de amostra para andlise, sera feita mediante a lavratura do termo de colheita de amostras e esta

deverd ser em quantidade representativa do estoque existente dividida em 3 (trés) invélucros, tornados inviolaveis,

para agsegurar sua autenticidade e conservadas, adequadamente, de modo a assegurar suas caracteristicas originais.
§ 1° |Das amostras de alimentos colhidos, duas serdo enviadas ao laboratdrio oficial ou credenciado, para anélise fiscal, a
tercdira ficard em poder do detentor ou responsavel pelo alimento, servindo, esta Gltima, para eventual pericia de

“Tont raprova. ."ga.
§ 2° |Se a quantidade ou a natureza do alimento ndo permitir a colheita da amostra, na forma prevista neste regulamento,
e en] normas técnicas especiais, o alimento sera apreendido, mediante lavratura do termo respectivo, e levado ao
labotatério oficial ou credenciado onde na presenca do possuidor ou responsével e do perito por ele indicado, ou na sua
falta| de duas testemunhas, serd efetuada, no imediato, a anélise fiscal.

Art. 91. A anélise fiscal sera realizada no laboratério oficial ou credenciado e os laudos analiticos resultantes, deveréao
ser fofnecidos & autoridade sanitaria, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, e, no caso de alimentos pereciveis, no
menor prazo possivel, a contar da data do recebimento da amostra.

Art. 92. Da analise fiscal condenatdria, o laboratério oficial ou credenciado devera lavrar laudo minucioso e
conclysivo, contendo a discriminacdo expressa, de modo claro e inequivoco, das caracteristicas da infragdo cometida,
além da indicagdo dos dispositivos legais ou regulamentares infringidos. Este devera ser arquivado no laboratério e
deverdo ser extraidas copias, sendo que uma integrara o processo e as demais serdo entregues ao detentor ou
responsavel pelo estabelecimento em que foi feita apreenséo.

Art 93. Quando a analise fiscal concluir pela condenagdo do alimento, a autoridade sanitaria, lavrara 0 respectivo auto
infracdo notificando o responsavel pelo estabelecimento - remetendo-se copia do laudo em desacordo para
apresentacdc dle defesa escrita e requerer pericia de contraprova, no prazo de 10 (dez) dias.
§ 1°| A notificagido de que trata este artigo, seréd acompanhada de 1 (uma) via do laudo analitico e devera ser feita dentro
do prazo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento do resultado da anélise condenatéria;
§ 2°| Decorrido o prazo referido no "caput" deste artigo, sem que o responsavel tenha apresentado defesa ou requerido
perifia de contraprova, o laudo analitico da analise fiscal sera considerado definitivo. _
Art. 94. Serdc encaminhadas copias do laudo ao detentor do produto e ao fabricante, ficando uma via para instrucao
do prpcesso administrativo.

CAPITULO IV
INTERDICAO DE ALIMENTOS

Art. 95. Os alimen‘os suspeitos ou com indicios de fraudes por alteragio, adulteragdo ou falsificacdo serdo
interditados pela autoridade sanitaria, como medida cautelar, e deles serdo colhidas amostras para anélise fiscal.

Art. 96. Na interdicao de alimentos, para fins de anélise laboratorial, sera lavrado o termo respectivo assinado pela
autoridade sanitéria e pelo possuidor ou detentor da mercadoria, ou seu representante legal e, na auséncia ou recusa
destes, por 2 (duas) testemunhas.
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rafo Gnico O termo de interdicdo especificara a natureza, tipo, marca, procedéncia e quantidade da mercadoria,
e endereco do detentor e do fabricante, e sera lavrado em 4 (quatro) vias, destinando-se uma delas ao |nfrat@ P

A interdi¢do do produto ou do estabelecimento, como medida cautelar, durara o tempo necéésano a s 5}
Go de testes, provas, anélises e outras providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer caso eXCeder o) -
e 60 (sessenta) dias e de 10 (dez) dias para os produtos pereciveis, findo o qual, o produto ou estabelecimento
utomaticamente liberado. '

Se a anlise ndo comprovar infragdo a qualquer norma legal vigente, a autoridade comunicara ao interessado,

b de 5 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento do laudo respectivo, a liberagéo da mercadoria.

Se a analise fiscal concluir pela condenagéo do alimento, a autoridade notificaré o responsavel na forma do artigo
regulamento, mantendo a interdicdo até decisdo final, que ndo ultrapassara 90 (noventa) dias.

O possuidor ou responsavel pelo alimento interditado fica proibido de entregé-lo ao consumo, destina-lo ou
hi-lo, no todo ou parte, até que ocorra a liberacdo da mercadoria pela autoridade sanitaria, na forma prevista

Jjo antenor

Quando resultar, em analise fiscal, ser o alimento imprdprio para consumo, seré obrigatdrio a sua inutilizacao

0 caso a interdicdo do setor, se¢do e/ou estabelecimento, lavrando-se os termos respectivos.

CAPITULO V
APREENSAO E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS %

Art. 10D. Os alimentos manifestadamente deteriorados, os alterados, contaminados, com embalagem violada, prazo
de validade expirado e outras irregularidades, que justifiquem consideré-los, de pronto, impréprios para 0 consumo,
serdo apreendidos e inutilizados sumariamente pela autoridade sanitaria, sem prejuizo das demais penalidades

cabive
§1°

s.

A autoridade sanitaria lavrara o auto de infracio e com imposicdes da penalidade de inutilizagdo e o respectivo

termio de apreensio e inutilizagdo, que especificara a natureza, marca, quantidade e qualidade do produto, os quais serdo

assin
§2°

ados pela autoridade e pelo infrator, ou na recusa deste, por duas testemunhas, além da autoridade.

Se o interessado n3o se conformar com a inutilizagdo, protestara no termo respectivo, devendo, neste caso, ser feita

a colheita de amostra do produto para analise fiscal.

§3°

desde

§4°

em

Quando o valor da mercadoria for infimo, podera ser dispensada a lavratura do termo de apreensdo e inutilizacao,
que com a dispensa concorde, por escrito, o infrator.

Quando, a critério da autoridade sanitaria, o produto for passivel de utilizagdo para fins industriais ou agropecuérios,

prejuizo para a satide publica, poderé ser transportado, por conta e risco do infrator, para local designado,

acompanhado por autoridade sanitaria, que verificara sua destinagdo até o momento de n3o ser possivel coloca-la para o

congumo humano.

Art. 10

1. N3o serdo apreendidos, mesmo nos estabelecimentos de géneros alimenticios, os tubérculos, bulbos,

rizomas, sementes e graos em estado de germinagdo, quando destinados ao plantio, ou em envoltério, de modo
inequivoco e facilmente legivel.

Art. 10

CAPITULO VI
PERICIA DE CONTRAPROVA

2. A pericia de contraprova sera efetuada sobre a amostra em poder do detentor, no laboratério oficial ou

credenciado que tenha realizado a anélise fiscal, com a presenca do perito do laboratério oficial ou credenciado e o

perito
§1°

indicado pelo interessado.

Ao perito indicado pelo interessado, que tera habilitagdo legal, serdo fornecidos as informaces que solicitar sobre 2

pericia, dando-se-lhe vista da anélise condenatéria e demais elementos por ele julgados indispensaveis.

§ 29

N3o comparecimento do perito indicado pela parte interessada, no dia e hora fixados, sem causa previamente

justlficada, acarretaré o encerramento automatico da pericia de contraprova.

Art. 103. Aplicar-se-a na pericia de contraprova, o mesmo método de anlise empregado na analise fiscal

condenatéria, salvo se houver concordéncia dos peritos quanto a adogéo de outro.




Art. 104. Na pericia de contraprova, ndo seré efetuada a analise no caso de amostra em poder do infrator apresentar
indicios de alteracdo ou'violagéo dos envoltérios autenticados pela autoridade, e, nessa hipotese, prevaleceréﬁpén?, 9
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Art. 105. Da pericia de contraprova seré lavrada ata circunstanciada, contendo todos os quesitos formuladm-peiéﬂ
peritod, datada e assinada por todos os participantes, cuja primeira via integrara o processo.

Art. 106. A divergéncia entre os resultados da anlise fiscal condenatdria e da pericia de contraprova ensejara
recursgs a autoridade superior no prazo de 10 (dez) dias, a qual determinara, dentro de igual prazo, novo exame
pericigl a ser realizado sobre a amostra em poder do laboratério oficial ou credenciado.

Art. 107. Toda a colheita de amostra tera que obedecer a técnica de amostragem, que sera aleatdria e representativa
do lot¢ ou partida do produto.

Art. 108. N3o sendo comprovada, através dos exames periciais, a infracdo alegada, sendo o produto considerado
proprip para o consumo, a autoridade competente proferira despacho, liberando-o e determinando o arguivamento
do prgcesso.

Art. 109. No caso de condenacdo definitiva do produto, cuja alteraco, adulteragdo ou falsificagdo ndo impliquem em
tornadlo impréprio para o uso ou consumo, ele sera apreendido pela autoridade sanitaria e distribuido a
estabelecimentos assisténcias, de preferéncia municipal.

™. 110. O resultado definitivo da anéalise condenatéria de alimentos oriundos de outro estado sera,
obrigatoriamente, comunicado ao érgao de vigilancia sanitéria federal e ao estado interessade. ;

CAPITULO VII
DISPOSICOES GERAIS PARA FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS OU COMERCIAIS DE
GENEROS ALIMENTICIOS

Art. 111. Todo estabelecimento ou local destinado & producéo, fabrico, preparo, beneficiamento, manipulagéo,
acondicionamento, armazenagem, depdsito ou venda de alimentos, devera possuir licenga sanitria e alvara de
localizacéo.

Pardgrafo tinico N&o sera autorizado o funcionamento do estabelecimento que estiver incompletamente instalado e

equjpado para os fins a que se destina quer em unidades fisicas, quer em maquinarios e utensilios diversos, em razao da
capacidade de producéo com que se propde operar.

Art. 112. E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar ou vender produtos alimenticios, condimentos
ou bepidas e suas matérias-primas correspondentes, em locais inadequados para estes fins, por sua capacidade,
mperatura, iluminagéo, ventilagdo e demais requisitos de higiene.

Art. 1113. Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem, ou acondicionem alimentos, é proibido ter em
depésito substancias nocivas & salide ou que possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos.

Art. 114. E obrigatdria a existéncia de aparelhos de refrigeragdo ou congelagao nos estabelecimentos em que se
produyzem, fabriquem, preparem-se, beneficiem, manipulem, acondicionem, armazenem, deposntem ou vendam
prodytos alimenticios pereciveis ou alteraveis.

Paragrafo Gnico A critério da autoridade sanitéria, a exigéncia de que trata este artigo podera estender-se aos veiculos
de fransportes.

Art. 1[15. Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem, fabriquem, ou comercializem produtos
alimenticios e bebidas, fica vedado as pessoas que neles exergam as suas atividades:

|- fumar;

Il =|varrer a seco;

Il 4 permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais.
Art. 116. Nos estabelecimentos onde se fabriquem, preparem, vendam ou depositem géneros alimenticios, havera,
em gliantidade suficiente recipientes adequados, de facil limpeza e providos de tampa ou recipientes descartaveis
para foleta de residucs préprios e ou do publico consumidor e removidos diariamente.

Art. 117. Seréa obrigatério rigorosa higiene nos estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimenticios.




§ 1° |A limpeza seré diariamente realizada, fora das horas de servigo, evitando-se o levantamento de poeira e a

estagnacao de agua. : PROCEIND agcm
bR S

§ 2° Nos estabelecimentos que for indicada a lavagem do piso, haveré ralos e torneiras em nimero suﬁaente ] ‘

§ 3° Periodicamente, devera ser feita a limpeza das paredes, forros, portas, janelas, equipamentos e maqu:narlo.

§ 4° |As dguas de lavagem como também os liquidos residuarios, deverdo ser evacuados prontamente e escoados através

do sistema de esgotamento sanitario.

Art. 11B. As pessoas que manipulem alimentos, quando no exercicio de sua atividade, devem:

| —

mianter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

Il - fazer uso de vestuario adequado a natureza dos servigos;

Il - fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os cabelos;

IV — [ter as m&os obrigatoriamente lavadas com 4gua e sabdo antes do inicio das atividades, quando tenham tocado
matdrial contaminado ou dinheiro, apés a utilizagdo do gabinete sanitério;

V — ter unhas curtas, sem pintura e limpas;

V| — |abster-se de tocar diretamente com as maos nos alimentos mais do que o absolutamente necessario e desde que

n3o possam fazé-lo com o uso de utensilios apropriados;

VIl -| abster-se de fumar e mascar gomas, bem como, usar adornos nos bragos;
M|l + usar somente cal¢cados fechados. _
¢ 1°|O responsével pelo caixa, deveré receber diretamente dos fregueses, o dinheiro e dar-lhes o troco, sendo

absdlutamente vedado ao manipulador tocar em dinheiro.

§ 2° | As pessoas mencionadas no caput deste artigo, ndo devem praticar quaisquer outros atos capazes de comprometer
a limpeza do estabelecimento dos produtos.

§ 3°| As exigéncias deste artigo sdo extensivas a todos aqueles que, mesmo néo sendo empregados ou operarios
regigtrados nos estabelecimentos de géneros alimenticios, estejam vinculados de qualquer forma, a fabricacéo,
manipulacio, venda, depésito e transporte de géneros alimenticios, em caréter habitual.

Art. 119. Os estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimenticios deverao:

dispor de dependéncias e instalagdes minimas adequadas na forma da lei, para a producéo, fracionamento,

congervacdo, acondicionamento, armazenamento e comercializagdo de alimentos;

Il - manter permanentemente higienizadas suas dependéncias, bem como, as méaquinas, utensilios e outros materiais
nelas existentes, sendo proibido utilizar essas dependéncias como habitagdo ou dormitério ou como érea de circulaggo

parg residéncia ou moradia;

Il —|impedir a existéncia de plantas téxicas em quaisquer de suas dependéncias;

WV —{ possuir iluminacdo por luz natural, sempre que seja possivel, e quando necesséria luz artificial, esta devera ser

sempre protegida contra acidentes;

V — |evitar a presenca de roedores e insetos, agindo cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sb sera
permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou depésito de alimentos e realizadas por empresas
devidamente registradas e credenciadas pela autoridade competente;

Vi

—| dispor de adequado abastecimento de 4gua para atender as necessidades do trabalho industrial ou comercial as

exigéncias sanitarias;

VIl 4 dispor de adequado sistema de esgotamento ligado a tubos coletores e estes ao sistema geral pablico, quando
existente, ou a fossas sépticas, de acordo com as normas da ABNT;

VIl - dispor de ventilacio suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica
cabiveis a ventilacio artificial, realizada por meio de ventiladores, exaustores, insufradores e outros recursos, refrigerada
em fasos especiais, sera obrigatéria sempre que a ventilagdo natural ndo preencher as condigdes estabelecidas.

IX o possuir instalacdes de frio (dotadas de dispositivos de controle de temperatura e umidade) quando se fizerem
necgssérias, em ndmero e com érea suficiente, segundo a capacidade de estabelecimento;

X —|armazenar os produtos elaborados, as matérias-primas, os aditivos e as bebidas, bem como, o material destinado ao
acohdicionamento de alimentos, em locais apropriados, em estantes ou suportes adequados, em caso de sacarias, estas
deverdo ser colocadas sobre estrados afastados no minimo 15 ¢cm do piso e das paredes;

Xl

possuir mesas de manipulaggo revestidas na superficie de material liso, impermeavel e resistente;




XIl -| possuir pisos de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos sifonados, providos de grelhas que se
fechem, ligados a rede de esgotos e paredes convenientemente impermeabilizadas com material adequado, liso e
resistente, até a altura minima de 2 m (dois) metros, salvo no caso das cozinhas, onde tal material seré estendido 24 o __i

i
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X1l 4 possuir o maquinério, bem como, os utensilios e equipamentos de tipo aprovado pela tecnologia egpeciﬁca@ .f'}}..ﬂ
XIV 4 fazer por processo mecanico, evitando-se o mais possivel o manual, a operagéo de acondicionamento do produto '
final;
XV - manter os produtos alimentares, em locais separados dos usados para produtos, saneantes, desinfetantes, toxicos e
produtos similares.

§ 1° |Nos estabelecimentos comerciais ndo serd permitida a exposicdo de géneros alimenticios fora de sua area fisica.

§ 2° | Nos locais de elaboracio e manipulagio de alimentos, é proibida a existéncia de outras matérias-primas,
instrumentos ou materiais estranhos ao processo de fabricacao.

§ 3°| Nos locais onde se manipulem ou armazenem produtos alimenticios, as aberturas de comunicacao e ventilacéo

devardo estar providas de dispositivos adequados para impedir, tanto quanto possivel a entrada de insetos e de
impurezas.

Art. 120. As firmas proprietérias de estabelecimentos que produzam ou faccionem alimentos sao responsaveis por
todo produto que enviem ao comércio e, quando verificarem que a elaboragio ou acondicionamento se deu em
" dicses higiénicas defeituosas, bem como, em infrago as disposicdes vigentes, deverdo inutilizar o produto
imediatamente, ressalvados os casos de aproveitamento autorizado pela autoridade sanitaria.

§ 1°| Consideram-se como destinados ao consumo, quaisquer alimentos encontrados em estabelecimentos comerciais ou

indUstriais proprios, ou em suas dependéncias, salvo se estiverem em recipientes de lixo, j& inutilizados ou em locais
isolados com a indicacdo de "improprio para o consumo®.

§ 2°| A amostra para fins de anélise fiscal, que permanecer nos estabelecimentos pelo prazo necessario a referida analise,
devera ficar em recipiente fechado, isolado e sob refrigeragdo quando for o caso.

Art. 121. Os estabelecimentos industriais e comerciais de alimentos deverdo prove-los com instalagdes e elementos

neceskarios & permanente higiene de seu pessoal, como: vestiarios, lavatérios, reservatérios de dgua e sanitarios.
§ 19 As instalactes sanitarias e os vestiarios deverdo ter piso de material impermeével, com ralo sifonado provido de
grelha que se feche, paredes revestidas até 2 m (dois metros), no minimo, com material adequado e aprovado pelo 6rgéo
técnico competente.
§ 29 Nas instalacdes sanitarias sera obrigatéria a existéncia de papel higiénico, lavatdrio com égua corrente, sabao,
toalhas de pano ou papel de uso individual ou secador de ar quente.

77§39 As dependéncias das instalagdes sanitarias e vestiarios serdo convenientemente isoladas dos locais de trabalho e
tergo iluminacio e ventilagdo suficientes, observando-se os preceitos de higiene.

§ 49 Os gabinetes sanitérios, a critério da autoridade sanitéria, serdo separados por sexo e em niimero proporcional a
quantidade de empregados. ‘

§ 59 Nas instalacdes sanitérias, os vasos sanitarios deverdo ser do tipo auto-sifonado, possuir tampos e descarga em
perfeito estado de conservagio e funcionamento.

§ 69 A critério da autoridade sanitéria, os estabelecimentos cuja natureza acarreta longa permanéncia do publico,
deverdo ter instalagdes sanitarias adequadas, a disposicdo e franqueadas aos seus usuarios.
Art. 122. As chaminés dos estabelecimentos de géneros alimenticios terdo altura e tiragem suficientes para que a
fumaga ndo incomode os prédios vizinhos, podendo a autoridade competente determinar, a qualquer tempo, os
acrésgimos ou modificagdes que se tornarem necessarios a corregio de inconvenientes ou defeitos que se verificarem,
send¢ obrigatdria a instalagdo, quando necessario, de aparelhos ou dispositivos apropriados para a aspiragao ou

retengdo de fuligem, detritos, peliculas, poeiras, fumaga excessiva ou outros inconvenientes resultantes dos processos
indugtriais ou comerciais adotados.

Art. 123. Os depésitos de combustiveis dos estabelecimentos de géneros alimenticios, deverao estar instalados em

apropriados e protegidos, isolados convenientemente das demais dependéncias, de modo a ndo prejudicar a
higiene e a seguranca do estabelecimento.



Art. 124. Os proprietarios dos estabelecimentos de géneros alimenticios serdo responséveis, para todos os efeitos, por
toda e qualquer infragdo deste Regulamento, que se verifique em seus estabelecimentos. .
' ~ |
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Secio |
ESTABELECIMENTOS DE BENEFICIAMENTO DE MOAGEM DE TRIGO, MANDIOCA E PRODUTOS CONGENERES

Art. 125. Os estabelecimentos de beneficiamento e moagem de trigo, milho, mandioca e produtos congéneres tergo:
| - dependéncias de moagem, ensacamento e estocagem com piso compacto, resistente e liso e paredes revestidas de
matgrial também liso e impermeével, de modo a facilitar a limpeza permanente da parede sempre que necessario;

Il - |[dependéncias de lavagem de matéria-prima com piso compacto, resistente e liso, provido de sistema de escoamento
das gguas servidas e paredes revestidas de azulejos claros, de preferéncia brancos, até a altura minima de 2 (dois) metros.
§ 1°| Os silos observaréo as exigéncias especificas de constru¢do e tecnologia de armazenagem.

§ 2°| A operacdo de acondicionamento do produto final devera ser por processos mecénicos, evitando-se, tanto possivel,
© manual.

SecAo I
FABRICAS DE MASSAS ALIMENTICIAS E DE BISCOITOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES x

_Art. 126. As fabricas de massas alimenticias, de biscoitos e estabelecimentos congéneres terdo locais e dependéncias
resenvados a:
a) preparo e elaboracdo dos produtos;
b) arondicionamento, rotulagem e expedicio;
c) exposicao e venda;
d) refeitdrio;

e) vestiarios;

talagGes sanitdrias;

g) depdsitos de combustiveis.

Art. 127. As dependéncias destinadas ao preparo e transformacéo dos produtos serdo constituidas de fornos,
caldeiras, maquinarias e depdsitos de matérias-primas e de aditivos para alimentos.
§ 1°| Os fornos e caldeiras seréo instalados em locais apropriados e ficardo afastados cingiienta centimetros, no minimo,
—as paredes dos compartimentos vizinhos.
§ 2°| A maquinaria, de padréo consentdneo com a sua finalidade, sera instalada sobre: consentaneo, base apropriadas,
fixag e ficara afastada das paredes cinquenta centimetros entre as partes méveis de maquinas, de acordo com dispositivos
da legislagao federal ¢ estadual vigentes, relativos a seguranca e higiene do trabalho.

§3°
dever&o ter protecio permanente contra a agdo de roedores, insetos e outros agentes nocivos 3 satide.

Os depdsitos de matérias-primas alimentares e de aditivos para alimento, que entrem na elaboracdo dos produtos

Art. 128. Nas fabricas de massas alimenticias e estabelecimentos congéneres, a secagem dos produtos deve ser feita
por meio de cdmeras ou estufas, sendo estas de especificagdes técnicas aprovadas pelo érgdo competente.
Paragrafo unico As cdmaras de secagem terdo, obrigatoriamente paredes, pisos e tetos revestidos de material liso,

compacto, resistente e impermeével, com visores para observacdo do interior.

Art. 129. As massas, durante a operacao de secagem, deverdo ficar obrigatoriamente, em armagées com prateleiras
de material de facil higienizacao, instaladas dentro das cdmara.

Art. 130. Os produtos alimenticios fabricados que, por forga de sua natureza ou tipo de comercializagdo, ndo puderem
ser completamente protegidos por invélucros préprios e adequados, deverao ser abrigados em vitrinas.

Secio I
PADARIAS, CONFEITARIAS E CONGENERES



Art. 1

31. As padarias, confeitarias e congéneres, quando o prédio em que se instalam se destinar, também a industria

panificadora, terdo:

Il -|loja de vendas;

sala de manipulacio;

sala de expedicdo;

IV —| vestiarios;

Vi

instalacGes sanitarias;

depésito de combustiveis.

Pardgrafo (inico A sala de manipulagdo, com area total minima de 35 m2 (trinta e cinco) metros quadrados, deve ser

con
mai

stituida de forno elétrico ou a lenha, de ago inoxidavel, equipado com sistema de refrigeracdo e localizado na posicdo
s conveniente; cdmara termo-reguladora ora para fermentagao, depésito de farinha, maquinaria e mesa de

manipulacéo.

32. Os depoésitos de farinha deveréo ter:
baredes revestidas até o teto com material liso e impermeavel;

piso de material compacto, resistente e liso, sem apresentar fendas, de modo a ndo permitir o acimulo de detritos;

Il - ventilacdo e iluminagéo suficientes;

1V - protecdo permanente contra roedores, insetos e outros agentes nocivos a salde.

Art. 1

33. A maquinaria, de padrdo consentineo com sua finalidade, deve ser instalada sobre bases apropriadas, fixaﬁ

de modo a evitar a trepidagéo e estar afastada das paredes 0,30cm (trinta centimetros) no minimo, com passagem

livre de pelo menos oitenta centimetros entre partes méveis de maquinas.

Art. 1

34. As mesas de manipulacio devem ter, obrigatoriamente, os tampos revestidos com material compacto, liso e

resistente, desprovido de fendas e rachaduras, a fim de possibilitar a completa limpeza ndo sendo permitido o uso de

madeira.

Art. 1

35. Nas salas de manipulacio, devem ser observadas as condicdes de higiene e saiide ocupacional, relativas a

iluminacdo, ventilacio, regularizacio térmica e limpeza. As paredes devem ser revestidas até o teto com azulejos
branqos, vidrados ou de material equivalente e piso de superficie lisa e resistente, com ralos sifonados, providos de

grelh
Art. 1

A4S

36. As dependéncias destinadas a expedi¢do de paes e demais produtos de fabricagéo, devem ter paredes

revestidas de material liso, impermeével e resistente, até a altura minima de dois metros, piso de superficie lisa,

balcdes com tampo de material liso e impermedvel, apoiados sobre bases de concreto acima do piso, no minimo,
“nta centimetros e dotados de instalages com dispositivos que protejam os alimentos.

Art. 1
[
-

37. As dependéncias destinadas a confeccdo de doces e salgados, observardo os seguintes requisitos:
area total interna com, no minimo, doze metros quadrados;
paredes revestidas de azulejos brancos vidrados ou outro material equivalente,

Il + fogao a gas, elétrico ou outro sistema aprovado, provido de mecanismo de exaustdo de fumaca e vapores;

IV + armérios para louga e utensilios;

V — bancadas com tampos de material liso e impermeavel;

V

+ pias de ago inoxidavel ou ferro esmaltado, providas de dgua corrente quente e fria.

Art. 138. Nas atividades de produc@o devem ser usados fermentos selecionados, de pureza comprovada, sendo
proibida a fermentagdo, pelas "iscas" de massa.

Art. 139. Nos casos em que o pao seja comercializado, a embalagem sera feita em invélucro impermeavel,

trans

parente e fechado, contendo o nome e o domicilio da firma produtora, bem como, a data de sua fabricacdo e

prazg de validade.

Par
Art. 1
| —
1l —

agrafo Unico A Secretaria Municipal de Salde determinara os casos e condicdes em que o pdo deverd ser embalado.
40. As fabricas de doces e demais estabelecimentos congéneres deverio ter locais e dépendéncias destinados:
a elaboragdo ou preparo dos produtos;

ao acondicionémento, riotulagem e expedicdo;




Il -| ao depésito de farinha, aglcar e matérias-primas;

IV —| a venda; P e
V — |as maquinas, fornos e caldeiras; fr A D 6/’-‘”"
VI —| aos vestiarios;

Art. 141. As farinhas, pastas, frutas, caldas e outras substancias em manipulagdo, deverdo ser trabalhadas com
amassadores e outros aparelhos mecénicos de tipo aprovado.

Art. 142. Os produtos seréo protegidos por invélucros adequados, conservados ao abrigo dos insetos e poeiras e nio
podergo ser embrulhados em papel de imprensa ou j4 servido.

SecAo IV
ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS DE TORREFACAO E MOAGEM DE CAFE

Art. 143. Os estabelecimentos de torrefagdo e moagem de café serfo instalados em locais proprios em que nio se
permitira a exploracdo de qualquer outro ramo de comércio ou indUstria de produtos alimenticios.
Art. 144. Os estabelecimentos de torrefagdo e moagem de café terdo:

I = na dependéncia de torrefagdo, paredes revestidas, até o teto, de azulejos brancos ou outro material liso, compacto e
resistente, em cores claras, com cantos arredondados;

s

— pas dependéncias de moagem, acondicionamento, expedic3o e venda, paredes impermeabilizadas até o teto; @
Il — |chaminé de material adequado, com vasio suficiente para o exterior;
IV ~|maquinas e utensilios de tipo aprovado pela tecnologia especifica;

V ~ |ocal apropriado para depésito de café cry, provido com estrados de material apropriado, afastados do piso pelo
menps quinze centimetros, de forma a assegurar a conservacio do produto e a protegé-lo contra umidade.

SEcAo V
DESTILARIAS, FABRICAS DE BEBIDAS, CERVEJAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 145. As destilarias, fabricas de cervejas, vinhos, licores, xaropes e outras bebidas deverdo ter:
I - dependéncias destinadas & elaboracio, transformacéo, estocagem, lavagem de vasilhas, acondicionamento, expedicdo
de venda, com piso compacto, resistente e liso, paredes revestidas de material também liso, de modo a facilitar a limpeza
permanente e a conservagdo com a renog&o de pintura sempre que necessario.
Il - dependéncias destinadas a refeitdrios, vestiarios e sanitarios;
Il - recipientes destinados a cozimento, fermentacio e conservacdo, tubulages, torneiras, aparelhagem, equipamentos e
—tensilios serdo de material indcuo.

§1° A lavagem de vidraria destinada ao condicionamento devera ser feita com &gua corrente e preferencialmente por
meio|de maquinas apropriadas e higiénicas.

§ 2° [0 envasamento e o fechamento do vasilhame ser3o feitos por processo mecanico, evitando-se sempre que possivel
© prdcesso manual.

Art. 146. Durante todas as fases de elaboracio de bebidas devera ser assegurada ao produto a maior protecdo -
possivel, evitando-se qualquer contaminacio ou alteracdo.

Art. 147. As substancias empregadas no fabrico de bebidas deverio ser mantidas em depdsitos especiais, onde lhe
seja assegurada a maior protecdo possivel.

- Nas destilarias, fabricas de cerveja, vinhos e outras bebidas, os tonéis de envelhecimento e armazenamento e
Os que jaguardem o envasamento deverdo ser arrumados de modo a evitar a acdo de roedores.

Art. 149. Aos estabelecimentos de depésito, fracionamento e envasamento e de distribuicdo de bebidas so
extensiyas todas as disposi¢Bes deste Regulamento, referentes as indistrias de bebidas.

SecAo VI
FABRICAS DE GELO, FRIGORIFICOS E ARMAZENS FRIGORIFICOS




Art. 150. Nos estabelecimentos de que trata este capitulo, as cAmaras de refrigeragdo serdo providas de antecdmaras
ou cortina de ar frio e instaladas de modo a assegurar a manutencio da temperatura e umidade adequadas.

Art. 151. Os frigorificos e armazéns frigorificos s6 poderdo aceitar os géneros alimenticios que estejam em perfeitas
condigBes sanitarias. PROCESSD B 1, |

§12

Dol
os géneros alimenticios em conservacio frigorifica deverdo ser depositados em separado, por espécie, de rodo 2

facilitar sua inspecéo.

§2°

ao entrar ou sair dos frigorificos ou armazéns frigorificos, os géneros alimenticios receberio carimbos préprios,

assipalando as respectivas datas nas unidades de embalagem.

§3°

no eventual retorno da mercadoria que esteja em perfeitas condicdes sanitarias, nio havendo decorrido o prazo de

24 (Vinte e quatro) horas, a empresa frigorifica podera aceitd-la, observando o disposto no paragrafo anterior.

§ 4°

os géneros alimenticios ndo poderéo ficar estocados por mais de 6 (seis) meses, ressalvadas as condigdes peculiares

a tegnologia de congelacgo.

§ 5°
apre

Decorrido o prazo de que trata o § 40, ndo tendo sido entregues ao consumo publico, os géneros alimenticios serso
endidos, podendo a mercadoria ser doada a instituicées de fins filantrépicos, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 152. O gelo serd fabricado com dgua potével, em formas de material in6cuo e desenformado por processos

higién

——

Art. 1]
Para
orig

Art. 15

permi

quimig

Art. 15

icos.

SecAo VII

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM LEITE E LATICINIOS

3. Sob a designacdo genérica de "leite" s6 é permitida a comercializagdo do leite de vaca.

grafo dnico O leite que proceder de outros mamiferos devera ter, no seu invélucro, a indicagio precisa do animal de
PM e estara sujeito as mesmas exigéncias previstas para o leite de vaca.

4. Todo o leite destinado ao consumo humano devera ser pasteurizado ou submetido a processo legalmente
ido, de modo a torna-lo isento de microorganismo patogénicos, sem prejuizo de suas propriedades fisicas e
ras, de seus elementos bioguimicos e de seus caracteres organolépticos normais.

5. Os padrdes de identidade e de qualidade do leite e dos laticinios sio os estabelecidos nos dispositivos da

legislagdo federal.

Art. 15
§1°

6. A conservagdo do leite sera feita por meio de emprego exclusivo do frio, ressalvado o leite esterilizado.
Nos entrepostos e depdsitos, o leite serd mantido em cimaras frigorificas que garantam uma temperatura nio

superior a 50C (cinco graus centigrados).

g 29

Durante o transporte e nos locais de venda, até a sua entrega ao consumo, o leite podera ser mantido em

temperatura ndo superior a 70C (sete graus centigrados).

Art. 157. O tra

as con
51°
§.2°
Art. 15

Asporte e a distribuicdo do leite serdo feitos em viaturas que assegurem a temperatura e que satisfacam
di¢Ges sanitarias e higiénicas.

Nessas viaturas, ndo sera permitida a condugdo de outros produtos excetuados os derivados de leite.
As viaturas, referidas neste artigo, deverio sofrer vistorias pelas autoridades sanitarias, periodicamente.

8. O leite e seus derivados destinados ac consumo publico seréo transportados e colocados & venda envasados

em embalagens devidamente aprovadas.

Art. 15
exclusi

Art. 16
ao con

Art. 16

D. SO sera permitida a venda de leite e laticinios nos estabelecimentos que disponham de sistema de frio
vo destinado & sua conservacao, atendidas as peculiaridades da tecnologia especifica para cada produto.

. E proibida a abertura da embalagem do leite para a venda fracionada do produto, salvo quando destinado
sumo imediato, nas leiterias, cafés, bares e estabelecimentos similares.

Secio VIII
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM CARNES E DERIVADOS OU SUBPRODUTOS

. S&0 consideradas carnes para consumo humano as oriundas das espécies bovina, eqiiina, suina, ovina e

capring, bem como aves, coelhos, cacas e animais aquéticos e anfibios.




Art. 162. Consideram-se "mitidos" os drgéos e visceras de animais de agougue, usadas na alimentacio human@a, i
. ’ ~ v - . -, P - bt A . | I/

(miolos, linguas, coracao, figado, rins, rimem, reticulo) além dos mocotés e rabada. FRUGEERD Y 5@&

Art. 163. Somente poderé ser exposta 3 venda e ao consumo, com a denominagéo de carne fresce?’b‘t‘ﬁ%r@‘ 6@

proveniente de animais sadios, abatidos em matadouro ou abatedouros registrados e fiscalizados e entregues até 24h
(vinte|e quatro horas) apés o abate do animal.

§ 1°| Ultrapassadas as 24h (vinte e quatro horas) do abate, a carne somente podera ser entregue ao consumidor se
conservada em c&mara frigorifica, mediante processo adequado de refrigeraco ou congelagdo, no local e durante o
transporte dos estabelecimentos de abate para os entrepostos ou estabelecimentos de consumo.

§ 2°| As carnes conservadas, na forma do paragrafo anterior, denominam-se carnes resfriadas e congeladas,
respectivamente.

Art. 164. Somente ser4 permitido expor & venda e ao consumo as carnes e derivados provenientes de
estabelecimentos devidamente registrados no 6rgdo competente.

Art. 165. Os produtos e subprodutos oriundos de animais abatidos em estabelecimentos nio registrados, quando
0s a venda e ao consumo e julgados pela fiscalizacdo em condi¢es higiénicas satisfatérias, poderao ser
dos imediatamente ou apreendidos e distribuidos a instituicbes de fins filantrépicos, de preferéncia da rede

4= 16p. Nos estabelecimentos que comercializam carnes, ser facultada a venda de carne fresca moida, sendo feit
és@ operacao, obrigatoriamente, em presenca do comprador, ficando, portanto, proibido manté-la estocada nesse

Art. 167. Nos estabelecimentos que comercializam carnes, sera facultada a venda de visceras frescas ou frigorificadas.

Art. 168. E proibida a industrializa¢go de produtos nos estabelecimentos que comercializem carnes

Paragrafo Gnico Sera facultado vender carnes conservadas e preparadas, procedentes de fibricas legalmente licenciadas
€ registradas para este fim, desde que os estabelecimentos mencionados no caput, deste artigo possuam balcso com
vitrina frigorificada, especialmente destinada a exposicso dos referidos produtos.

Art. 169. Os acougues deverdo obedecer as seguintes condicdes fisicas:
I~ Afea minima de vinte metros quadrados, com testada nunca inferior a quatro metros;

Il = Paredes impermeabilizadas, até o teto, com azulejos brancos ou de outro material impermeével equivalente de cor
clara sendo proibidos a cor vermelha e seus matizes.

iso de superficie lisa, compacta, de cor clara, excluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem através de ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem e ligados ao sistema de

to pintado de cor clara ou revestido de material impermedvel, sendo proibidos a cor vermelha e seus matizes;

V - Portas da frente guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo a permitir constante e franca renovacgao de ar,
tendo|na parte inferior, almofadas em chapa metélica com a altura de vinte centimetros.

abinetes sanitérios e dispositivos que assegurem perfeita higienizacao dos funcionarios.

Art. 170{ Nos agougues, a iluminag3o se fara por luz natural. Quando se tornar necessario o emprego de |uz artificial,
esta devera ser a mais semelhante possivel a natural, sendo proibida a coloracio vermelha, mediante quaisquer

Art. 171.| Os agougues terso agua corrente em quantidade suficiente para a sua capacidade e serio providos de pias
esmaltadas, aco inoxidavel ou outro material equivalente e lavatérios de louca, com sifao, ligados diretamente ao



Art. 1
mold

§ 19 Os balcbes pré-fabricados serdo de ago inoxidavel ou outro material previamente aprovado pelo érg3o técni

/3. Os balcdes de alvenaria seréo revestidos de azulejos brancos ou material liso e impermeével, desprovidos de
uras, e terdo a altura minima de um metro, devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de concreto.

C
o . [/ 1017 @
obedecendo as demais especificagdes previstas neste artigo. PROGSSSO 1~ D)
§ 2° Os balcGes seréo equipados com vitrines frigorificadas, com altura de um metro e temperatura nuncafsupeu a
¢, onde serdo expostas, obrigatoriamente, as carnes destinadas & venda.
Art. 1

/4. Os acougues serdo, obrigatoriamente, dotados de geladeiras comerciais ou cdmaras frigorificas, com

temperatura nao superior a 00 ¢ (zero graus centigrado), com paredes e piso impermeabilizados e equipados com
estragos de material apropriado e destinadas, exclusivamente, a conservacio das carnes.

Art. 175.

Parjgrafo dnico E expressamente proibido instalar tendal sobre o balcio expositor de venda ou sobre as vitrines

- .

frigorificadas.

Art. 176. As carnes em geral e as visceras serao mantidas em frigorifico ou em vitrines frigorificadas.
\ , .

Art. 17. A carne encontrada em contato com gelo serd apreendida.
Art. 178. E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados ou servidos para embrulhar carnes
e visceras.
S 4

i

9. As carnes oriundas dos matadouros serdo transportadas em veiculos fechados ou frigorificados quando seﬁ

fizer necessério, com ventilagdo adequada e recipientes adequados para transporte das visceras.

Parggrafo Gnico As viaturas referidas neste artigo serdo vistoriadas pela Autoridade Sanitaria competente.

Art. 1

0. Somente sera perrnitida a entrega de carnes e visceras em domicilio quando devidamente acondicionados

emyv |culos providos de caixa fechada revestida interna e externamente de ago inoxidavel ou vasilhames plasticos
capaz s de conservar o produto em temperatura nio superior a 70 C (sete graus centigrados).

Art. 181. E obrigatdria a limpeza e higienizagdo diaria dos agougues e estabelecimentos congéneres e de todos os
seus equipamentos, utencilios e instrumentos.

Art. 1¢

fecha
diaria

2. Os 0ss0s, sebos e residuos, sem aproveitamento imediato, serdo armazenados sob refrigeracdo, em caixas

las, revestidas interna e externamente de folha-de-flandres, aluminio, aco inoxidavel ou plastico higienizados
mente em local préprio.

Art. 183. E proibido o ccentato manual do consumidor com a carne exposta.

SecAo IX
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PESCADO

Art. 1&4_ A denominacée genérica "pescado” compreende os peixes, crustaceos, moluscos, anfibios, queldnios e

mamif

eros de agua doce e salgada, usadas na alimentacio humana.

Paragrafo Gnico Asnr rmas previstas nesta Lei serdo extensivas as algas marinhas e outras plantas e animais aquiticos,

qua

Art. 1

ser
-
entr
-
Art. 18
a) Pf

How N

- 1
4

ndo destinados a aiimentacido humana.
35. O pescado node ser comercializado:

resco, entende-se por "fresco” o pescado dado ao consumo sem ter sofrido qualquer processo de conservagao, a nao
acdo do gelo.

Refrlgerado entendé-se por "resfriado” o pescado devidamente acondlcmnadO em gelo e mantido em temperatura
-0,5°a 20C. %

Congelado - quandé cunservado em temperatura de - 18 ° C.

6. O pescado fresco proprio para consumo deveré apresentar as seguintes caracteristicas organolépticas:
ixes: : 5

Superficie do corpo limpa; com relativo brilho metélico;
Plhos transparentes, brilhanzes e salientes, ocupando completamente as 6rbitas;
Guelras réseas ou vermelhes. Gmidas e brilhantes, com odor natural, proprio e suave;

Ventre rolico, firme, néo deivando impressio duradoura 3 pressdo dos dedos;




Escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadeiras apresentando certa resisténcia aos movimentos provocados;
Carne firme, consisténcia eléstica, de cor propria a espécie;

5
6
7| Visceras iﬁtegra's, perfeitamente diferenciadas;
8| Anus fechado;

9

Cheiro especifico, ]embré_ndo o das plantas marinhas.

b) Crustaceos:

Aspecto geral brilhante, Gmido;

Corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
Carapaga bem aderente ao corpo;

1
2
3
4| Coloragdo prépria a espécie, sem qualquer pigmentacdo estranha;
5| Olhos vivos, destacados;

6 |Cheiro proprio e suave.’

Moluscos:

1 |Bivalvos (mariscos)

2 |Devem ser expostos & venda vivos, com valvas fechadas e com retengdo de agua incolor e limpida nas conchas;
3 |Cheiro agradavel e pronunciado;
4

Carne (Umida, bem aderente & concha, de aspecto esponjoso, de cor cinzento claro nas ostras e amareladas nos mexilhdes.

d) (efalépodes (polvo, lula)

Pele lisa e Umida; o
Olhos vivos, salientes nas orbitas;
Carne resistente e elastica;

Cheiro préprio.

1
2
3
4 |Auséncia de qualquer pigmentacdo estranha a espécie;
5
1

7. Considera-se imprdprio para o consumo o pescado:

€ aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

ue apresenta coloragdo, cheiro ou sabor anormais;

Il - |Portador de lesdes ou doencas microbianas que possam prejudicar a saide do consumidor;

IV —1Que apresente infestacio muscular por parasitas, que possam prejudicar ou ndo a satide do consumidor.
V - [lratados por anti-sépticos ou conservadores nao aprovados pela Fiscalizacdo Sanitaria;

VI —|Provenientes de aguas contaminadas ou poluidas;

VIl —| Procedente de pesca realizada em desacordo com a Legislacdo vigente ou recolhido ja morto, salvo qguando
capturado em operacdes de pesca;

T

Em mau estado de conservacdo;

IX - Quando nao se enquadrar nos limites fisicos e quimicos fixado para o pescado fresco.

Paragrafo Gnico O pescado nas condicdes deste artigo devers ser apreendido e inutilizado de imediato.
Art. 18B. As peixarias s&o estabelecimentos destinados 3 venda de peixes, moluscos, crustaceos e outras espécies
aquaticas, frescas, refrigeradas ou congeladas.

peixarias sdo obrigadas a vender o peixe eviscerado e limpo, excetuando-se o pescado mildo, de tamanho
o de vinte e cinco centimetros.

era facultada, &s peixarias, a venda de peixes, moluscos, crustaceos e outras espécies aquaticas, congeladas
oriundas de estabelecimentos registrados, quando devidamente conservadas e acondicionadas em invélucros rotulados.

Art. 189. E proibida qualquer industrializacdo do pescado no local de venda e armazenamento, inclusive a salga,
prensagem, cozimento e defumacéo.

| - Pgredes impermeabilizadas até o teto, com azulejos brancos ou outro material equivalente, sendo proibido a cor

Il - Plso de superficie lisa, compacta, de cor clara, excluindo-se a vermelha e seus matizes, com declive suficiente para o
éscoamento das &guas de lavagem através de ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem e ligados ao sistema de

to pintado de cor clara revestido de material impermeével, sendo proibida a cor vermelha e seus matizes:

'’



IV~ Portas da frente guarnecidas por grades de ferro ou aco, de modo a permitir a renovagio do ar, tendo, na parte
inferior almofadas em chapa metaélica com altura de vinte centimetros;

T procsssa i ) DA
V —|Instala¢des sanitérias, isoladas dos locais de trabalho e obedecendo aos requisitos técnicos. TR \v:;f:;,,u
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Art. 191. A iluminac&o artificial das peixarias sera a mais semelhante possivel 2 natural, sendo permmda-,"taﬁﬁbemkﬁm

fria.
Art. 192. As ﬁeixarias terdo agua corrente, em quantidade suficiente, e serdo providas de pias revestidas de material
impermedvel e liso e lavatérios de louga com sifio, ligados diretamente a rede de esgotos.
Parggrafo Unico Nas localidades onde néo haja rede de esgotos, as aguas servidas terdo destino conveniente, de acordo
com o sistema indicado pelo érgdo técnico competente.
Art. 193. Os balces de alvenaria sero revestidos de azulejos brancos ou material liso e impermeéavel, desprovidos de
molduras e terdo altura minima de um metro, devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de concreto.
Parggrafo Gnico Os balcdes pré-fabricados serdo de aco inoxidavel ou outro material previamente aprovado pelo 6rgéo

técrjico e deverdo ficar afastados do piso quinze centimetros, no minimo, obedecendo as demais especificacdes previstas
neste artigo.

Art. 194. As peixarias serdo dotadas de geladeiras comerciais e/ou cimaras frigorificas, com temperatura n3o superior
a 00 ¢ (zero grau centigrado) equipadas com estrados de material apropriado e destinadas, exclusivamente, a
1servacao do pescado.

Art. 195. E proibido manter o pescado fora de conservacgo frigorifica, exceto durante a fase de limpeza e evisceragé%
§ 1°| O pescado fresco ou refrigerado s6 pode ser exposto & venda conservado sob acdo direta do gelo (50% de gelo +
50% de pescado) ou em balc3o frigorifico & temperatura de 03 3 050 C.

§ 2°| O pescado fracionado seré exposto, obrigatoriamente, em balc3o frigorifico.

Art. 196. E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados ou maculados para embrulhar o
pescado.

Art. 197. Somente sera permitida a entrega do pescado em domicilio guando devidamente acondicionado e em
veiculp provido de caixa fechada, revestida, interna e externamente, de aco inoxidavel, capaz de conservar o produto 2
temperatura ndo superior a 00 C (zero grau centigrado).

Art. 198. E obrigatdria a limpeza permanente das peixarias e todos os seus equipamentos, utensilios e instrumentos.

Art. 199. As peixarias terdo em local apropriado, caixas fechadas revestidas de material que permita higienizagdo
adeqguada e aprovado pzlo érgdo técnico, destinadas 3 guarda de escamas, visceras e demais residuos do pescado, as

" 13is serdo retiradas diariamente ou conservadas sob refrigeracdo, devidamente separadas dos produtos destinados 3
venda

Art. 200. Somente seré permitida a venda de pescado, fora das peixarias, quando devidamente acondicionados e em
veiculos frigorificos, vistoriados pela autoridade sanitaria.

Art. 201. Consideram-se entrepostos do pescado os estabelecimentos que, além dos seus demais componentes e
obedecidas as disposicdes referentes aos estabelecimentos que o comercializem, forem equipados com cdmaras
frigorificas, com capacidade suficiente de armazenagem a temperatura ndo superior a 25 0 C (vinte e cinco graus
centigrados) negativos. '

Art. 202. E proibido o preparo ou fabrico de conservas nos estabelecimentos que comercializem o pescado.

Art. 203. Entende-se por derivados do pescado os produtos e subprodutos, comestiveis ou ndo, com ele elaborados
no todo ou em parte.

. E obrigatéria a limpeza e evisceragsio do pescado utilizado na elaboracdo de produtos de conserva ou
curadgs destinados a alimentacio humana, qualquer que seja a forma de seu processamento.

- As conservas de pescado s3o consideradas fraudadas:

uando forem elaboradas com pescado diferente da espécie declarada no rétulo;

uando contiverem substéncias estranhas a sua composicao;

uando apresentarem determinadas substancias em proporgGes acima das permitidas neste Regulamento.



06. "Pescado curado” é o produto elaborado com pescado integro, tratado por processos especiais,
reendendo, além de outros, os seguintes tipos principais: 0

B
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RO ol | 1
pescado salgado; _ PROGECZD IR A M A

pescado prensado;
pescado defumado;

pescado dessecado.

Art. 207. O pescado curado deve ser considerado alterado:
| - Quando apresentar odor e sabor desagradéveis, anormais;

Quando amolecido, imido e pegajoso;

Quando apresentar areas de coloragéo anorn'iais;
Quando apresentar larvas ou parasitos;

Por alteragdes outras, a juizo da inspecdo.

SecAo X
MERCADOS E SUPERMERCADOS

D8. O edificio ou prédio, cuja construcdo se destinar & mercado e supermercado, devera atender as exigéncias e

ndicdes seguintes:

V-

Area livre, para circulagéo, correspondente a 40% (quarenta por cento) da area construida; &

Pé direito minimo de 6m (seis metros), medidos da parte mais baixa do telhado, observando-se a regulamentagio
ecifica para os diferentes ramos de comércio;

Paredes, mesmo as divisérias de boxes, impermeabilizadas, até a altura minima de 2m (dois metros), com azulejos ou

© material previamente aprovado pelo érgéo técnico competente e de acordo com a regulamentacéo especifica para
iferentes ramos de comércio;

Paredes, acima do revestimento a que se refere a alinea anterior, pintadas em cores claras, com tinta a leo, pléstica
putro material previamente aprovado pelo érgao técnico e mantidas permanentemente integras e limpas.

Piso rigorosamente impermeével com a necessaria declividade para facilitar o escoamento das 4guas através de ralos

sifonados, providos de grelhas;

VI -| Portas e janelas providas de grades, quando necessario a ventilacio;

VIl =+ Ventilagdo e iluminagio naturais e/ou artificiais suficientes e adequadas;

VIll +- Instalacdes de 4gua corrente com pontos de tomada suficientes para limpeza adequada do estabelecimento e para
7 uas atividades operacionais;

IX —| Gabinetes sanitarios separados por sexo, na propor¢do de 1 (um) para cada 5 (cinco) boxes, recebendo luz natural

e/oy artificial, bem como ventilagao suficiente, rigorosamente isolados dos locais de venda e dispostos segundo os

preceitos de higiene.

X — Masos sanitérios de tipo auto sifonado, com tampos e descarga em perfeito estado de conservacio e funcionamento;

X| —|Lavatérios com dgua corrente, em local imediato a cada compartimento sanitario.
Art. 209. Os mercados e supermercados serdo providos de instalagdes frigorificas adequadas ao tipo de comércio, em
relacdo a temperatura indicada, sendo proibido armazenar diferentes tipos de produtos de origem animal na mesma
instalacdo. '

Para

grafo Unico A conservacio do pescado, carnes, frutas e demais géneros alimenticios, nas camaras frigorificas desses

estabelecimentos ndo devers ultrapassar o prazo de 15 (quinze) dias.

Art. 21

0. As bancas para exposicio de conservas de origem animal serdo de material liso, impermeavel e resistente,

com inclinagdo suficiente para o escoamento de liguidos.

Art. 21

1. As exigéncias para instalacdo de Padarias, Acougues e peixarias em supermercados e estabelecimentos afins

serdo determinadas em Normas técnicas especiais e pela autoridade sanitaria.

Art. 21
limpez

2. Os géneros alimenticios deverdo estar convenientemente separados dos produtos de perfumaria e de
8, tanto no depdsito ou estoque como na loja de vendas.




Art. 213. Todos os equipamentos, utensilios e instrumentos utilizados nos estabelecimentos deverao ser mantidos
consgrvados e limpos.

1..

paocasss 1, O) 5’;5%;7 (
Art. 2[14. Os pisos dos mercados e supermercados serdo mantidos permanentemente limpos. i gé; e
TR P 4 Wil 00 L | # /ﬁ 1

Paragrafo nico Serdo dispostos em locais préprios recipientes de facil limpeza para coleta de lixo e déttit ar

do estabelecimento e também para uso do pablico.

Bat pearioae o

Art. 2115. S&o proibidos nos mercados e supermercados o fabrico de produtos alimenticios e a instalacdo de
abatedouros de aves e pequenos animais, sendo permitida a fabricacdo de produtos de panificacdo, de acordo com as
normas técnicas legais

Art. 2116. E proibido utilizar a 4rea de via publica para carga e descarga de alimentos e depdsito.

SecAo XI
EMPORIOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITOS DE GENEROS ALIMENTICIOS E ESTABELECIMENTOS
CONGENERES

Art. 217. Os empdrios, mercearias, armazéns e depdsitos de géneros alimenticios e estabelecimentos congéneres

__ 1= Piso ladrilhado e paredes revestidas com material liso, impermeavel e resistente, até a altura de dois metros, no

ninimo;
Il = |Mesas ou balcdes com tampos lisos impermeaveis e resistentes, podendo ser de alvenaria em base de concreto &
Art. 2118. E proibido:

| - Manter em depésito ou expor & venda substancias téxicas ou ciusticas cujas embalagens se prestam a confusido com
alimentos;

Il - [Expor a venda ou ter em depdsito, entre os géneros alimenticios, para consumo préprio, géneros deteriorados,
falsificados , fraudados, ou com a embalagem violada.

Art. 219. Os géneros alimenticios deverdo estar protegidos da agdo de poeiras, insetos e impurezas, devendo, ainda,
evitartse a agao direta dos raios solares.

Art. 220. E proibido expor a venda ou manter em depédsitos frutas amolecidas, esmagadas ou fermentadas, bem como
verduras e legumes deteriorados ou improprios para o consumo.

Art. 221. Sera facultada a venda de carvao, desde que exposto em sacos de papel resistente, conservados em
perfeitos estado, sendo proibido o fracionamento dessa mercadoria.

SecAo Xl
CASAS E DEPOSITOS DE OVOS, AVES E PEQUENOS ANIMAIS VIVOS

Art. 222. As casas e depésitos de ovos, aves e pequenos animais vivos deverdo ter suas instalagdes ou lojas destinadas
exclusivamente a esse ramo de comércio, devendo as portas da frente ser guarnecidas por grades de ferro ou aco, de
modo a permitir a renovagéo de ar, tendo, na parte inferior, almofada em chapa metalica com altura minima de 20cm
(vinte centimetros), obedecendo os requisitos de higiene:

|- Area compativel com estoque, exposicio e vendas;

Il - Paredes revestidas até 2 metros com material liso, compacto e resistente e piso impermeabilizado, com ralos

providos de grelhas para escoamento das aguas de lavagem;

Il - Mentilagdo e iluminacgo adequadas;

IV — Pontos de tomada de agua e lavatérios dispostos em locais apropriados.

Art. 223. As gaiolas serdo de fundo duplo e mével, de modo a
comedouros e bebedouros metalicos.

Art. 22
em ma

Art. 22
solares,

permitir a sua limpeza e lavagem, providas de

#. E expressamente proibido expor & venda ou manter no estabelecimento aves e pequenos animais doentes,
s condi¢des de nutricio, ou confinados em espago insuficiente ou sem ventilacio adequada.

>. Os ovos expostos a venda serdo acondicionados em caixas apropriadas, protegidas da acdo direta dos raios
» em locais ventilados, devendo ser considerados improprios para o consumo os que se a presentarem sujos,




gretados, putrefeitos ou com odores anormais, bem como os que, a ovoscopia, se mostrarem embrionados infestados,

|

infectados ou mofados. R
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RESTAURANTES, CHURRASCARIAS, BARES, CAFES, LANCHONETES E ESTABELECIMENTOS EO.NGENERESM

Art. 226. Os restaurantes e estabelecimentos congéneres deverio dispor de dependéncias e instala¢des suficientes e
adeqiadas ao ramo de comércio para a confeccdo, fracionamento, conservacio, acondicionamento e armazenamento
de al

Paragrafo Gnico As dependéncias e instalagdes mencionadas no caput deste artigo, bem como, os méveis,

mentos.

Art. 228. As copas e cozinhas deveréo ajustar-se a capacidade instalada e operacional dos estabelecimentos e possuir
obrigatoriamente:

rea minima de 05m2 (cinco metros quadrados);

entilacdo e iluminagéo suficientes e adequadas, com aberturas teladas;

to revestido de material adequado;

iso de material liso compacto e resistente, provido de grelhas e ligados ao sistema de esgoto para escoamento das &guas de ﬂ

redes da cozinha revestidas até o teto de material liso e impermeavel e de cor clara e na copa até a altura minima de 2 (dois)
metros;

f) Djspositivos adequados para guardar utensilios e apetrechos de trabalho em condicdes adequadas;

g) Instalagdes frigorificas (geladeiras e freezers) em quantidade suficiente para a sua capacidade e mantidos rigorosamente
higienizados. :

h) fpgdo dotado de coifa ou clpula equipada com filtro de carvdo ou outro material absorvente, e quando necessério provida de
exaustor;

i) Cozinhas providas de bancadas com tampas de material liso, compacto e resistente, com pias de aco inoxidavel em nlmero
sufidiente, 4gua corrente quente e fria e dispositivos adequados para guarda dos utensilios e apetrechos de trabalho em condigdes
higiénicas.
Art. 229. As cozinhas, a critério da autoridade sanitaria, deverdo possuir sistema exaustor adequado e suficiente de
modo) a evitar o superaquecimento, e o viciamento da atmosfera interior e exterior por fumaga, fuligem ou residuos
@250sps resultantes da cocgio e fritura dos alimentos.

Art. 230. Néo serdo licenciados os estabelecimentos que as cozinhas ndo estiverem ajustadas a capacidade
operarional instajada, de acordo com a legislagéo de obras em vigor.

Art. 231. Os bares e estabelecimentos que néo confeccionarem nem sirvam refeicées poderdo ter copas e cozinhas
com areas compativeis com os equipamentos e as suas finalidades.

Art. 232. E expressamente proibido o funcionamento desses estabelecimentos quando ndo dispuserem de dgua
corrente quente e fria em quantidade suficiente aos seus misteres.

Art. 233. Os depdsitos de alimentos, bebidas, combustiveis e adegas serdo instalados em locais especificos,
obedegendo aos requisitos de higiene e seguranca. '

- As estufas e balcdes para conservacéo e exposicdo de produtos alimenticios, preparados devem manter a
temperatura n&o inferior & 600C.

Art. 235. Nos restaurantes, churrascarias, cafés, lanchonetes e estabelecimentos congéneres observa-se as seguintes

s vasilhames e os utensilios utilizados para preparar ou servir alimentos serdo de material indcuo.
€xpressamente proibido o uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios quando quebrados, lascados, gretados



IV - As lougas, copos, talheres e demais utensilios, depois de convenientemente lavados em dgua quente ou higienizados
por outro processo aprovado previamente a utilizagdo pela autoridade sanitaria, deverdo ser protegidos da acdo de
poeira, insetos e impurezas.

TR PO A

V — As lougas, copos, talheres e guardanapos deverdo ser levados para as mesas limpos e secos. PRGGES

VI - substancias destinadas a preparagéo dos alimentos dever&o ser depositadas em locais adequados-e=4. \\j 6@

convenientemente protegidas, sendo que as carnes, o pescado e os demais alimentos de facil decomposicéo serdo

conservados em geladeiras ou cdmaras frigorificas, separados pelo tipo de alimento;

VIl = As toalhas de mesa, logo apés a sua utilizagdo, serdo substituidas por outras limpas.

VIIl - Nas cozinhas, serdo guardados exclusivamente os utensilios e apetrechos de trabalho, bem como as substéancias e

os artigos necessarios a confecgdo dos alimentos e dispostos de forma a assegurar sua higiene e conservacio.

IX - Uma vez confeccionados para consumo imediato, com ou sem cozimento, assadura ou fritura, os alimentos nao

poderdo ser guardados por mais de 24 ( vinte e quatro) horas apés o preparo nem ser utilizado para elaboracdo de novos

pratos.

X — Os produtos alimenticios em refrigeracdo deveréo estar bem acondicionados, sendo proibido o seu contato direto

com as paredes do freezer ou refrigerador e/ou com os outros produtos e vasilhames.

Xl - As sobras e os restos de comida que voltam dos pratos, por ndo terem sido consumidos, deverdo ser imediatamente
—depositados nos recipientes préprios para a coleta dos residuos de alimentos e o éleo de fritura deve ser substituido

regularmente.

XIl - E proibido produzir bebidas alcodlicas no proprio estabelecimento, sendo permitida a sua manipulagdo para uso

imediato e sempre a vista do consumidor.

Xlll - Os copos, tagas, calices e demais recipientes para servir bebidas, poderdo ser resfriados pelo uso direto de gelo

obtido de &gua fiitrada e dgua gelada filtrada.

XIV — O uso de gelo em contato direto com a bebida, somente quando obtido de &gua filtrada.

XV — O uso obrigatério de filtros de dgua, de modelo aprovado.

XVl — A lavagem prévia, em dgua corrente e fria, das xicaras e colheres de café, que serdo conservadas em aparelhos

apropriados a uma temperatura néo inferior a 90°C ( noventa graus centigrados).

XVIl - E proibido estocar produtos enlatados, depois de abertos, na embalagem original.

Art. 236. Os compartimentos das instala¢Ges sanitérias, deverdo ser separados por sexo e estar convenientemente
isolados das demais dependéncias do estabelecimento, observando-se rigorosamente os preceitos de higiene e
mantidos em perfeito estado de conservagio e funcionamento.

—Paragrafo Gnico Sera obrigatéria a adequada instalacio de lavatérios com agua corrente, sabdo e toalha individual, junto
aos gabinetes sanitarios e nos locais onde se elaborem, manipulem ou sirvam refeicées.

Art. 237. O lixo e os residuos de alimentos deverdo ser depositados separadamente, em recipientes de facil limpeza,
com tampa que feche hermeticamente. Esses recipientes serdo removidos para local apropriado dentro do
estabelecimento, por ocasido da limpeza geral diaria 6u sempre que necessério enquanto aguardar o destino
definitivo do seu contetdo.

Paragrafo (nico Os recipientes citados serdo em niimero suficiente, devendo alguns permanecerem a vista do publico,
para langamento de detritos, cascas e papéis, provenientes dos produtos consumidos no local.

Art. 238. E proibido refrigerar as bebidas alcoélicas ou nao, na mesma instalagéo frigorifica dos alimentos.

Art. 239. E facultado as churrascarias instalar churrasqueiras em locais adequados, mesmo ao ar livre, desde que
atendam aos preceitos de higiene, bem como confeccionar molhos tipicos e usar carvdo vegetal como combustivel.

Art. 240. Terminada a jornada diaria de trabalho, devera ser iniciada a imediata limpeza do estabelecimento e do piso
com agua abundante.

SecAo XIV
PASTELARIA, PIZZARIAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 241. Nas pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres, as dependéncias destinadas & manipulacio,

elaborac@o, exposigdo e venda de produtos alimentares deverio satisfazer as seguintes exigéncias e condigdes:
a) local de manipulacio:



1/ piso de superficie lisa, de ladrilhos ou de outro material compacto e resistente, com ralos sifonados providos de grelhas que se
fechem, em niimero suficiente e ligados ao sistema de esgoto; {;4'

|
2 paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeavel e resistente; FROCEE0G | ‘fir '_f.mi‘é_
3 ventilag@o e iluminagéo suficiente e adequadas; rcli : é‘_%
4 |bancadas com tampos de marmore ou outro material liso, compacto e resistente, providas de pias de aco inoxidavel ou ferro
esmaltado com dgua corrente quente e fria.

b) local de elaboraczo:

1|a cozinha disporé de &rea interna de acordo com sua capacidade operacional e com o minimo de 05m2 (cinco metros
quadrados);

2 |piso de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos providos de grelhas que se fechem;

3 paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeavel e resistente;

4 ventilaczo e iluminacéo suficientes e adequadas;

5 fogao a gas, elétrico ou de outro sistema aprovado, dotado de coifa ou clpula equipada com filtro de carvio ou outro material
absorvente, sendo expressamente proibido conduzir a fumaga, fuligem ou residuos gasosos resultantes de cocdo e frituras dos
alimentos, diretamente para o exterior, sem conexdo com adequado e suficiente sistema exaustor;

6 bancadas com tampos de mérmore ou outro material liso, compacto e resistente providas de pias de aco inoxidavel, ferro
esmaltado ou outro material aprovado, em niimero suficiente, com agua quente e fria.
¢) local de exposicio e venda:

—

1 piso de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos providos de grelhas que se fechem;

2 paredes revestidas, até a altura minima de 2m (dois) metros, de material liso, impermedvel e resistente;
3 ventilacdo e iluminagio suficiente e adequada;

4 balcdes providos de tampos com superficie lisa, de material resistente e impermeével, podendo ser de alvenaria, assentados
diretamente sobre o piso, em base de concreto, ou afastado do mesmo, cerca de 15¢m (quinze centimetros), quando pré-
fabricados.

Art. 242. As dependéncias destinadas a elaboracio, manipulacéo, exposicio de alimentos, ndo poderdo ser utilizadas
como dormitério ou alojamentos nem possuir comu nicacdo direta com compartimentos de habitacio e com gabinete
sanitario.

Art. 243. Os compartimentos das instalacBes sanitarias, serdo convenientemente isolados das demais dependéncias
do es'ﬁabelecimento, observando-se rigorosamente os preceitos de higiene.

Art. 244. Seré obrigatéria a adequada instalacio de lavatérios com agua corrente, sab&o e toalha individual, junto aos
gabinetes sanitérios e nos locais de elaboragdo e manipulagdo de produtos alimentares.

Art. 245. Os vestiérios serdo separados por sexo.

- 246. Em diferentes locais das pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres, deverdo ser dispostos

recipientes adequados de facil limpeza, com tampos, onde deverdo ser depositados, separadamente, o lixo e os
i | . ; i
residuos de alimentos consumidos no local.

Art. 247. As massas e recheios deverdo ser preparadas e utilizadas no mesmo dia, ndo podendo ser conservados no
frigorifico por mais de 24 (vinte e quatro) horas.
§ 1° Os ingredientes para a confeccio dos recheios deverso estar em perfeitas condi¢des de consumo.

§ 2° Na elaboragio de massas e recheios, é proibida a utilizacdo de éleos e gorduras que serviram previamente em
frituras.

§ 3° E obrigatéria a substituicdo da gordura ou do 6leo de fritura assim que apresentarem sinais de saturacio,
modificacdo na sua coloracdo ou presenca de residuos queimados.

Art. 248. Os fornos de pizza e maquinas de assar serdo instalados em locais adequados, fora do alcance do publico.
§ 1° As formas de pizza s6 poderio ser de aluminio ou de ago inoxidavel.

§ 2° As massas de pizza, uma vez preparadas, poder3o ser utilizadas dentro do prazo de 24 (vinte e quatro) horas, desde
que sejam conservadas em frigorificos.

§ 3° Todos os ingredientes para a confeccdo de pizzas deverdo ser conservados rigorosamente dentro dos preceitos de
higie?e e em frigorifico.

Art. 249. As pizzas, uma vez preparadas e cozidas, quando destinadas a venda em fatias, serdo conservadas nas
proprias formas, devidamente protegidas de contato direto e indireto do consumidor, e da cacdo de insetos e poeira.



Parégrafo Gnico As pizzas s6 poderéo ser levadas dos estabelecimentos em embalagens apropriadasi <+~ ﬂgﬁl

Art. 250. As churrasqueiras, frigideiras e demais aparelhos e utensilios serdo rigorosamente limpos‘@‘os- eql&kﬂamegtas
destinados a fritura serdo dotados de sistema exaustor.

Art. 251 A venda de churrasco e churrasquinhos somente sera permitida quando forem preparados no préprio
estabeleamento

§ 1° A carne destinada a manipulagdo de churrascos e churrasquinhos devera ser conservada no frigorifico do
estabelecimento em condigdes higiénicas satisfatérias.
§ 2° As carnes, uma vez manipuladas, serdo obrigatoriamente conservadas em frigorificos.

§ 3°| As verduras e os legumes serdo frescos e acondicionados higienicamente,

Art. 252. As carnes, lingliigas, salsichas e outros produtos derivados de produtos de origem animal, para consumo no
estabeleamento terdo obrigatoriamente, involucro, rétulo ou nota de venda que torne possivel identificar a sua
procedenaa devendo ser conservados em frigorificos.

Art. 253. S6 seréa permitido o uso de condimentos oriundos de estabelecimentos industriais quando mantidos nos
recipientes originais e sempre protegidos de insetos e impurezas

SE;KO XV

o,
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PRODUTOS ALIMENTICIOS LIQUIDIFICADOS E SORVETES
\

Art. 254. As moendas de cana terao instalagGes apropriadas, devendo o caldo obtido passar por coadores destinadcﬁ
a sua %elhor preparacao.

§ 1° Sé serd permitida a utilizacdo de cana raspada e em condicdes satisfatdrias de consumo.

§ 2° A estocagem e a raspagem de cana serdo realizadas em dependéncias com piso e parede impermeabilizados e
mantido em perfeitas condigdes de higiene.
§ 3° Os residuos deverdo ser mantidos em depésitos fechados até a sua remocgdo.

§4° O uso de gelo em contato direto com a bebida, somente quando obtido de &gua filtrada.

‘ . T g g - a2 2
Art. 2%5. Os produtos obtidos pela liquidificagdo de alimentos "in natura", com ou sem adicdo de matéria prima
alimentar, seréo de preparagdo recente, para consumo imediato.

§ 1°‘ As frutas, legumes, leite e demais produtos alimenticios deverdo estar em perfeitas condicdes de consumo.

§ 2° A dgua em seu estado natural ou sélido, quando usado nos produtos ligiiefeitos e sorvete, devera ser filtrada e estar
em condicbes de consumo.

256 Os sorvetes, refrescos e refrigerantes sero preparados com agua filtrada e ingredientes em perfeitas

cond[goes de consumo, sendo permitida, quando aos Ultimos, a gaseificagio exclusivamente pelo anidrico carbdnico

puro. |

Art. 257. Os utensilios empregados no preparo e comercializacio dos sorvetes, refrescos, sucos, vitaminas e
refrigerantes deverdo se apresentar em condic8es sanitarias adequadas e devem ser guardados de forma a assegurar

sua hibiene e conservacao.

SecAo XVI
ESTABELECIMENTOS DE HORTICULTURA, QUITANDAS E DEPOSITOS DE FRUTAS

Art. 258. A autoridade sanitéria podera apreender ou determinar a destruicdo de todo produto de horticultura ou
frutlcultura quando verificar que, em sua producao, foram utilizados defensivos agricolas ou agrotéxicos de forma

mdewda Ou em percentuais superiores aos permitidos pela legislacdo vigente ou, ainda, quando em sua irrigacao,
regagem ou lavagem forem usadas aguas poluidas, servidas ou contaminadas.

Art. 259. Nas quitandas, casas e depésitos de frutas os géneros alimenticios deverdo estar convenientemente
protegldos de agentes nocivos a salide, devendo, ainda, evitar-se a agdo direta dos raios solares sobre os alimentos de
facil a!teragao Ou que pcssam ser ingeridos sem obrigatoriamente de cocgao, especialmente frutas e legumes.

Art. 260. E permitido o armazenamento de banana e outras frutas, em estufas, ficando, porém, expressamente
pro:b1do para o seu amadurecimento, o uso de carburetos, alcool ou de quaisquer processos que constituem riscos a



saCide. ARTIGO 261 - E proibido expor & venda sk L\ ) -
Art. 261. E proibido expor a venda e/ou manter em.depdsitos, frutas amolecidas, esmagadas ou fermentadas, bem

como verduras e legumes deteriorados ou imprdprios para o consumo.

Art. 262. Sera facultada a venda de carvdo nas quitandas, o qual sera exposto em sacos de papel resistente,
conservados em perfeito estado, de capacidade adequada, proibido o fracionamento da mesma mercadoria, e
acondicionados em depésitos especiais.

Art. 263. E proibida a exposicéo e venda de aves e outros animais, bem como de géneros alimenticios estranhos ao

ramo de comércio, incluindo-se na proibicio, detergentes e combustiveis fora do local apropriado e exclusivo para
| .

estes fins.

SEcAo XVII
FEIRAS-LIVRES E COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

Art. 264. Todos os alimentos destinados a venda nas feiras-livres deverdo estar agrupados de acordo a sua natureza e
protegidos da agdo dos raios solares, chuvas e outras intempéries, sendo proibido té-los diretamente sobre o solo.

Pare’igrafo nico A exposicgo dos alimentos que a autoridade sanitaria especificar somente sera permitida em bancas ou
_ tabuleiros devidamente protegidos e revestidos de chapas de ferro zincado, galvanizado ou outro material equivalente.

-+t 265. Nas feiras-livres, & permitido vender alimentos "in natu ra” e também produtos alimenticios de procedéncim
comprovada de indlstria registrada, assim especificados e autorizados previamente:
I - frutas e hortalicas;

Il - galindceos, quando mantidos em gaiolas de fundo duplo mével, de ferro galvanizado, providas de comedouros e
bebedouros metalicos;

- ‘ ovos devidamente inspecionados e dlassificados, oriundos de estabelecimentos registrados;

IV -/ aves e pequenos animais abatidos, limpos, eviscerados, originarios de abatedouros registrados e com inspecdo
federal, estadual ou municipal, desde que acondicionados em veiculos frigorificos com sistema de frio préprio e continuo,
que iconserve Os produtos a temperatura nio superior a 70C, e que garantam a protecao contra poeira, insetos e contato
direto ou indireto do consumidor,

V — massas alimenticias, cereais e produtos enlatados ou de acondicionamento adequado, com rotulagem indicativa de
sua procedéncia;

VI - balas, doces ou biscoitos, quando acondicionados por unidade de peso ou quantidade, em invélucro impermeavel,
HtranSparente e fechado, devidamente rotulado; ‘

/Il - biscoitos a granel, acondicionados em recipientes apropriados, que sé serdo abertos durante a venda;

Vil = produtos salgados, defumados e embutidos com especificacdes indicativas de sua procedéncia;

IX - produtos laticinios regularmente embalados, registrados, rotulados e mantidos sob refrigeracdo;
Art. 266. E expressamente proibido:

|
| — vender frutas descascadas, raladas ou fracionadas, bem como hortalicas cortadas;
Il - vender galiniceos doentes ou em mau estado de nutricio;
I - YEnder OVOs sujos, gretados, velhos ou anormais;

IV — vender carne fresca, resfriada ou congelada;

V - o fracionamento e a evisceracdo dos produtos nos locais de venda, bem como o contato direto com o piso dos
veiculos.

|
Art. 267. Aos feirantes & obrigatdrio:

| - o - &
I = Trazer em seu poder licenca sanitaria devidamente atualizada;
| .
Il Usar durante a jornada de trabalho vestuério adequado, de cor clarg;

Il = Manter asseio individual e conservar lim

Pos os tabuleiros, bancas, mesas, veiculos e demais instrumentos de
trabal‘ho, bem como a &rea ao sey redor;

V- Embrulhar alimentos em papel manilha ou similar quando necessério, sendo vedado o emprego de jornais, revistas e
Papeis usados ou maculados;
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V - Manter protegidos os géneros alimenticios que, de acordo com a sua natureza, necessitem de protecdo cenisa 7{@
inseItos, poeira, perdigotos e outros agentes veiculadores de contaminac3o.

Paragrafo Gnico A licenca sanitdria do feirante é pessoal e intransferivel e deve ser renovada anualmente.

Art. 268. Além das exigéncias contidas neste capitulo, os feirantes deverdo observar, também no que couber, o
disposto no capitulo seguinte.

SecAo XVl
COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

Art. 2?9. O comeércio ambulante de alimentos podera ser exercido mediante o emprego de:

| - Veiculos, motorizados ou nao, estando incluidos os “TRAILERS" previamente vistoriados e aprovados pela autoridade
sanitaria;

Il - Tabuleiros adequados com as dimensées maximas de 1m x 0,60m (um metro por sessenta centimetro);
Il - Cestas, caixas envidragadas, pequenos recipientes térmicos e outros meios adequados e aprovados.
Paragrafo Unico Os implementos a que se refere este artigo devem ser mantidos em boas condicdes de higiene e
conservagao.

Art. 2?0. Os produtos alimenticios e bebidas s6 poderdo ser dados ao consumo quando oriundos de

;tab?lecimentos industriais ou comerciais registrados no érgdo competente e acondicionados em invélucro ou
recipiz‘ante rotulado.
Art. 271. As aves abatidas sé poderdo ser vendidas em veiculos quando dotados de equipamentos capazes de manter
o produto & temperatura de 00 C (zero graus centigrados) e protegidos por invélucro impermeavel e transparente,
devidamente rotulado, de modo a possibilitar & autoridade sanitria, a constatagdo de sua procedéncia.

Art. 272. Somente serd permitida a venda de pescado quando devidamente acondicionado em viaturas providas de
instalagdo especial que assegurem frigorificagdo adequada.

§ 1° Nesta modalidade de venda, serdo permitidos no interior dos veiculos especiais a evisceragdo, a limpeza e o
fracionamento do pescado.

§2° } O pescado eviscerado ou fracionado encontrado em contato direto com o gelo ou em qualquer recipiente que o
contenha, seré apreendido e inutilizado.

Art. 273. Somente sera permitida a venda de refrescos e sorvetes, quando originarios de estabelecimentos
registrados, em recipientes descartaveis ou consumiveis.

. 27‘14. As frutas e legumes deverdo estar em perfeitas condigbes de consumo e expostos & venda em tabuleiros ou
vutros recipientes adequados.

Paragrafo tnico N&o ser4 permitido a venda de frutas fracionadas. Somente se fracionadas para consumo imediato, na
presenca do consumidor.

Art. 275. Os veiculos empregados no comércio ambulante devem ser equipados com recipientes adequados,
destinados a recolher os residuos e os envoltérios.

Art. 276. O pedido de licenca de ambulante ou de sua renovacao devera ser feito & autoridade sanitaria em
requerimento instruido com os seguintes documentos:

|- Carteira de Identidade;

Il - Carteira profissional:

- Prova de que o veiculo ou recipiente foi vistoriado pela autoridade sanitéria.

§1° Ps ambulantes ser3o obrigados a trazer em seu poder a documentaco a que se refere este artigo.
§ 2° Alicenca de ambulante é pessoal, intransferivel e devers ser anualmente renovada.

Art. 277. O local de trabalho do ambulante dever3 ser determinado pela autoridade, competente e ser mantido em
perfeitas condi¢ées de limpeza.

Art. 278. Os ambulantes devem se apresentar trajados e calcados em condicées adequadas de higiene, sendo
obrigatério o uso de jaleco ou guarda-p6 e boné, gorro ou outra protecdo para o cabelo.

Art. 279. E expressamente proibido ao ambulante:



I - Avenda de bebidas alcodlicas; FRGGEDNS '//f - ’?‘FZZ
Il - /O uso de fogareiro na via publica, salvo quando indispensavel 3 atividade licenciada; RUZHOA: W p
Il - O preparo ou manipulag3o de qualquer tipo de bebida ou alimento na via publica, com excecdo das atividades
licenciadas para esse fim.

IV — O contato manual direto com os produtos ndo acondicionados:

V — |A utilizacgio dos veiculos, cestas, caixas ou tabuleiros destinados ao transporte e a venda de alimentos, como
depbsito de quaisquer mercadorias ou objetos estranhos a atividade comercial;

VI - Embrulhar géneros alimenticios em jornais, revistas e papéis usados ou maculados;

VIl = O uso de maionese caseira ou industrializada no preparo dos alimentos.

VIl - Manter os géneros alimenticios, molhos e condimentos, pereciveis, fora de refrigeracao.

SeciAo XIX
DAS COCHEIRAS, ESTABULOS, CAVALARIGAS, POCILGAS, GALINHEIROS, CANIS E OUTROS LOCAIS PARA
ABRIGO OU CRIACAO DE ANIMAIS

Art. 280. A instalacdo dos estabulos, cocheiras, pocilgas, granjas e estabelecimentos congéneres sé serdo permitidos
ha zona rural.

—

Parégrafo dnico A sua remogao sera obrigatéria no prazo maximo de um ano, a critério da autoridade sanitaria, quando

o local se tornar nlcleo de populacdo intensa.
Art. 281. O piso dos estdbulos, cocheiras, canis e estabelecimentos congéneres deve ser mais elevado que o solo
exteric‘>r, revestido de camada resistente e impermeavel e ter declividade minima de 2% até a sarjeta ou canaleta que
receba e conduza os residuos liquidos para o esgoto.

Art. 28:2. Os estabelecimentos-referidos no artigo anterior deverao ficar a distidncia minima de 2,0 metros, dos
terrenos vizinhos e das frentes das estradas.

Art. 283. Os estabelecimentos de que trata o presente capitulo, ndo beneficiados pelos sistemas publicos de agua e
esgoto, ficam obrigados a adotar medidas indicadas pela autoridade sanitdria, no que concerne 3 provisdo suficiente
de égt;xa e a disposic&o dos residuos sélidos e liquidos.

Art. 284. As baias terdo divisGes que facilitem a lavagem do piso.

Art. 285. Nas areas dos estabulos, cocheiras, granjas e estabelecimentos congéneres, serdo permitidos
compartimentos habitéveis, destinados aos tratadores dos animais, desde fiquem completamente isolados.

1. 286. Os estabulos, cocheiras, pocilgas, granjas e estabelecimentos congéneres, existentes dentro dos perimetros
das cidades na data que entrar em vigor este Regulamento, serdo fechados ou removidos dentro de 1 ano ou a
critério da autoridade sanitaria.

Art. 287. Nos estébulos, cocheiras, granjas e estabelecimentos congéneres, haveré depdsito para estrume, a prova de
moscas, capaz de conter o volume produzido em 24 horas.

§ 1° Os depésitos para estrume serio lavados diariamente, ap6s a remocdo do estrume crd, que ndo podera ser utilizado
| .
para adubo, sem o devido tratamento.

§2° }As forragens devem ser armazenadas em local protegido contra os ratos e isoladas das baias.

Art. 283. E permitida na zona rural, a existéncia de chiqueiros desde que obedegam as seguintes condices:
- estarem localizados no minimo, a uma distancia de 5,0metros, dos terrenos vizinhos e das frentes das estradas;
Il - a pocilga tera o piso impermeabilizado e, sempre que possivel, provida de dgua corrente;

lll - os residuos liquidos deverdo ser canalizados por meio de manilhas ligados diretamente a uma fossa séptica, com
pogo absorvente para o seu afluente.

Art. 289. Nos chiqueiros poderio ser tolerados os estrados de madeira em pequenas seces, facilmente removiveis.

Art. 290. N&o sera permitida instalacdo de pocilgas & montante de um corpo de dgua que sirva de abastecimento,
irrigacdo de hortalicas ou outros produtos de consumo em coccio.

Art. 291. Nas cocheiras, estabulos, cavalaricas, pocilgas, galinheiros, canis, etc., deverdo ser instalados os métodos
mais recentes e eficientes para evitar a proliferacdo de moscas. '



CAPITULO IX TR ﬁ\“ﬂmi
DAS INFRAGOES A LEGISLACAO SANITARIA MUNICIPAL E RESPECTIVAS PENALIDADES L/ /’L

Art. 292. Considera-se infragdo sanitaria, a desobediéncia ou inobservancia aos preceitos estabelecidos nesta Lei,
normas técnicas e outras que se destinem a promogao, preservagio e recuperacio da satde.

Art. 293. Compete aos profissionais da area de vigilancia sanitéria, fazer cumprir a legislacio sanitaria expedindo
informagdes, lavrando intimagdes e/ou autos de infragéio e impondo penalidades, quando for o caso, visando a
prese‘rvagéo e a repressdo de tudo que possa comprometer a salde.

Art. 2?4. A autoridade sanitaria tera livre ingresso mediante identificagdo e uso das formalidades legais, em todas as
habitqgées particulares ou coletivas, prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos, lugares e logradouros
publicos ou outros, neles fazendo observar o cumprimento da legislagdo Sanitaria, sempre que houver possibilidade
de expor riscos a salide da populagio.
§ 1° Nos casos de oposicdo a inspegao, a autoridade de vigilancia sanitéria lavrara auto de infracgo e solicitara
novamente ao proprietario, locador ou locatario, morador, usudrio, representante ou outros ocupantes, a qualquer titulo,
paré facilitar o ingresso imediato da fiscalizagdo, fato este que devera constar no corpo do. respectivo auto.
§ 2° Persistindo o embaraco, a autoridade sanitaria podera solicitar a intervencio da autoridade policial ou judicial,
— esgotadas as medidas de conciliagdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis. '

§ 3° Em caso de motivo relevante, devidamente justificado pelo opositor, podera a autoridade de vigilancia sanitaria, ﬁ
conforme a urgéncia, conceder prazo para realizar a inspegéo, lavrando-se o respectivo termo de intimag&o, nele fazen
constar o0 motivo relevante.

Art. 295. Sem prejuizo das san¢Ges de natureza civil ou penal cabiveis, as infragdes sanitérias serdo punidas,
alternativa ou cumulativamente com penalidades de:
I — adverténcia escrita;
Il = mults;
Il - apreensdo do produto;
IV - inutilizacdo do produto;
V - interdicdo parcial ou total, temporaria ou definitiva, do estabelecimento, do produto e/ou de instrumentos utilizados
no processo produtivo.
VI - suspens&o de vendas, distribui¢do e/ou fabricacio do produto;
VIl - proibicéo da propaganda do produto e/ou da empresa;
— VIl - cassacao da Licenca Sanitaria;
IX— cancelamento do alvaré de funcionamento do estabelecimento.
Paré‘grafo nico A autoridade de vigilincia sanitaria podera impor uma ou mais penalidades previstas neste artigo,
conforme o caso exigir.

Art. 296. As penalidades serdo imputadas a quem causou a infragdo sanitaria, para ela concorreu ou dela beneficiou-
se direta ou indiretamente.

| . o . ar x . P ~ - -
§ 1°| Considera-se causa, a acio ou omissdo sem 2 qual a infracdo nao teria ocorrido.

§ 2° Néo é considerada infracio a causa decorrente de forca maior, eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis, que
vier 2 determinar avaria, deterioracio ou alteracdo de produtos, substancias, insumos, bens ou outros de interesse da
saﬂqe publica.
Art. 297. As infragdes sanitarias classificam-se em:
I - leve: quando o infrator for beneficiado com uma circunstancia atenuante;
Il - grave: quando apresentar uma circunstancia agravante;
- ‘gravissima:
a) quando existirem duas ou mais circunstancias agravantes;
b) quando o infrator cometer reincidéncia especifica;
¢) quando a infrago tiver conseqiiéncias danosas 3 satde publica.

Paragrafo Unico Considera-se reincidéncia especifica, a repeticio da mesma Infracdo Sanitéria, pela mesma pessoa fisica

ou juridica, quando o processo anterior ja tiver sido julgado e recebido decisdo condenatéria irrecorrivel.
\



Art. 298. Para a imposicdo da pena e sua graduacio, a autoridade de vigildncia sanitéria levara em conta:

. oo |
|- a? circunstancias atenuantes e agravantes; : T SQM
ll - a gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqtiéncias para a satide publica; o O ""*;j"%-”fﬁ‘
Il — os antecedentes do infrator quanto as infrigéncias 2 legislagéo sanitaria. T ee T

Art. 299. S3o consideradas circunstancias atenuantes:
| - ser o infrator primario;
Il — ser a infracdo cometida de natureza leve, sem conseqiiéncias danosas para a saude publica;

Il - ter o infrator corrigido, imediatamente, as irregularidades constatadas pela autoridade de vigilancia sanitaria.

Art. 300. S&o consideradas circunstancias agravantes:
| — ser o infrator reincidente;
- ter o infrator cometido a infragio para obter vantagem pecuniéria, decorrente do uso ou consumo pelo puiblico de
produto substancia, insumo ou outros produtos de interesse & salide, e/ou por prestacdo de servigo contrariando ao
disposto na Legislacdo Sanitéria;
Il - quando a infragdo oferecer risco em potencial a saGde publica;
IV — ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou mé fé;

V- o infrator, tendo conhecimento da infracdo, deixar de tomar as providéncias cabiveis para sana-las.

Art. 301. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a infragéo sera classificada em razéo das qua
sejam preponderantes.

Paragrafo Gnico Em nao havendo preponderéncia de circunstancias atenuantes ou agravantes a infragdo sera classificada
w ;
de forma menos gravosa para o infrator.

|
Art. 302. A pena de multa consiste no pagamento de valores correspondentes a no minimo 70 (setenta) Unidades
Fiscais de Referéncia - UFIR, e no maximo 2.500 (duas mil e quinhentas) Unidades Fiscais de Referéncia - UFIR,
observado-se a seguinte graduagdo:

| - nas infracdes leves, de 70 a 320 Unidades Fiscais de Referéncia - UFIR;
Il - nas infracdes graves, de 321 a 630 Unidades Fiscais de Referéncia - UFIR;
Il - nas infragdes gravissimas, de 631 a 2.500 Unidades Fiscais de Referéncia - UFIR.

§ 1° Sem prejuizo do disposto nos arts. 45 e 50 desta Lei, na aplicagdo da penalidade de multa a autoridade de vigilancia
sanitaria levara em consideragdo a capacidade econ6mica do infrator.

§ 2°‘ As multas cominadas em processo administrativo sanitario, com decis&o transitada em julgado, que néo forem
pagas até a época da renovacdo anual da Licenca Sanitaria, implicardo na ndo liberagdo desta ao interessado e as
conseqiiéncias cabiveis.

§ 3° Em caso de extincdo da Unidade Fiscal de Referéncia - UFIR, o Municipio adotara outro indice que vier a ser
determinado pelo Governo Federal, ou valores monetérios correspondentes.

Art. 303. S&c consideradas infragdes de natureza sanitaria:
a) No comércio fixo e industrias

1 construir, instalar ou fazer funcionar em qualguer parte do Municipio, empresas de producdo, manipulagdo, embalagem,
reembalagem, fracionamento, beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuic8o, aplicag&o, fabricacao,
transformacao, preparo, purificacdo, intermediacdo, expedicdo, compra, venda, cedéncia, reesterilizagdo, reprocessamento,
comercializagdo, uso, importacdo, exportacio e demais produtos de interesse & salde publica, sem licenga sanitéria, autorizagéo do
6rgao sanitrio competente e/ou contrariando o disposto na Legislacdo Sanitaria;
CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA;
PENA: multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.
2 |exercer responsabilidade legal dos estabelecimentos de interesse a saiide em desacordo com os deveres previstos pelo art. 20 desta Lei.
CLASSIFICAGAO: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes o valor da UFIR e/ou interdicdo temporaria ou definitiva do estabelecimento.
3

construir, instalar ou fazer funcionarestabelecimentos e/ou veiculos de transporte de interesse a salde, com materiais,

| = - 7 . .. . . - e A - - Y et
equipamentos ou instrumentos em nimero insuficiente, em inadequadas condigdes de higiéne, manuten¢@o ou conservacao e/ou
com qualquer outra alteracdo que possa comprometer a qualidade da atividade desenvolvida;



PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou interdicae temporaria ou definitiva do estabelecimento.

CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA; W 7@27} } 77
f =
: e O W

realizar processo de limpeza e desinfecgdo, utilizando metodologia nao reconhecida cientificamente e/ou contrariando o dispostc

na Legislagéo Sanitaria;

CLASSIFICAGAO: GRAVE;

PE‘NA:muIta de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢io temporéria ou definitiva do estabelecimento.

s

fazer funcionar estabelecimentos que armazenem, comercializem, utilizem, manipulem produtos agrotoxicos, explosivos, radiativos,

inflaméveis, nocivos e/ou perigosos & salide em &reas contiguas a residéncia ou outro estabelecimento, que possam ser

prgjudicados com estas atividades;

CLASSIFICACAO: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdicdio temporaria ou definitiva do estabelecimento.

6

desenvolver atividades de interesse a salide em dependéncias residenciais, sem o devido isolamento entre as respectivas areas de

haPitagéo e de trabalho;

CLASSIFICACAO: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporéria ou definitiva do estabelecimento.

v
fazer propaganda de produtos e servicos de interesse a salide contrariando o disposto na Legislagdo Sanitéria;

CLASSIFICACAO: GRAVE;

PI%NA:muIta de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢3o temporaria ou definitiva do estabelecimento.

J

divulgar informagdo que possa induzir o consumidor a erro, quanto a natureza, espécie, origem, qualidade e identidade de

substancia ou produto de interesse a salde;

CLASSIFICAGCAO: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdigdo temporaria ou definitiva do estabelecimento.

0|

deixar de efetuar o recolhimento de produtos que ndo atendam prescri¢des legais, condicdes higiénico-sanitarias e/ouque sejam

prejudiciais a sade, bem como deixar de comunicar este fato a Vigiléncia Sanitaria, os detentores dos referidos produtos;

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA;

PIFNA:muIta de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou apreenséo e inutilizagdo dos produtos e/ou interdic@o do estabelecimento.

10

deixar de executar, dificultar e/ou opor-se & execucio de medidas sanitarias que visem & prevencio das doencas transmissiveis e

sua disseminacao;

CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA;

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou interdigdo temporaria ou definitiva do estabelecimento e cassagao da licenca
sanitaria.

11

fazer funcionar estabelecimentos e/ou comercializar produtos, substancias, ou instrumentos utilizados no processo produtivo bens
que estejam sob interdicdo ou apreensdo cautelar, temporaria ou definitiva, efetuada pela autoridade de Vigilancia Sanitaria;
CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA;

PFNA:muIta de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou apreens3o e inutilizagio dos produtos e/ou interdicdo do estabelecimento.
12

rotular alimentos, produtos alimenticios, bebidas e quaisquer outro produto ou substéncia de interesse & salde, contrariando a
Legislagdo Sanitaria;

CiLASSIFICA(;f\O: GRAVE;

P‘ENA:muIta de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢ao temporaria ou definitiva do estabelecimento.

18

alterar o processo de fabricacio dos produtos sujeitos a controle sanitéario, modificar os seus componentes béasicos, nome,
ou demais elementos objeto do registro, sem a autorizagdo do 6rgédo sanitario competente;



CLASSIFICAGAO. GRAVISSIMA;

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou apreensao e inutilizagdo dos produtos e/ou mterdlcao do estabg{eémem:o
14

modificar ou alterar as atividades para as quais o estabelecimento foi licenciado, sem autorizagdo da autoridade de vigilancia
sanitaria municipal ou do érgdo sanitario competente;

cu‘\sswmAci\o: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.

15

reaproveitar vasilhames de seneantes, seus congéneres e de outros produtos capazes de serem nocivos a salde, no
armazenamento, envasamento e/ou acondicionamento de alimentos, bebidas e refrigerantes.

CLASSIFICAGAO: LEVE;

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdicdo temporaria do estabelecimenta.

16 |

gugrdar, armazenar, ter em dep®dsito, utilizar, fornecer, adquirir, ministrar, expor & venda ou entregar ao consumo produtos de
interesse a salde cujo prazo de validade tenha sido adulterado ou expirado;

CLASSIFICACAO: GRAVE;

PE‘NA:muita de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdicdo temporaria ou definitiva do estabelecimento.

17

transportar, embalar, manusear e estocar produtos de interesse a salide de forma a comprometer sua qualidade.
CLASSIFICAGAO: GRAVE;

PENA: multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdicdo temporaria ou definitiva do estabelecimento.
18
aplicar raticidas, pesticidas, inseticidas e produtos similares, cuja agéio se produza por gas, vapor, ou outras formas em habitacSes

particulares, coletivas e/ou publicas, galerias, bueiros, pordes, sétaos ou locais de possivel comunicagdo com residéncias ou
freqlientados por pessoas ou animais, sem as devidas precaucdes e/ou contrariando a legislagio pertinente.
CLASSIFICAGAO: LEVE;
PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdigdo temporéria do estabelecimento.
19
descumprimento das normas legais, ou outras exigéncias sanitarias, por empresas de transporte, seus agentes e consignatarios,
comandantes ou responsaveis diretos por embarcacdes, aeronave, veiculos terrestres nacionais e estrangeiros;
CLASSIFICACAO: GRAVE;
PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR .
20
de‘ixar de manter rigoroso asseio em suas dependéncias, as indGstrias, comércios e habitagdes particulares ou coletivos;
CLASSIFICACAO: GRAVE;
PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.
21
fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, bebidas e quaisquer outros que interessem & satide.
CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA;
PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou inutilizacdo do produto e/ou suspensdo de venda e/ou fabricacdo do
prf)duto e interdicao do estabelecimento.
22

~ fraudar, ou adulterar declaragges, laudos, registros ou quaisquer outros documentos de interesse a saide;
CLASSIFICA(.AO GRAVISSIMA;

PE‘NA :multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou interdicio temporaria ou definitiva do estabelecimento e cassagdo da licenga
sanitaria.

23

entregar ao USO Ou CONSUMO, expor a venda, armazenar ou acondicionar produtos, substéncias ou outros de interesse da saide que
estejam contaminados, alterados, em mau estado de conservagdo, deteriorados e/ou contenham parasitos ou agente patogénicos,
aditivos proibidos, perigosos ou quaisquer substancias prejudiciais a satde;

CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA;



o~

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou inutilizagdo dos produtos e/ou interdigiotemporaria ou definitiva do

est}abeleumento. —— 0 :ﬂﬁ I i(,
expor a venda em locais de comércio de géneros alimenticios, em feira e/ou ambulantes, alimentos destinado; a0 tonsumo sé% a
devida proteco, de forma a proporcionar alteracéo e/ou contaminagéo dos mesmos;

CLASSIFICAGAO: LEVE;

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou apreensdo e/ou inutilizagdo dos produtos , interdi¢do ou cassagao do
estabelecimento.

25

deixar de constar na embalagem a data de preparo e/ou fabricagéo, prazo de validade, nGmero de lote, registro no 6rgdo federal,
estadual ou municipal competente e condigdes de armazenamento de bebidas ou quaisquer produtos alimenticios;
cﬂnssmcm;ho: LEVE;

PE‘NA:muIta de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdi¢do temporéria do estabelecimento.

26

|
deixar de fornecer & autoridade de vigilancia sanitéria dados ou outras informagdes solicitadas sobre componentes utilizados na
produgdo e/ou em processos produtivos;

CLASSIFICAGCAO: LEVE;

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdigdo temporéria do estabelecimento.

27 | 3 | ’

manter ambiente e/ou condicdo de trabalho que ofereca risco a salide do trabalhador;
CLASSIFICAGCAO: GRAVE;

|
PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢io temporaria ou definitiva do estabelecimento.

|
28

deixar de se apresentar em condigdes de sadde e higiene adequadas as atividades desenvolvidas, ou proprietarios e trabalhadores
dos estabelecimentos de interesse & saide, conforme legislagdo pertinente;
CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA ;

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou apreenséo e inutilizagdo dos produtos e/ou interdic@o do estabelecimento.
29

‘ fabricar, comercializar e/ou operar instrumentos no processo produtivo que oferecam risco a salide ou trabalhador;
CLASSIFICAGAO: GRAVE ;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdic&io temporaria ou definitiva do estabelecimento.
|

30

|
deixar o empregador de fornecer, repor e/ou instruir os empregados quanto ao uso e manuten¢do de equipamentos de protegdo
individual e coletivo;
CLASSIFICAGCAO: LEVE ;
PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdi¢do temporéria do estabelecimento.
|
31

deixar o empregador de promover adequadas condi¢des de seguranca e higiene nos locais de trabalho;
CLASSIFICAGAO: GRAVE ;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.

32

deixar de promover limpeza e/fou manutencao da estrutura fisica, equipamentos, materiais e mobilidrios nos estabelecimentos de
interesse a saude;

le.ASSIFlCA(.ﬁO: GRAVE ;

PFNmmulta de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.

33

aPresentar precarias condicdes de higiene, relativas a ambiente, pessoal e material, de forma a colocar em risco a pureza e
qualidade do produto e/ou o servigo prestado aos usuérios pelos estabelecimentos de interesse a sadde;
CLASSIFICAGAO: GRAVE ;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR /ou interdigdo temporaria ou definitiva do estabelecimento.
34



extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, importar, exportar, reexportar, remeter, transportar, expor, oferecer, comprar,
troc‘ar, ceder, manter em depdsito, manipular, comercializar ou adquirir substéncias sob regime de controle especial, sem a devida
autorizagdo do érgdo sanitario competente;

CLIi\SSIF[CAQf\O: GRAVE ; |

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.
35

utilizar na producdo ou manipulagio de produtos de interesse & salde matérias-primas condenadas, proibidas, vencidas,
inteirditadas, nocivas e/ou sem autorizagio prévia da autoridade de vigilancia sanitaria;

CLASSIFICACAO: GRAVISSIMA ;

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ou apreenséo e inutilizacdo dos produtos e/ou interdic@o do estabelecimento.
36

fazer aterros com materiais nocivos & salide plblica, sem a aprovagdo de projeto especifico pela autoridade municipal
competente e/ou sem programas de implantag@o, manutencdo e monitoramento para seu saneamento definitivo;

CLASSIFICACAO: GRAVE ;

PEI'?IA:muIta de 321 a 630 vezes a UFIR.

37

desenvolver em um mesmo ambiente fisico, atividades incompativeis de produtos e/ou prestagdo de servigos;

CLASSIFICACAO: LEVE; .

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdigdo temporaria do estabelecimento.
38

dei:‘(ar de fixar em local visivel ao plblico endereco e telefone do servico de atendimento a populagdo com relagdo a dendncias,

reclamagdes e informacgdes, em todos os estabelecimentos de sadde sujeitos a a¢do fiscalizadora do SUS, bem como os prestadores
| " a . . -
de servicos e os fornecedores de produtos e substancias de interesse da saide.

CLASSIFICACAO: LEVE ;

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou interdi¢do temporaria do estabelecimento.

39

inst‘alar sistemas de abastecimento e/ou reservatério de dgua e de remogdo de dejetos, sem aprovagdo do drgdo de vigilancia
sanitaria municipal, as instalagdes e os materiais empregados, os estabelecimentos afetos ou ndo a Administragdo Piblica;
CLASSIFICAGAO: GRAVE ;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdi¢do temporaria ou definitiva do estabelecimento.

40

construir ou manter edificagbes em area de praia desobedecendo as exigéncias minimas legais para o exercicio da atividade, e

regulamentares pertinentes as condigfes sanitarias efousem suprimento de &gua potavel, tratamento e disposi¢do adequadas de
esgotos sanitarios e residuos sélidos;

CLASSIFICAGAO: GRAVE;

PENA:multa de 321 a 630 vezes a UFIR e/ou interdigio temporaria ou definitiva do estabelecimento.
|

41

criar, manter ou reproduzir animais em desacordo com as condig¢des sanitarias estabelecidas em normas técnicas;
|
CLASSIFICACAO: LEVE;

PENA:multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR e/ou apreensdo dos animais e/ou interdicdo do estabelecimento.
42

desjrespeitar ou desacatar a autoridade de vigilancia sanitaria, quando no exercicio de suas atribuigdes legais;
CLASSIFICAGCAO: GRAVISSIMA ;

PENA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR .

43

obstar ou dificultar a ac&o fiscalizadora das autoridades sanitarias competentes no exercicio de suas fungdes;
cu‘e\ssmcm;ﬁo: GRAVISSIMA ;

PEI‘\IA:multa de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR .

44

descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes visando a aplicacdo da legislacdo pertinente;



CLASSIFICAGAO: GRAVISSIMA ;
PEI\}IA:muIta de 631 a 2500 vezes o valor da UFIR e/ouinterdicio temporaria ou definitiva do estabelecimento e cassacéo da licenga
sanitaria. _

b) No comércio de feiras livres e ambulantes:
1
falta de documenro;
CLASSIFICAGAO: LEVE;

PENA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR, apreenséo e inutilizagdo dos produtos, impedimento ou interdigdo
temporaria ou definitiva.

2

deixar de cumprir os preceitos sanitarios ou de higiéne relativos ao tipo de comércio;

CLASSIFICAGAO: LEVE ;

PENA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR, apreensao e inutilizacdo dos produtcs, impedimento ou interdicdo
temporéria ou definitiva, cassagio ou cancelamento de licenciamento ou intervengéo.

3

ver;der mercadorias ndo permitidas;

CLASSIFICACAO: LEVE ;

PENA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR, apreensio e inutilizagdo dos produtos, substancias ou matéria-
primas.

4

n3o manter em uso recipiente para o recolhimento de refugos ou detritos;
CLASSIFICAGAO: LEVE ;

PEhA: adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR.

. ‘

nao manter a limpeza do local ocupado;

CLASSIFICAGAO: LEVE ;

PE‘NA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR.

6

falta de uniforme ou seu uso incompleto ou mas condigdes de conservagéo ou limpeza;
CLASSIFICACAO: LEVE ;

PENA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR.

7

dificultar ou ludibriar de qualquer forma a fiscalizagdo sanitaria;
CLASSIFICACAO: LEVE ;

PENA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR ou suspensio,impedimento ou interdigdo temporaria ou definitiva,
cassagdo ou cancelamento de registro ou licenciamento.

8 |

utilizar-se de outros materiais que ndo os permitidos para embrulhos ou embalagens;

CLASSIFICAGCAO: LEVE;

PENA: adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR.

]

nz'io manter veiculo, balcdo, tabuleiro ou outro equipamento exigido em lei, em perfeitas condi¢des de conservagdo, pintura e

limpeza;

CIl.ASSIFICACﬂO: LEVE;

PI-‘:NA:adverténcia ou multa de 70 a 320 vezes o valor da UFIR, suspensao, impedimento ou interdi¢do temporéria ou definitiva.
€) No exercicio de quaisquer atividade de interesse 4 satide

1

transgredir outras normas legais e regulamentares destinadas a protegdo da salde.

InfracBes nado previstas neste artigo seréio punidas a critério da autoridade sanitaria municipal.



BT o

CAPITULO X TROCENS m_ﬂ@izz
CONSIDERAGOES FINAIS rusmca; \\J »

——

Art. 304. A Secretaria Municipal de Salde, apds decisdo definitiva na esfera administrativa, fardo publicar todas as
penalidades aos infratores da legislagdo sanitaria.

Art. 305. Os termos , Autos e outros documentos e formularios usados pela fiscalizagdo, obedecerao aos modelos
adotac‘:los e aprovados pela Secretaria de Estado de Salde.

Art. 306. Este cédigo entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as disposigdes em contrario.

PREFEITURA MUNICIPAL DE ARMACAO DOS BUZIOS, 30 DE AGOSTO DE 1999

DELMIRES DE OLIVEIRA BRAGA

PREFEITO MUNICIPAL




Presidéncia da Republica

Casa Civil
Subchefia para Assuntos Juridicos

’ LEI N° 8.080, DE 19 DE SETEMBRO DE 1980.

Mensagem de veto Disp&e sobre as condigbes para a promogéo, protecdo e

recuperacio da salde, a organizag&o e o funcionamento

Regulamento dos servigos correspondentes e da outras providéncias.

Regulamento
O PRESIDENTE DA REPUBLICA, fago saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a seguinte lei:
DISPOSICAO PRELIMINAR

Art. 1° Esta lei regula, em todo o territério nacional, as agdes e servigos de saude, executados isolada ou
conjuntamente, em carater permanente ou eventual, por pessoas naturais ou juridicas de direito Publico ou privado.

TITULO |
DAS DISPOSIGOES GERAIS

Art. 2° A sade é um direito fundamental do ser humano, devendo o Estado prover as condigdes indispensaveis ao
seu pleno exercicio.

§ 1° O dever do Estado de garantir a satide consiste na formulag@o e execuggo de politicas econdmicas e sociais
que visem a redugdo de riscos de doengas e de outros agravos e no estabelecimento de condigGes que assegurem
acesso universal e igualitario s agBes e aos servigos para a sua promog&o, protegdo e recuperagéo.

§ 2° O dever do Estado ndo exclui o das pessoas, da familia, das empresas e da sociedade.

Art. 32 Os niveis de salide expressam a organizagdo social e econdmica do Pais, tendo a salide como
determinantes e condicionantes, entre outros, a alimentagdo, a moradia, o saneamento basico, o meio ambiente, o
trabalho, a renda, a educacdo, a atividade fisica, o transporte, o lazer e o acesso aos bens e senngos essenciais.
(Redagio dada pela Lei n® 12.864, de 2013)

Paragrafo Unico. Dizem respeito também & saude as agdes que, por forga do disposto no artigo anterior, se
destinam a garantir s pessoas e a coletividade condigdes de bem-estar fisico, mental e social.

TITULO Il
DO SISTEMA UNICO DE SAUDE
DISPOSIGAO PRELIMINAR

Art. 4° O conjunto de agdes e servigos de salde, prestados por dérgédos e instituigdes publicas federais, estaduais e
municipais, da Administragao direta e indireta e das fundagdes mantidas pelo Poder Publico, constitui o Sistema Unico
de Salde (SUS).

§ 1° Estsio incluidas no disposto neste artigo as instituigdes publicas federais, estaduais e municipais de controle
de qualidade, pesquisa e produgdo de insumos, medicamentos, inclusive de sangue e hemoderivados, e de
equipamentos para salde.

§ 2° A iniciativa privada podera participar do Sistema Unico de Satde (SUS), em carater complementar.

CAPITULO |
Dos Objetivos e Atribuigbes
} Art. 5° S0 objetivos do Sistema Unico de Satide SUS:

| - a identificacdo e divulgacio dos fatores condicionantes e determinantes da sadde;

Il - a formulacédo de politica de satide destinada a promover, nos campos econdmico e social, a observancia do
disposto no § 1° do art. 2° desta lei;
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IIl - a assisténcia 4s pessoas por intermédio de agdes de promogéo, prote¢do e recuperagao da saude, com@’
re’atizaqéo integrada das agdes assistenciais e das atividades preventivas.

M VN L e

Art. 6° Estdo incluidas ainda no campo de atuagéo do Sistema Unico de Satde (SUS):
| - a execugio de agoes:
a) de vigilancia sanitaria;
‘ b) de vigilancia epidemiologica;
¢) de salde do trabalhador; e
d) de assisténcia terapéutica integral, inclusive farmacéutica;
Il - a participagdo na formulagao da politica e na execug@o de agdes de saneamento basico;
Il - a2 ordenagéo da formagZo de recursos humanos na érea de salde;
IV - a vigilancia nutricional e a crientagéo alimentar;
V - a colaboragéo na protegdo do meio ambiente, nele compreendido o do trabalho;

VI - a formulaggo da politica de medicamentos, equipamentos, imunobioldgicos e outros insumos de interesse para
a salde e a participag@o na sua produgao;

VII - o controle e a fiscalizagéo de servigos, produtos e substancias de interesse para a satde;
VIII - a fiscalizacgo e a inspegéo de alimentos, dgua e bebidas para consumo humano;

IX - a participagdio no controle e na fiscalizagdo da produgéo, transporte, guarda e utilizagéo de substancias e
produtos psicoativos, téxicos e radioativos;

X - o incremento, em sua area de atuagao, do desenvolvimento cientifico e tecnologico;
Xl - a formulag&o e execugao da politica de sangue e seus derivados.

§ 1° Entende-se por vigilancia sanitaria um conjunto de agGes capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a
saude e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do meio ambiente, da produgéo e circulagdo de bens e da
prestacdo de servigos de interesse da salde, abrangendo:

| - o controle de bens de consumo que, direta ou indiretamente, se relacionem com a salde, compreendidas todas
as etapas e processos, da produgéo ao consumo; e

Il - o controle da prestagao de servigos que se relacionam direta ou indiretamente com a satide.

§ 2° Entende-se por vigilancia epidemiolégica um conjunto de agdes que proporcionam o conhecimento, a
detecgdo ou prevengdo de qualquer mudanga nos fatores determinantes e condicionantes de satde individual ou
coletiva, com a finalidade de recomendar e adotar as medidas de prevengao e controle das doengas ou agravos.

§ 3° Entende-se por salde do trabalhador, para fins desta lei, um conjunto de atividades que se destina, através
das agdes de vigilancia epidemiolégica e vigilancia sanitaria, & promogao e protecéo da salide dos trabalhadores, assim
como visa a recuperagao e reabilitagio da salde dos trabalhadores submetidos aos riscos e agravos advindos das
condigdes de trabalho, abrangendo:

| - assisténcia ao trabalhador vitima de acidentes de trabalho ou portador de doenga profissional e do trabalho;

Il - participag&o, no @mbito de competéncia do Sistema Unico de Saude (SUS), em estudos, pesquisas, avaliagdo e
controle dos riscos e agravos potenciais a salde existentes no processo de trabalho;

Il - participagdo, no ambito de competéncia do Sistema Unico de Satde (SUS), da normatizagdo, fiscalizagao e
controle das condigdes de produgio, extragio, armazenamento, transporte, distribuigdo e manuseio de substancias, de
produtos, de maquinas e de equipamentos que apresentam riscos a satide do trabalhador;

IV - avaliagéo do impacto que as tecnologias provocam & salde;

‘ V - informagao ao trabalhador e a sua respectiva entidade sindical e 4s empresas sobre os riscos de acidentes de
trabalho, doenca profissional e do trabalho, bem como os resultados de fiscalizagbes, avaliages ambientais e exames
de salide, de admissao, periddicos e de demissao, respeitados os preceitos da ética profissional;

VI - participaggo na normatizagdo, fiscalizagéo e controle dos servigos de saide do trabalhador nas instituicGes e
empresas publicas e privadas;
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VIl - revisdo periddica da listagem oficial de doengas originadas no processo de trabalho, tendo ri"s"““jélﬁm/ragéo-'-*'

a Folaboracéo das entidades sindicais; e

VIl - a garantia ao sindicato dos trabalhadores de requerer ao érgéo competente a interdig@o de maquina, de setor
dz—‘f servigo ou de todo ambiente de trabalho, quando houver exposigdo a risco iminente para a vida ou salde dos
trgbalhadores.

CAPITULO I

Dos Principios e Diretrizes

| Art. 7° As acdes e servigos plblicos de salide e os servigos privados contratados ou conveniados que integram o

Sgstema Unico de Salide (SUS), sdo desenvolvidos de acordo com as diretrizes previstas no art. 198 da Constituicdo
Federal, obedecendo ainda aos seguintes principios:

| - universalidade de acesso aos servigos de salide em todos os niveis de assisténcia;

Il - integralidade de assisténcia, entendida como conjunto articulado e continuo das agdes e servigos preventivos e
curativos, individuais e coletivos, exigidos para cada caso em todos os niveis de complexidade do sistema;

Il - preservagdo da autonomia das pessoas na defesa de sua integridade fisica e moral;

IV - igualdade da assisténcia & salde, sem preconceitos ou privilégios de qualquer espécie;

V - direito & informac&o, as pessoas assistidas, sobre sua salde;

VI - divulgacdo de informagdes quanto ao potencial dos servigos de salde e a sua utilizag8o pelo usuario;

VIl - utilizagZo da epidemiologia para o estabelecimento de pricridades, a alocagdo de recursos e a orientagao
programatica;

VIlI - participagdo da comunidade;

IX - descentralizagdo politico-administrativa, com diregdo Unica em cada esfera de governo:
a) énfase na descentralizagdo dos servigos para 0s municipios;

b) regionalizag&o e hierarquizagdo da rede de servigos de salde;

X - integragdo em nivel executivo das agdes de salide, meio ambiente e saneamento basico;

X1 - conjugacdo dos recursos financeiros, tecnologicos, materiais e humanos da Unido, dos Estados, do Distrito
Federal e dos Municipios na prestago de servigos de assisténcia a salide da populacéo;

XlI - capacidade de resolugdo dos servigos em todos os niveis de assisténcia; e
XlIl - organizagdo dos servigos publicos de modo a evitar duplicidade de meios para fins idénticos.

XIV — organizagio de atendimento publico especifico e especializado para mulheres e vitimas de violéncia
doméstica em geral, que garanta, entre outros, atendimento, acompanhamento psicologico e cirurgias pléasticas

reparadoras, em conformidade com a Lei n® 12.845, de 12 de agosto de 2013. (Redac3o dada pela Lei n® 13.427,
de 2017)
CAPITULO Il

Da Organizac&o, da Diregdo e da Gestéo

Art. 8° As agbes e servigos de salide, executados pelo Sistema Unico de Satde (SUS), seja diretamente ou
mediante participacdo complementar da iniciativa privada, serdo organizados de forma regionalizada e hierarquizada em
niveis de complexidade crescente. .

Art. 9° A diregdo do Sistema Unico de Satide (SUS) é unica, de acordo com o inciso | do art. 198 da Constituicao
Federal, sendo exercida em cada esfera de governo pelos seguintes 6rgaos:

| - no &mbito da Unido, pelo Ministério da Saude;
Il - no ambito dos Estados e do Distrito Federal, pela respectiva Secretaria de Satde ou 6rgéo equivalente; e
Il - no &mbito dos Municipios, pela respectiva Secretaria de Satide ou érgdo equivalente.

Art. 10. Os municipios poderdo constituir consércios para desenvolver em conjunto as agdes e 0s servigos de
saude que lhes correspondam.
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§ 1° Aplica-se aos consdrcios administrativos intermunicipais o principio da dire¢do Unica, e os res:kestf((os atos...-
c?nstitutivos disporao sobre sua observancia.

§ 2° No nivel municipal, o Sistema Unico de Satide (SUS), poderé organizar-se em distritos de forma a integrar e
articular recursos, técnicas e praticas voltadas para a cobertura total das agdes de saude.

! Art. 11. (Vetado).

Art. 12. Serdo criadas comissoes intersetoriais de dmbito nacional, subordinadas ao Conselho Nacional de Satide,
integradas pelos Ministérios e 6rgéos competentes e por entidades representativas da sociedade civil.

Paragrafo tnico. As comissdes intersetoriais teréo a finalidade de articular politicas e programas de interesse para
a salde, cuja execugdo envolva dreas ndo compreendidas no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS).

Art. 13. A articulagdo das politicas e programas, a cargo das comissdes intersetoriais, abrangera, em especial, as
seguintes atividades:

| - alimentag3do e nutrigéo;

Il - saneamento e meio ambiente;

11l - vigiléncia sanitaria e farmacoepidemiologia;
IV - recursos humanos;

V - ciéncia e tecnologia; e

VI - saude do trabalhador.

Art. 14. Deverdo ser criadas Comissdes Permanentes de integragZo entre os servigos de salide e as instituigdes
de ensino profissional e superior.

Paragrafo Unico. Cada uma dessas comissoes tera por finalidade propor prioridades, métodos e estratégias para a
formagdo e educagdo continuada dos recursos humanos do Sistema Unico de Saude (SUS), na esfera correspondente,
assim como em relaggo & pesquisa e & cooperagdo técnica entre essas instituicoes.

Art. 14-A. As Comissdes Intergestores Bipartite e Tripartite s@o reconhecidas como foros de negociag@o e
pactuagdo entre gestores, quanto aos aspectos operacionais do Sistema Unico de Salde (SUS). (Incluido pela Lei
n® 12.466, de 2011).

Paragrafo Gnico. A atuagio das Comissdes Intergestores Bipartite e Tripartite tera por objetivo: (Incluido pela
Lei n® 12.466, de 2011).

| - decidir sobre os aspectos operacionais, financeiros e administrativos da gestdo compartilhada do SUS, em
conformidade com a definigio da politica consubstanciada em planos de salde, aprovados pelos conselhos de
saude; (Incluido pela Lei n® 12.466, de 2011).

_ Il - definir diretrizes, de ambito nacional, regional e intermunicipal, a respeito da organizagéo das redes de acdes e
servicos de saude, principalmente no tocante & sua governanga institucional e & integragio das agdes e servigos dos
entes federados; (Incluido pela Lei n° 12.466, de 2011).

Il - fixar diretrizes sobre as regides de saude, distrito sanitario, integragdo de territérios, referéncia e
contrarreferéncia € demais aspectos vinculados 2 integracdo das agbes e servigos de salde entre os entes
federados. (Incluido pela Lei n° 12.466, de 2011).

Art. 14-B. O Conselho Nacional de Secretarios de Saude (Conass) e o Conselho Nacional de Secretarias
Municipais de Satide (Conasems) s3o reconhecidos como entidades representativas dos entes estaduais e municipais
para tratar de matérias referentes & salide e declarados de utilidade publica e de relevante fungdo social, na forma do
regulamento. (Incluido pela Lei n°® 12.466, de 2011).

§ 12 O Conass e o0 Conasems receberio recursos do orgamento geral da Unido por meio do Fundo Nacional de
Sallde, para auxiliar no custeio de suas despesas institucionais, podendo ainda celebrar convénios com a Uni&o.
(Incluido pela Lei n® 12.466, de 2011).

§ 22 Os Conselhos de Secretarias Municipais de Satde (Cosems) sdo reconhecidos como entidades que
!'ep(ese_ntam 0s entes municipais, no dmbito estadual, para tratar de matérias referentes a satde, desde que vinculados
Pnstltuclonalmente ao Conasems, na forma que dispuserem seus estatutos. (Incluido pela Lei n°® 12.466, de 2011).

| CAPITULO IV

Da Competéncia e das Atribuigbes
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Art. 15. A Unido, os Estados, o Distrito Federal e os Municipios exercerdo, em seu ambito administrativo, as
seguintes atribuicoes:

’ | - definigdo das instancias e mecanismos de controle, avaliagédo e de fiscalizagéo das agbes e servigos de salde;
lo- administragdo dos recursos orgamentarios e financeiros destinados, em cada ano, & saide;

%
| Il - acompanhamento, avaliagio e divulgagio do nivel de sadde da populagdo e das condigdes ambientais;

IV - organizagio e coordenagdo do sistema de informagao de salde;

V - elaboragdo de normas técnicas e estabelecimento de padrdes de qualidade e pardmetros de custos que
caracterizam a assisténcia a salde;

VI - elaboragdo de normas técnicas e estabelecimento de padrGes de qualidade para promogdo da salide do
trabalhador;

VIl - participagéo de formulagéio da politica e da execugéo das agles de saneamento basico e colaboragéo na
protegéo e recuperagéo do meio ambiente;

VIII - elaboracéo e atualizago periédica do plano de saude;

IX - participagdo na formulagio e na execugio da politica de formag&o e desenvolvimento de recursos humanos
para a satde;

X - elaboragéo da proposta orgamentaria do Sistema Unico de Saude (SUS), de conformidade com o plano de
saude; '

Xl - elaboracdo de normas para regular as atividades de servigos privados de saide, tendo em vista a sua
relevancia publica;

Xl - realizagdo de operacbes externas de natureza financeira de interesse da satde, autorizadas pelo Senado
Federal;

XIll - para atendimento de necessidades coletivas, urgentes e transitérias, decorrentes de situagbes de perigo
iminente, de calamidade publica ou de irrup¢dc de epidemias, a autoridade competente da esfera administrativa
correspondente podera requisitar bens e servigos, tanto de pessoas naturais como de juridicas, sendo-lhes assegurada
justa indenizagéo; (Vide ADIN 3454)

XIV - implementar o Sistema Nacional de Sangue, Componentes e Derivados;

XV - propor a celebragdo de convénios, acordos e protocolos internacionais relativos a salde, saneamento e meio
ambiente;

XVI - elaborar normas técnico-cientificas de promogao, protegéo e recuperacgéo da salde;
XVIl - promover articulagdo com os érgdos de fiscalizagdo do exercicio profissional e outras entidades
representativas da sociedade civil para a definigio e controle dos padrdes éticos para pesquisa, acdes e servigos de
-salde;
XVIIl - promover a articulagéo da politica e dos planos de salde;
XIX - realizar pesquisas e estudos na area de saude;
XX - definir as instancias e mecanismos de controle e fiscalizagéo inerentes ao poder de policia sanitéria;
XXI - fomentar, coordenar e executar programas e projetos estratégicos e de atendimento emergencial.
Segao ll
Da Competéncia
Art. 16. A diregdo nacional do Sistema Unico da Satde (SUS) compete:
| - formular, avaliar e apoiar politicas de alimentagio e nutrigio;

Il - participar na formulag@o e na implementagdo das politicas:

a) de controle das agressdes ao meio ambiente;

/
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1l - definir e coordenar os sistemas:

| a) de redes integradas de assisténcia de alta complexidade;
b) de rede de laboratérios de salde plblica;
c) de vigilancia epidemioldgica; e

| d) vigilancia sanitaria;

% IV - participar da definigdo de normas e mecanismos de controle, com érgdo afins, de agravo sobre o meio
ambiente ou dele decorrentes, que tenham repercussdo na salde humana;

V - participar da definicdo de normas, critérios e padroes para o controle das condi¢Bes e dos ambientes de
trabalho e coordenar a politica de salde do trabalhador;

VI - coordenar e participar na execugao das agdes de vigilancia epidemioldgica;

VII - estabelecer normas e executar a vigilancia sanitaria de portos, aeroportos e fronteiras, podendo a execugéo
ser complementada pelos Estados, Distrito Federal e Municipios;

VIIi - estabelecer critérios, pardmetros e métodos para o controle da qualidade sanitéria de produtos, substancias e
servigos de consumo e uso humano;

[ : o - - A - .
[ IX - promover articulagdo com os 6rgéos educacionais e de fiscalizagéo do exercicio profissional, bem como com

entidades representativas de formag&o de recursos humanos na érea de salde;

X - formular, avaliar, elaborar normas e participar na execugdo da politica nacional e produgdo de insumos e
equipamentos para a satde, em articulagdo com os demais érgdos governamentais;

Xl - identificar os servicos estaduais e municipais de referéncia nacional para o estabelecimento de padrdes
técnicos de assisténcia a salde;

XII - controlar e fiscalizar procedimentos, produtos e substancias de interesse para a satde;

Xlll - prestar cooperagio técnica e financeira aos Estados, ao Distrito Federal e aos Municipios para o
aperfeicoamento da sua atuagao institucional;

XIV - elaborar normas para regular as relagdes entre o Sistema Unico de Satde (SUS) e os servigos privados
contratados de assisténcia & salde;

XV - promover a descentralizagdo para as Unidades Federadas e para os Municipios, dos servicos e agdes de
salide, respectivamente, de abrangéncia estadual e municipal;

XVI - normatizar e coordenar nacionalmente o Sistema Nacional de Sangue, Componentes e Derivados;

XVI| - acompanhar, controlar e avaliar as agdes e os servigos de salde, respeitadas as competéncias estaduais e
municipais;

XVIII - elaborar o Planejamento Estratégico Nacional no &mbito do SUS, em cooperagdo técnica com os Estados,
Municipios e Distrito Federal;

XIX - estabelecer o Sistema Nacional de Auditoria e coordenar a avaliag3o técnica e financeira do SUS em todo o
Territério Nacional em cooperagao técnica com os Estados, Municipios e Distrito Federal. (Vide Decretfo n° 1.651, de

1995)

§ 1° A Uniso podera executar agdes de vigilancia epidemiolégica e sanitaria em circunstancias especiais, como na
ocorréncia de agravos inusitados & satde, que possam escapar do controle da direg8o estadual do Sistema Unico de

Saudde (SUS) ou gue representem risco de disseminagio nacional. (Renumerado do pardgrafo unico pela Lei n°
14.141, de 2021)

| § 2° Em situagbes epidemioldgicas que caracterizem emergéncia em salde publica, podera ser adotado
procedimento simplificado para a remessa de patrimdnio genético ao exterior, na forma do regulamento.
(Incluido pela Lei n° 14,141, de 2021)




§ 3° Os beneficios resultantes da exploragdo econdmica de produto acabado ou material reprodutivo oriundo
de acesso ao patriménio genético de que trata o § 2° deste artigo serdo repartidos nos termos da Lein®13.123, de
20 de maio de 2015. (Incluido pela Lei n°® 14.141, de 2021)

Art. 17. A dirego estadual do Sistema Unico de Saude (SUS) compete:

‘ | - promover a descentralizagéo para os Municipios dos servigos e das agdes de salde;.

Il - acompanhar, controlar e avaliar as redes hierarquizadas do Sistema Unico de Salde (SUS);
I1l - prestar apoio técnico e financeiro aos Municipios e executar supletivamente agdes e servigos de salde;
IV - coordenar e, em carater complementar, executar agées e servicos:

a) de vigilancia epidemiolégica;

b) de vigilancia sanitaria;

c) de alimentag&o e nutri¢io; e

d) de salde do trabalhador,

|V - participar, junto com os érgéos afins, do controle dos agravos do meio ambiente que tenham repercussao na
satde humana;

VI - participar da formulagéo da politica e da execugio de ac¢des de saneamento basico;
VII - participar das agdes de controle e avaliagdo das condigdes e dos ambientes de trabalho;

VIIl - em carater suplementar, formular, executar, acompanhar e avaliar a politica de insumos e equipamentos para
a salide;

IX - identificar estabelecimentos hospitalares de referéncia e gerir sistemas publicos de alta complexidade, de
refer@ncia estadual e regional;

X - coordenar a rede estadual de laboratérios de salde publica e hemocentros, e gerir as unidades que
permanegam em sua organiza¢do administrativa;

XI - estabelecer normas, em carater suplementar, para o controle e avaliagdo das agbes e servicos de salde;

X1 - formular normas e estabelecer padrdes, em carater suplementar, de procedimentos de controle de qualidade
para produtos e substancias de consumo humano;

XllI - colaborar com a Uni&o na execugdo da vigilancia sanitaria de portos, aeroportos e fronteiras;

XIV - 0 acompanhamento, a avaliagdo e divulgagdo dos indicadores de morbidade e mortalidade no ambito da
unidade federada.

Art. 18. A diregao municipal do Sistema de Saude (SUS) compete:

| - planejar, organizar, controlar e avaliar as agdes e os servigos de salde e gerir e executar os servigos publicos
de salde;

| Il - participar do planejamento, programagdo e organizagdo da rede regionalizada e hierarquizada do Sistema
Unico de Saude (SUS), em articulagéo com sua direg@o estadual;

Il - participar da execugéo, controle e avaliagdo das acdes referentes as condi¢des e aos ambientes de trabalho;
IV - executar servigos:

a) de vigilancia epidemiologica;

b) vigilancia sanitaria;

c) de alimentagZo e nutri¢do;

d) de saneamento basico; e

e) de salde do trabalhador;

V - dar execugdo, no ambito municipal, & politica de insumos e equipamentos para a satde;
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VI - colaborar na fiscalizagdo das agressdes ao meio ambiente que tenham repercusséo sobre a salde humana e
yar, junto aos 6rgdos municipais, estaduais e federais competentes, para controla-las;

VIl - formar consércios administrativos intermunicipais;
VIII - gerir laboratérios publicos de satide e hemocentros;
1X - colaborar com a Unidio e os Estados na execugdo da vigilancia sanitaria de portos, aeroportos e fronteiras;

X - observado o disposto no art. 26 desta Lei, celebrar coniratos e convénios com entidades prestadoras de

sefvicos privados de salide, bem como controlar e avaliar sua execugao;

Xl - controlar e fiscalizar os procedimentos dos servigos privados de saude;

Xl - normatizar complementarmente as agdes e servigos pUblicos de salde no seu ambito de atuacdo.

Art. 19. Ao Distrito Federal competem as atribuicdes reservadas aos Estados e aos Municipios.
CAPITULO V

Do Subsistema de Atencao a Salde Indigena
(Incluido pela Lei n° 9.836, de 1889)

Art. 19-A. As acBes e servigos de salde voltados para o atendimento das populagbes indigenas, em todo o

tefritério nacional, coletiva ou individualmente, obedecerdo ao disposto nesta Lei. (Incluido pela Lei n°® 9.836, de
1999)
- i

Art. 19-B. E instituido um Subsistema de Ateng3o a Salde Indigena, componente do Sistema Unico de Saude —

SUS, criado e definido por esta Lei, e pela Lei n® 8.142, de 28 de dezembro de 1990, com o qual funcionara em perfeita
integracéo. (Incluido pela Lei n° 9.836, de 1999)

Art. 19-C. Caber4 & Unido, com seus recursos proprios, financiar o Subsistema de Ateng@o & Sadde Indigena.

Incluido pela Lei n® 9.836, de 1999)

Art. 19-D. O SUS promovera a articulagdo do Subsistema instituido por esta Lei com os 6rgé@os responsaveis pela

Pblitica Indigena do Pais.  (Incluido pela Lei n® 9.836, de 1999),

Art. 19-E. Os Estados, Municipios, outras instituigdes governamentais e ndo-governamentais poderdo atuar

complementarmente no custeio e execucdo das agtes. {Incluido pela Lei n® 9.836, de 1999)

(/)]
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§ 1° A Unido instituira mecanismo de financiamento especifico para os Estados, o Distrito Federal e os
unicipios, sempre que houver necessidade de atenc@o secundaria e terciaria fora dos territérios indigenas.
ncluido pela Lei n® 14.021, de 2020)

§ 2° Em situagdes emergenciais e de calamidade publica: (Incluido pela Lei n° 14.021, de 2020)

AL A e e =/

| - a Unigo devera assegurar aporte adicional de recursos ndo previstos nos planos de salde dos Distritos
anitarios Especiais Indigenas (Dseis) ao Subsistema de Atengdo a Salde Indigena;  (Incluido pela Lei n® 14.021,

de 2020)

-

Il - deveré ser garantida a inclus@o dos povos indigenas nos planos emergenciais para atendimento dos
cientes graves das Secretarias Municipais e Estaduais de Salde, explicitados os fluxos e as referéncias para o
endimento em tempo oportuno. (Incluido pela Lei n° 14.021, de 2020)

Art. 18-F. Dever-se-a obrigatoriamente levar em consideragéo a realidade local e as especificidades da cultura dos

vos indigenas e o modelo a ser adotado para a atengdo & sadde indigena, que se deve pautar por uma abordagem

ferenciada e global, contemplando os aspectos de assisténcia a salide, saneamento basico, nutricéo, habitacao, meio
mbiente, demarcacdo de terras, educagdo sanitaria e integragéo institucional. (Incluido pela Lei n° 9.836, de 1999)

Art. 19-G. O Subsistema de Atengao a Satde Indigena devera ser, como o SUS, descentralizado, hierarquizado e

bgionalizado. {Incluido pela Lei n® 9,836, de 1999),

§ 12 O Subsistema de que trata o caput deste artigo terd como base os Distritos Sanitérios Especiais

ndigenas. (Incluido pela Lei n°® 9.836, de 1999)

§ 1°-A. A rede do SUS devera obrigatoriamente fazer o registro e a notificagéo da declaragdo de raga ou cor,

darantindo a identificagdo de todos os indigenas atendidos nos sistemas publicos de satde. (Incluido pela Lei n°
14.021, de 2020)




At

e

v/
§ 1°-B. A Unido devera integrar os sistemas de informag&o da rede do SUS com os dados do Subsistema de

¢do a Satde Indigena. (Incluido pela Lei n® 14.021, de 2020)
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§ 22 O SUS serviré de retaguarda e referéncia ao Subsistema de Atencdo & Saude Indigena, devendo, para isso,
rrer adaptagbes na estrutura e organizagdo do SUS nas regides onde residem as populagdes indigenas, para
iciar essa integragéo e o atendimento necessario em todos os niveis, sem discriminagdes. {Incluido pela Lei n°

0.886, de 1999)

§ 32 As populagdes indigenas devem ter acesso garantido ao SUS, em ambito local, regional e de centros

especializados, de acordo com suas necessidades, compreendendo a atengdo primaria, secundaria e tercidria a

sal

de. Incluid lalein®9. 1999

Art. 19-H. As populagdes indigenas terdo direito a participar dos organismos colegiad'os de formulagao,

acompanhamento e avaliagdo das politicas de salde, tais como o Conselho Nacional de Satde e os Conselhos
Estaduais e Municipais de Salde, quando for o caso. (Incluido pela Lei n° 9.836, de 1999),

CAPITULO VI

DO SUBSISTEMA DE ATENDIMENTO E INTERNACAO DOMICILIAR
(Incluido pela Lei n°® 10.424, de 2002)

Art. 19-1. S3o estabelecidos, no ambito do Sistema Unico de Salde, o atendimento domiciliar e a internagao

domiciliar. (Incluido pela Lei n° 10.424, de 2002)

§ 12 Na modalidade de assisténcia de atendimento e internagao domiciliares incluem-se, principalmente, os

précedimentos médicos, de enfermagem, fisioterapéuticos, psicologicos e de assisténcia social, entre outros necessérios
ao|cuidado integral dos pacientes em seu domicilio. (Incluido pela Lei n® 10.424, de 2002)

§ 22 O atendimento e a intemagdo domiciliares seréo realizados por equipes multidisciplinares que atuardo nos

niveis da medicina preventiva, terapéutica e reabilitadora. (Incluido pela Lei n° 10.424, de 2002)

§ 32 O atendimento e a internagéo domiciliares s6 poder&@o ser realizados por indicagdo medica, com expressa

concordancia do paciente e de sua familia. (Incluido pela Lei n°® 10.424, de 2002)

CAPITULO VI

DO SUBSISTEMA DE ACOMPANHAMENTO DURANTE O TRABALHO DE PARTO, PARTO E POS-PARTO
IMEDIATO
(Incluido pela Lei n°® 11.108, de 2005)

Art. 19-J. Os servigos de satide do Sistema Unico de Satde - SUS, da rede propria ou conveniada, ficam

olfrigados a permitir a presenca, junto & parturiente, de 1 (um) acompanhante durante todo o periodo de trabalho de

parto, parto e pés-parto imediato. (Incluido pela Lei n°® 11.108, de 2005)
§ 12 O acompanhante de que trata o caput deste artigo sera indicado pela parturiente. (Incluido pela Lej n°

11.108, de 2005)

§ 22 As agbes destinadas a viabilizar o pleno exercicio dos direitos de que trata este artigo constardo do

regulamento da lei, a ser elaborado pelo érg2o competente do Poder Executivo. (Incluido pela Lei n® 11.108, de

2405)

§ 32 Ficam os hospitais de todo o Pais obrigados a manter, em local visivel de suas dependéncias, aviso
formando sobre o direito estabelecido no caput deste artigo. {Incluido pela Lei n® 12.895, de 2013)

Art. 19-L. (VETADO), (Incluldo pela Lei n® 11.108, de 2005)

CAPITULO VIII
(Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011),

DA ASSISTENCIA TERAPEUTICA E DA INCORPORAGAO DE TECNOLOGIA EM SAUDE”

Art. 19-M. A assisténcia terapéutica integral a que se refere a alinea d do inciso | do art. 62 consiste em:
ncluido pela Lei n° 12.401, de 2011)

Cq

o

l- _dispensagéo de medicamentos e produtos de interesse para a salde, cuja prescrigdo esteja em conformidade
bm as diretrizes terapéuticas definidas em protocolo clinico para a doenga ou o agravo a salde a ser tratado ou, na falta
b protocolo, em conformidade com o disposto no art. 19-P; (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)




Il - oferta de procedimentos terapéuticos, em regime domigiliar, ambulatorial e hospitalar, constante Q tabelas’
eldboradas pelo gestor federal do Sistema Unico de Saude - SUS, realizados no territério nacional por servigo préprio,
cohveniado ou contratado.
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Art. 19-N. Para os efeitos do disposto no art. 19-M, sdo adotadas as seguintes definigdes: (Incluido pela Lei n°®

121401, de 2011)

| - produtos de interesse para a salide: 6rieses, préteses, bolsas coletoras e equipamentos meédicos; {Incluido
a Lei n® 12.401, de 2011)

11 - protocolo clinico e diretriz terap&utica: documento que estabelece critérios para o diagnéstico da doenca ou do
agravo 4 salde; o tratamento preconizado, com os medicamentos e demais produtos apropriados, quando couber; as
posologias recomendadas; os mecanismos de controle clinico; e o acompanhamento e a verificagdo dos resultados
péuticos, a serem seguidos pelos gestores do SUS, (Incluido pela Lei n® 12,401, de 2011)

Art. 19-O. Os protocolos clinicos e as diretrizes terapéuticas deverdo estabelecer os medicamentos ou produtos
necessarios nas diferentes fases evolutivas da doenga ou do agravo a salde de que tratam, bem como aqueles
indicados em casos de perda de efic4cia e de surgimento de intolerancia ou reagéo adversa relevante, provocadas pelo
medicamento, produto ou procedimento de primeira escolha. (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011),

Paragrafo Gnico. Em qualquer caso, os medicamentos ou produtos de que trata o caput deste artigo serao
aqueles avaliados quanto a sua eficacia, seguranga, efetividade e custo-efetividade para as diferentes fases evolutivas
dd doenga ou do agravo a satde de que frata o protocolo. (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Art. 19-P. Na falta de protocolo clinico ou de diretriz terapéutica, a dispensag&o ser realizada: (Incluido pela
Lein® 12.401, de 2011)

| - com base nas relagdes de medicamentos instituidas pelo gestor federal do SUS, observadas as competéncias
estabelecidas nesta Lei, e a responsabilidade pelo fomecimento sera pactuada na Comiss&o Intergestores Tripartite;
(Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Il - no ambito de cada Estado e do Distrito Federal, de forma suplementar, com base nas relagdes de
medicamentos instituidas pelos gestores estaduais do SUS, e a responsabilidade pelo fornecimento sera pactuada na

Comiss&o Intergestores Bipartite; (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Il - no ambito de cada Municipio, de forma suplementar, com base nas relagdes de medicamentos instituidas
pilos gestores municipais do SUS, e a responsabilidade pelo fornecimento seré pactuada no Conselho Municipal de
Salde. (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Art. 18-Q. A incorporagdo, a exclusdo ou a alteragdo pelo SUS de novos medicamentos, produtos e
%[:cedimentos, bem como a constituigao ou a alteragdo de protocolo clinico ou de diretriz terapéutica, séo atribuigdes do
L

inistério da Salide, assessorado pela Comissdo Nacional de Incorporag@o de Tecnologias no SUS. (Incluido pela
in®12.401, de 2011)

§ 12 A Comissao Nacional de Incorporagdo de Tecnologias no SUS, cuja composi¢éo e regimento s&o definidos
regulamento, contara com a participagéo de 1 (um) representante indicado pelo Conselho Nacional de Saude e de 1

m) representante, especialista na drea, indicado pelo Conselho Federal de Medicina. (Incluido pela Lei n® 12.401,
2011)

§ 22 O relatério da Comissd@o Nacional de Incorporagio de Tecnologias no SUS levara em consideragao,
pcessariamente: (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

3

| - as evidéncias cientificas sobre a eficacia, a acurdcia, a efetividade e a seguranga do medicamento, produto ou

rocedimento objeto do processo, acatadas pelo 6rgdo competente para o registro ou a autorizag@o de uso; (Incluido
ela Lei n°® 12.401, de 2011)

o T

Il - a avaliagio econdmica comparativa dos beneficios e dos custos em relagdo as tecnologias ja incorporadas,
riclusive no que se refere aos atendimentos domiciliar, ambulatorial ou hospitalar, quando cabivel. (Incluido pela Lei

nP 12.401, de 2011)
§ 3° As metodologias empregadas na avaliagio econdmica a que se refere o inciso |l do § 2° deste artigo serdo
dispostas em regulamento e amplamente divulgadas, inclusive em relacdo aos indicadores e parametros de custo-

0]

fetividade utilizados em combinag@o com outros critérios.  _(Incluido pela Lei n°® 14.312, de 2022)

Art. 19-R. A incorporagao, a exclusdo e a alteragio a que se refere o art. 19-Q serdo efetuadas mediante a
stauragdo de processo administrativo, a ser concluido em prazo nao superior a 180 (cento e oitenta) dias, contado da
ta em que foi protocolado o pedido, admitida a sua prorrogagdo por 90 (noventa) dias corridos, quando as
reunstancias exigirem. (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

o o=

s § 12 O processo de que trata o caput deste artigo observara, no que couber, o disposto na Lei n2 9.784, de 29 de
janeiro de 1999, e as seguintes determinagbes especiais: (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011),
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| - apresentagdo pelo interessado dos documentos e, se cabivel, das amostras de produtos, na f’brésa d v
regulamento, com informagdes necessérias para o atendimento do disposto no § 22 do art. 19-Q; (Incluido pela Lei n°

12.401, de 2011)
Il - (VETADO); (Incluido pela Lei n® 12,401, de 2011)

[l - realizagdo de consulta plblica que inclua a divulgagdo do parecer emitido pela Comiss&o Nacional de
Incprporag@o de Tecnologias no SUS; (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

IV - realizagdo de audiéncia publica, antes da tomada de decisdo, se a relevancia da matéria justificar o
evanto. (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

V - distribuigio aleatdria, respeitadas a especializagdo e a competéncia técnica requeridas para a andlise da
matéria; (Incluido pela Lei n® 14.312, de 2022),

VI - publicidade dos atos processuais. (Incluido pela Lei n® 14.312, de 2022)

§ 22 (VETADO). (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Art. 19-S. (VETADO). (Incluido pela Lei n° 12.401, de 2011)
Art, 19-T, S&o vedados, em todas as esferas de gestéo do SUS: (Incluido pela Lei n® 12,401, de 2011)

| - 0 pagamento; o ressarcimento ou o reembolso de medicamento, produto e procedimento clinico ou cirtirgico
exTerimental, ou de uso ndo autorizado pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA; (Incluido pela Lei
°12.401, d= 2011)

Il - a dispensag¢do, o pagamento, o ressarcimento ou o reembolso de medicamento e produto, nacional ou
importado, sem registro na Anvisa.  (Incluido pela Lei n® 12.401, de 2011)

Paragrafo Unico. Excetuam-se do disposto neste artigo: (Incluido pela Lei n® 14.312, de 2022)

| - medicamento e produto em que a indicag&o de uso seja distinta daquela aprovada no registro na Anvisa, desde
que seu uso tenha sido recomendado pela Comissdo Nacional de Incorporagio de Tecnologias no Sistema Unico de
SaEde (Conitec), demonstradas as evidéncias cientificas sobre a eficacia, a acuracia, a efetividade e a seguranga, e
esteja padronizado em protocolo estabelecido pelo Ministério da Salde; (Incluido pela Lei n° 14.312, de 2022)

Il - medicamento e produto recomendados pela Conitec e adquiridos por intermédio de organismos multilaterais
intgrnacionais, para uso em programas de salde publica do Ministério da Salde e suas entidades vinculadas, nos
termos do § 5° do art. 8° da Lei n® 9.782, de 26 de janeiro de 1999. (Incluido pela Lei n® 14.312, de 2022)

Art. 19-U. A responsabilidade financeira pelo fornecimento de medicamentos, produtos de interesse para a salde
ou |procedimentos de que frata este Capitulo serd pactuada na Comissé&o Intergestores Tripartite. (Incluido pela Lei
n°12.401, de 2011)

TiTULO 1lI
DOS SERVICOS PRIVADOS DE ASSISTENCIA A SAUDE
CAPITULO |
Do Funcionamento
Art. 20. Os servigos privados de assisténcia a salde caracterizam-se pela atuacfo, por iniciativa propria, de
prafissionais liberais, legalmente habilitados, € de pessoas juridicas de direito privado na promogao, protecéo e

requperacdc da salde.

Art. 21. A assisténcia & satde ¢é livre 3 iniciativa privada.

Art. 22. Na prestag@o de servigos privados de assisténcia a salde, serdo observados os principios éticos e as

nofmas expedidas pelo 6rgdo de diregio do Sistema Unico de Saide (SUS) quanto as condigdes para seu
furjcionamento.
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Art. 23. E permitida a participagéo direta ou indireta, inclusive controle, de empresas ou de capital éét;angeiro na

assisténcia a salde nos seguintes casos: (RedagZo dada pela Lei n® 13.087, de 2015)

| - doagbes de organismos internacionais vinculados & Organizagdo das Nagdes Unidas, de entidades de

copperacio técnica e de financiamento e empréstimos; (Incluido pela Lei n® 13.097, de 2015)

(

Il - pessoas juridicas destinadas a instalar, operacionalizar ou explorar: (Incluido pela Lei n°® 13.097, de 2015)

a) hospital geral, inclusive filantrépico, hospital especializado, policlinica, clinica geral e clinica especializada; e
cluido pela Lei n® 13.097, de 2015)

=

b) acdes e pesquisas de planejamento familiar; (Incluido pela Lei n® 13.097, de 2015)

Il - servicos de salide mantidos, sem finalidade lucrativa, por empresas, para atendimento de seus empregados e

dependentes, sem qualquer dnus para a seguridade social; e (Incluido pela Lei n® 13.097, de 2015)

IV - demais casos previstos em legislagéo especifica. (Incluido pela Lei n°® 13.097, de 2015)
CAPITULO Il
Da Participagdo Complementar

Art. 24. Quando as suas disponibilidades forem insuficientes para garantir a cobertura assistencial a populagéo de

urha determinada area, o Sistema Unico de Satide (SUS) podera recorrer aos servigos ofertados pela iniciativa privada.

Paragrafo Unico. A participagdo complementar dos servicos privados sera formalizada mediante contrato ou

canvénio, observadas, a respeito, as normas de direito ptblico.

Art. 25. Na hipétese do artigo anterior, as entidades filantropicas e as sem fins lucrativos terdo preferéncia para

participar do Sistema Unico de Satde (SUS).

Art. 26. Os critérios e valores para a remuneragio de servicos e os parametros de cobertura assistencial seréo

edtabelecidos pela diregdo nacional do Sistema Unico de Satde (SUS), aprovados no Conselho Nacional de Saude.

§ 1° Na fixacsio dos critérios, valores, formas de reajuste e de pagamento da remuneraggo aludida neste artigo, a

dire¢éo nacional do Sistema Unico de Satde (SUS) devera fundamentar seu ato em demonstrativo econdmico-financeiro
qlie garanta a efetiva qualidade de execugdo dos servigos contratados.

§ 2° Os servigos contratados submeter-se-80 as normas técnicas e administrativas e aos principios e diretrizes do

Sistema Unico de Satde (SUS), mantido o equilibrio econémico e financeiro do contrato.

§ 3° (Vetado).

§ 4° Aos proprietérios, administradores e dirigentes de entidades ou servigos contratados € vedado exercer cargo

dé chefia ou fungio de confianga no Sistema Unico de Satde (SUS).

TiTULO IV
DOS RECURSOS HUMANOS

Art. 27. A politica de recursos humanos na area da salide sera formalizada e executada, articuladamente, pelas

diferentes esferas de governo, em cumprimento dos seguintes objetivos:

(o]

| - organizacdo de um sistema de formag&o de recursos humanos em todos os niveis de ensino, inclusive de pos-
raduac3o, além da elaboragio de programas de permanente aperfeigoamento de pessoal;

Il - (Vetado)
Il - (Vetado)
IV - valorizagZo da dedicagio exclusiva aos servigos do Sistema Unico de Satde (SUS).

Paragrafo tinico. Os servigos publicos que integram o Sistema Unico de Satde (SUS) constituem campo de prética

para ensino e pesquisa, mediante normas especificas, elaboradas conjuntamente com o sistema educacional.

Art. 28. Os cargos e fungbes de chefia, diregdo e assessoramento, no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS),

sp poder&o ser exercidas em regime de tempo integral.

§ 1° Os servidores que legalmente acumulam dois cargos ou empregos poderdo exercer suas atividades em mais

de um estabelecimento do Sistema Unico de Saude (SUS).
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§ 2° O disposto no paragrafo anterior aplica-se também aos servidores em regime de tempo integral, com excecao

dog ocupantes de cargos ou fungdo de chefia, dire¢éo ou assessoramento.

Art. 29, (Vetado).

Art. 30. As especializagdes na forma de treinamento em servico sob supervisdo ser@o regulamentadas por

Coinissdo Nacional, instituida de acordo com o art. 12 desta Lei, garantida a participag@o das entidades profissionais

corj

respondentes.
TITULO V
DO FINANCIAMENTO
CAPITULO |
Dos Recursos

Art. 31. O orgamento da seguridade social destinard ao Sistema Unico de Saiide (SUS) de acordo com a receita

estimada, os recursos necessérios & realizagdo de suas finalidades, previstos em proposta elaborada pela sua diregéo

na
pri
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tional, com a participagdo dos 6rgdos da Previdéncia Social e da Assisténcia Social, tendo em vista as metas e
sridades estabelecidas na Lei de Diretrizes Orgamentarias.

Art. 32. S&o considerados de outras fontes os recursos provenientes de:
| - (Vetado)

Il - Servigos que possam ser prestados sem prejuizo da assisténcia a satde;

1l - ajuda, contribuicdes, doagdes e donativos;

IV - alienagdes patrimoniais e rendimentos de capital;

V - taxas, multas, emolumentos e pregos publicos arrecadados no ambito do Sistema Unico de Saude (SUS); e
VI - rendas eventuais, inclusive comerciais e industriais.

§ 1° Ao Sistema Unico de Salde (SUS) cabera metade da receita de que trata o inciso | deste artigo, apurada
nsalmente, a qual sera destinada & recuperagao de viciados.

§ 2° As receitas geradas no ambito do Sistema Unico de Salde (SUS) serdo creditadas diretamente em contas
beciais, movimentadas pela sua diregdo, na esfera de poder onde forem arrecadadas.

§ 3° As agdes de saneamento que venham a ser executadas supletivamente pelo Sistema Unico de Sadde (SUS),

rao financiadas por recursos tarifarios especificos e outros da Unido, Estados, Distrito Federal, Municipios e, em
rticular, do Sistema Financeiro da Habitagdo (SFH).

§ 4° (Vetado).

§ 5° As atividades de pesquisa e desenvolvimento cientifico e fecnolégico em salde serdo co-financiadas pelo

Sii’fema Unico de Satde (SUS), pelas universidades e pelo orgamento fiscal, além de recursos de instituigdes de

ento e financiamento ou de origem externa e receita prépria das instituicdes executoras.
§ 6° (Vetado).
CAPITULO II

Da Gestao Financeira

Art. 33. Os recursos financeiros do Sistema Unico de Satide (SUS) serdo depositados em conta especial, em cada

esfera de sua atuagdo, e movimentados sob fiscalizagdo dos respectivos Conselhos de Salde.

§ 1° Na esfera federal, os recursos financeiros, origindrios do Orgamento da Seguridade Social, de outros

Omgamentos da UniZo, além de outras fontes, serdo administrados pelo Ministério da Salde, através do Fundo Nacional

de

ap

Salde.
§ 2° (Vetado).
§ 3° (Vetado).

§ 4° O Ministério da Salde acompanhara, através de seu sistema de auditoria, a conformidade & programagéo
rovada da aplicagio dos recursos repassados a Estados e Municipios. Constatada a malversagdo, desvio ou néo
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aplicagdo dos recursos, cabera ao Ministério da Saude aplicar as medidas previstas em lei.

Art. 34. As autoridades responsaveis pela distribuicdo da receita efetivamente arrecadada transferirdo
autbmaticamente ao Fundo Nacional de Satde (FNS), observado o critério do parégrafo Unico deste artigo, 0S recursos
financeiros correspondentes as dotagdes consignadas no Orgamento da Seguridade Social, a projetos e atividades a
serem executados no ambito do Sistema Unico de Satde (SUS).

Paragrafo Gnico. Na distribuigdo dos recursos financeiros da Seguridade Social serd observada a mesma
proporgéo da despesa prevista de cada area, no Orgamento da Seguridade Social.

Art. 35. Para o estabelecimento de valores a serem transferidos a Estados, Distrito Federal e Municipios, sera
utilizada a combinag&o dos seguintes critérios, segundo anélise técnica de programas e projetos:

| - perfil demogréfico da regi&o;

Il - perfil epidemioldgico da populagdo a ser coberta;

Il - caracteristicas quantitativas e qualitativas da rede de salide na area;

IV - desempenho técnico, econdmico e financeiro no periodo anterior;

V - niveis de participagdo do setor salide nos orgamentos estaduais e municipais;

VI - previsdo do plano quinglenal de investimentos da rede;

VIl - ressarcimento do atendimento a servigos prestados para outras esferas de governo.
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Complementar n® 141, de 2012) (Vide Lei n® 8.142, de 1990)

§ 2° Nos casos de Estados e Municipios sujeitos a notdrio processo de migragdo, os critérios demograficos
mencionados nesta lei serdo ponderados por outros indicadores de crescimento populacional, em especial 0 nimero de
eleitores registrados.

§ 3° (Vetado).
§ 4° (Vetado).
§ 5° (Vetado).

§ 6° O disposto no paragrafo anterior ndo prejudica a atuacdo dos 6rgéos de controle interno e externo e nem a
aplicacdo de penalidades previstas em lei, em caso de irregularidades verificadas na gestdo dos recursos fransferidos.

CAPITULO Il
Do Planejamento e do Orgamento
Art. 36. O processo de planejamento e orgamento do Sistema Unico de Salde (SUS) sera ascendente, do nivel
lo¢al até o federal, ouvidos seus 6rgaos deliberativos, compatibilizando-se as necessidades da politica de saide com a

digponibilidade de recursos em planos de satde dos Municipios, dos Estados, do Distrito Federal e da Unido.

§ 1° Os planos de salide serdo a base das atividades e programagdes de cada nivel de diregé@o do Sistema Unico
de Saude (SUS), e seu financiamento sera previsto na respectiva proposta orgamentaria.

§ 2° E vedada a transferéncia de recursos para o financiamento de agSes no previstas nos planos de saude,
eXceto em situagbes emergenciais ou de calamidade publica, na area de salde.

Art. 37. O Conselho Nacional de Satde estabelecera as diretrizes a serem observadas na elaboragéo dos planos
de salide, em fungdo das caracteristicas epidemiolégicas e da organizagdo dos servigos em cada jurisdicdo
administrativa.

Art. 38. N3o sera permitida a destinag@o de subvengdes e auxilios a instituicbes prestadoras de servigos de satde
cam finalidade lucrativa.

DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 39. (Vetado).

§ 1° (Vetado).
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§ 2 (Vetado)- Reoimegn g,

§ 3° (Vetado).
§ 4° (Vetado).

§ 5° A cessdo de uso dos iméveis de propriedade do Inamps para orgaos integrantes do Sistema Unico de Salde
(SUS) seré feita de modo a preservé-los como patriménio da Seguridade Social.

§ 6° Os iméveis de que trata o paragrafo anterior serao inventariados com todos os seus acessorios, equipamentos
e oltros bens méveis e ficardo disponiveis para utilizaggo pelo érgéo de diregéo municipal do Sistema Unico de Salde -
SUS ou, eventualmente, pelo estadual, em cuja circunscrigdo administrativa se encontrem, mediante simples termo de
recebimento.

§ 7° (Vetado).

§ 8° O acesso aos servigos de informatica e bases de dados, mantidos pelo Ministério da Satde e pelo Ministério
do|Trabalho e da Previdéncia Social, sera assegurado as Secretarias Estaduais e Municipais de Satde ou orgéos
congéneres, como suporte ao processo de gestdo, de forma a permitir a gerencia informatizada das contas e a
disseminacdo de estatisticas sanitarias e epidemiolégicas médico-hospitalares.

Art. 40, (Vetado)

Art. 41. As agdes desenvolvidas pela Fundag@o das Pioneiras Sociais e pelo Instituto Nacional do Cancer,
supervisionadas pela diregio nacional do Sistema Unico de Salde (SUS), permanecerac como referencial de prestacéo
delservigos, formagao de recursos humanos e para transferéncia de tecnologia.

Art. 42. (Vetado).

Art. 43. A gratuidade das agdes e servicos de saude fica preservada nos servigos publicos contratados,
ressalvando-se as clausulas dos contratos ou convénios estabelecidos com as entidades privadas.

Art. 44, (Vetado).

Art. 45. Os servigos de salide dos hospitais universitarios e de ensino integram-se ao Sistema Unico de Satde
(SUS), mediante convénio, preservada a sua autonomia administrativa, em relagao ao patriménio, aos recursos humanos
e financeiros, ensino, pesquisa e extens&o nos limites conferidos pelas instituigdes a que estejam vinculados.

§ 1° Os servigos de salde de sistemas estaduais e municipais de previdéncia social deveréo integrar-se a diregéo
carrespondente do Sistema Unico de Saide (SUS), conforme seu ambito de atuacdo, bem como quaisquer outros
orgaos e servigos de salde.

§ 2° Em tempo de paz e havendo interesse reciproco, os servicos de salde das Forgas Armadas poderdo integrar-
sd ao Sistema Unico de Satde (SUS), conforme se dispuser em convénio que, para esse fim, for firmado.

Art. 46. o Sistema Unico de Satde (SUS), estabelecera mecanismos de incentivos & participagéo do setor privado
ng investimento em ciéncia e tecnologia e estimulard a transferéncia de tecnologia das universidades e institutos de
pésquisa aos servigos de sadde nos Estados, Distrito Federal e Municipios, e as empresas nacionais.

Art. 47. O Ministério da Saide, em articulagdo com os niveis estaduais e municipaié do Sistema Unico de Satde
(JUS), organizar4, no prazo de dois anos, um sistema nacional de informagdes em satde, integrado em todo o territorio
n4cional, abrangendo questdes epidemioldgicas e de prestagdo de servigos.

Art. 48. (Vetado).

Art. 49. (Vetado).

Art. 50. Os convénios entre a Unido, os Estados e os Municipios, celebrados para implantagdo dos Sistemas
Unificados e Descentralizados de Salde, ficarao rescindidos & proporgdo que seu objeto for sendo absorvido pelo
Sistema Unico de Salde (SUS).

Art. 51. (Vetado).

Art. 52. Sem prejuizo de outras sangbes cabiveis, constitui crime de emprego irregular de verbas ou rendas
[iblicas (Cédigo Penal, art. 315) a utilizagdo de recursos financeiros do Sistema Unico de Salde (SUS) em finalidades
versas das previstas nesta lei.

Q. O

Art. 53. (Vetado).
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Art. 53-A. Na qualidade de agbes e servigos de satde, as atividades de apoio & assisténcia a saude sao aque'(a?:?z
desenvolvidas pelos laboratérios de genética humana, produgdo e fomecimento de medicamentos e produtos para
saEde laboratérios de analises clinicas, anatomia patologica e de diagndstico por imagem e sdo livres & participagéo
direta ou indireta de empresas ou de capitais estrangeiros. (Incluido pela Lei n® 13.097, de 2015)

Art. 54. Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 55. S3o revogadas a Lei n°. 2.312, de 3 de setembro de 1954, a Lei n° 6.229, de 17 de julho de 1975, e
demais disposi¢ges em contrério.

Brasilia, 19 de setembro de 1990; 168° da Independéncia e 102° da Republica.
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